
 
 

บทที ่1 
บทนํา 

 
มะมวงเปนไมผลอีกชนิดหนึ่งที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทย เพราะมีพื้นที่

ปลูกมากเปนอันดับ 4 ของโลกรองจากประเทศอินเดีย เม็กซิโก และจีน ปจจุบันมีพื้นที่ปลูก
ประมาณ 2,014,000 ไร ผลผลิตปละ 1,566,000 ตัน โดยมีการสงออกในรูปมะมวงสดและมะมวง
แปรรูป ปริมาณการสงออกในป พ.ศ. 2543 มีจํานวน 256 ลานตัน มูลคา 640 ลานบาท เปนตลาด
เอเชียถึง 90 เปอรเซ็นต โดยมีประเทศมาเลเซีย สิงคโปร ฮองกง และญี่ปุน ฯลฯ เปนตลาดสงออกที่
สําคัญ นอกจากนั้นยังสงจําหนายไปยังยุโรปและอเมริกาในรูปผลสดและแปรรูป ปริมาณการ
สงออกในป 2545 มีจํานวน 16,129 เมตริกตัน มูลคา 393 ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 
2549) ในบรรดาผลไมในตลาดโลกมะมวงนับวาเปนผลไมที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจมากชนิด
หนึ่ง ทั้งนี้เนื่องจากผลมะมวงเมื่อสุกมีรสชาติดีเยี่ยม กล่ินหอมสีสันหลากหลายและคุณคาทาง
อาหารสูง โดยเฉพาะพันธุน้ําดอกไมซ่ึงจัดเปนมะมวงรับประทานสุกที่ไดรับความนิยมจากผูบริโภค
ทั้งในและตางประเทศ เนื่องจากมีรสชาติดีเปนที่ยอมรับและเปนที่ตองการของตลาดจึงมีราคาวาง
จําหนายที่แพงกวามะมวงพันธุอ่ืน แตมักจะประสบปญหาในเรื่องของอายุการเก็บรักษา เนื่องจาก
มะมวงน้ําดอกไมมีเปลือกบางจึงชอกช้ําไดงายแตยังคงเปนที่ตองการของตลาดทั้งภายในประเทศ
และตางประเทศ ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมออนแอตอโรคแอนแทรคโนส (anthracnose) ซ่ึงเปนโรค
ที่ เกิดกับผลมะมวงไทยมากที่ สุดโดยเกิดจากการ เข าทํ าลายของเชื้ อรา  Colletotrichum 
gloeosporioides  ที่เปนสาเหตุของโรคแอนแทรคโนสซึ่งจะเขาทําลายตั้งแตผลยังมีขนาดเล็กและมี
สีเขียว แตอาการจะแสดงออกมาใหเห็นไดชัดเจนเมื่อผลเร่ิมสุก มะมวงพันธุน้ําดอกไมจะออนแอ
ตอโรคมากกวามะมวงพันธุแรดและทองดํา และหากเปรียบเทียบกับมะมวงพันธุตางประเทศ เชน 
พันธุเคนท (Kent) พบวามะมวงพันธุเคนทมีความตานทานโรคมากกวามะมวงไทยทั้ง 3 ชนิด      
(ระจิตร, 2536) ทั้งนี้อาจเนื่องจากเปลือกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมมีลักษณะบาง จึงชอกช้ําได
งายและอาจทําใหเกิดโรคไดงาย ในการสงออกมะมวงพันธุน้ําดอกไมไปยังตลาดตางประเทศที่ตอง
ใชเวลาขนสงที่นาน ทําใหเกิดปญหาดานคุณภาพของมะมวงและอายุการวางจําหนาย โดยมีการ
เสื่อมคุณภาพและเนาเสียงายวิธีที่ใชกันมานานเพื่อควบคุมการเนาเสียหลังการเก็บเกี่ยวคือการใช
สารกําจัดเชื้อรา เนื่องจากผูบริโภคในหลายประเทศไดตระหนักถึงผลขางเคียงที่เกิดจากการใช
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สารเคมีซ่ึงทําใหเกิดสารพิษตกคางตอผูบริโภคและสิ่งแวดลอม ประเทศตางๆ เชนสหรัฐอเมริกาได
ยกเลิกการใชสารเคมีเชน บีโนมีลกับผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวทุกชนิด หรือวิธีการลางทําความ
สะอาดเพื่อลดการปนเปอนของเชื้อจุลินทรีย สวนใหญมักลางดวยสารกลุมคลอรีนซึ่งเปนที่ยอมรับ
ในอุตสาหกรรมอาหารตามขั้นตอนของ HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point) แต
มีขอเสียของการใชคลอรีนอยางเดียวคือไมสามารถกําจัดการปนเปอนของเชื้อไดทั้งหมด 
 จากปญหาตางๆ เหลานี้จึงมีการหาวิธีที่จะนํามาทดแทนการใชสารเคมีโดยใหมีผลกระทบ
ตอมนุษยและสิ่งแวดลอมนอยที่สุดโดยการใชสาร hydrogen peroxide และ peroxyacetic acid ซ่ึง
เปนอีกวิธีหนึ่งที่พัฒนาใหการฆาเชื้อมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้นเปนเทคโนโลยีใหมที่พัฒนาเพื่อ
ทดแทนสารเคมีที่ตกคางไดงายหรือทดแทนสารคลอรีนที่มีกล่ินรุนแรง โดยสาร hydrogen peroxide 
และ peroxyacetic acid นี้ สามารถใชไดทั้งแบบสารเดี่ยวหรือสารผสมโดยมีคุณสมบัติเปนสาร
ออกซิไดซที่มีประสิทธิภาพสูงในการฆาเชื้อจุลินทรีย เชน เชื้อรา แบคทีเรีย และมีการใชอยาง
แพรหลายเพื่อลดการปนเปอนของจุลินทรียในอุตสาหกรรมอาหารตางๆ เชน การผลิตนม เนื้อ ผัก 
ผลไม และเครื่องดื่ม เชนการผลิตเบียร รวมทั้งเครื่องดื่มที่ไมมีแอลกอฮอลลโดยสามารถทําลาย
สปอรของเซลลยีสต และแบคทีเรียได โดยไมทําใหกล่ินและรสชาติของเครื่องดื่มเปลี่ยนไป   
(Alasri et al., 1993) นอกจากนี้สารทั้งสองชนิดสามารถยอยสลายแบบ biodegradable ไดงายโดย
ปราศจากกลิ่น 
 ในการศึกษาครั้งนี้ไดศึกษาหาประสิทธิภาพของ hydrogen peroxide และperoxyacetic acid 
ที่มีคุณภาพเปนสารออกซิแดนซในการลดปริมาณการปนเปอนของเชื้อColletotrichum 
gloeosporioides ซ่ึงเปนสาเหตุของโรคหลังการเก็บเกี่ยวที่สําคัญของมะมวงเพื่อทดแทนการใช
สารเคมีเพื่อลดการเนาเสียหลังการเก็บเกี่ยวตลอดจนการรักษาคุณภาพของผลมะมวงน้ําดอกไมเพื่อ
การสงออก 
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วัตถุประสงคของการศึกษา  
1. เพื่อศึกษาประสิทธิภาพของสารกลุม active oxygen (hydrogen peroxide และ 

peroxyacetic acid) ทั้งในรูปแบบสารเดี่ยวและสารผสมเพื่อทดแทนการใชสารเคมีใน
การควบคุมโรคและยืดอายุการเก็บรักษาของมะมวงน้ําดอกไมสําหรับสงออก 

2. เพื่อเปนขอมูลพื้นฐานในการนําไปประยุกตใชสําหรับผลิตอาหารปลอดภัย (food 
safety)  

 
 


