
บทท่ี  6 
สรุปผลการทดลอง 

 
1. การเคลือบผิวผลมะมวงพันธุโชคอนันตดวยวุนวานหางจระเข ที่มีความเขมขน 20 

เปอรเซ็นต สามารถชะลอการเกิดโรคของผลมะมวงได และยืดอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงได
นาน 12 วัน รวมทั้งสามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนัก การเปลี่ยนแปลงของสีเปลือกและสีเนื้อ การ
เปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อ และการเปลี่ยนแปลงองคประกอบทางเคมีไดดีกวาการที่ไมเคลือบ
ผิว และเคลือบผิวดวยวุนวานหางจระเข ความเขมขน 40 เปอรเซ็นต  

2. การเคลือบผิวผลมะมวงพันธุโชคอนันตดวยไคโตซาน ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต 
สามารถชะลอการเกิดโรคของผลมะมวงได และยืดอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงไดนาน 12 วัน 
โดยสามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนัก และการเปลี่ยนแปลงของสีเปลือกและสีเนื้อ ไดดีกวาการที่
ไมไดเคลือบผิว และเคลือบผิวดวยไคโตซานความเขมขน 0.5 และ 1.5 เปอรเซ็นต 

3. การเคลือบผิวผลมะมวงพันธุโชคอนันตดวย carnauba wax ความเขมขน 4 เปอรเซ็นต 
สามารถชะลอการเกิดโรคของผลมะมวงได โดยสามารถยืดอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงไดนาน 
12 วัน ชะลอการสูญเสียน้ําหนัก รวมทั้งชะลอการเปลี่ยนแปลงของสีเปลือกและสีเนื้อไดดีกวาการ
ที่ไมไดเคลือบผิว และเคลือบผิวดวย carnauba wax ความเขมขน 2 และ 6 เปอรเซ็นต  

4. การเคลือบผิวผลมะมวงพันธุโชคอนันตดวย carnauba wax ความเขมขน 4 เปอรเซ็นต 
ไคโตซาน ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต หรือวุนวานหางจระเข ความเขมขน 20 เปอรเซ็นต และ
เคลือบผิวผลมะมวงดวยสารแบบผสมของสารเคลือบผิวทั้ง 3 ชนิดแลวนําไปเก็บไวที่อุณหภูมิ 25 
และ 13 องศาเซลเซียส  พบวาผลมะมวงที่เก็บไวอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  ชุดที่เคลือบผิวดวย  
ไคโตซาน ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต รวมกับวุนวานหางจระเข ความเขมขน 20 เปอรเซ็นต 
สามารถชะลอการเกิดโรคของผลมะมวงไดดี มีอายุการเก็บรักษานาน 12 วัน  ชะลอการสูญเสียน้ํา
หนัก  การเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเนื้อ การเปลี่ยนแปลงคะแนนของสีเปลือก การเปลี่ยนแปลง
คาความแนนเนื้อ การเปลี่ยนแปลงองคประกอบทางเคมี รวมทั้งชวยลดอัตราการหายใจไดดีกวาการ
ที่ไมเคลือบผิว และเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวตางๆ  

ชุดที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  พบวาการเคลือบผิวดวยไคโตซาน ความ
เขมขน 1 เปอรเซ็นต รวมกับวุนวานหางจระเข ความเขมขน 20 เปอรเซ็นต สามารถชะลอการเกิด
โรคของผลมะมวงไดดี และมีอายุการเก็บรักษานาน 28 วัน และสามารถชะลอการเปลี่ยนแปลง 
หลังการเก็บเกี่ยวไดดี  เชนเดียวกันกับชุดที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส   
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