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1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 

มะมวงเปนไมผลชนิดหนึ่งที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจสามารถปลูกไดทั่วทุกภาค
ของประเทศ ผลมะมวงที่เก็บเกี่ยวในแตละปมีการสงไปจําหนายตางประเทศโดยมูลคาการสงออกมี       
แนวโนมเพิ่มขึ้นทุกๆ ป ในป พ.ศ. 2546 พบวามูลคาการสงออกมะมวงไปตางประเทศมีมูลคาสูง
ถึง 188.6 ลานบาท  ซ่ึงเพิ่มขึ้นจากป พ.ศ. 2545 ที่มีมูลคาการสงออก 145.8 ลานบาท โดยตลาดสง
ออกรายใหญของประเทศไทยไดแก มาเลเซีย  สิงคโปร ฮองกง  ญ่ีปุน  สหรัฐอเมริกา และประเทศ
แถบ       ยุโรป (กรมศุลกากร, 2548) มะมวงที่สงออกไปจําหนายตางประเทศสวนใหญเปนมะมวง
ประเภท      รับประทานผลสุก  ซ่ึงมะมวงพันธุรับประทานผลสุกมีอยูหลายพันธุแตพันธุที่เปนที่
นิยมในตลาดปจจุบันไดแก น้ําดอกไม  โชคอนันต  อกรอง และทองดํา เปนตน (เพ็ญวิภา, 2541) 
ซ่ึงปญหาสําคัญของการสงออกผลมะมวง ไดแก ปญหาการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

ปจจุบันการเคลือบผิวมีบทบาทตอการชะลอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของพืชผลท่ี
สําคัญทางเศรษฐกิจหลายชนิด ซ่ึงมีรายงานยืนยันวาสารเคลือบผิวสามารถชะลอการสุกและยืดอายุ
การวางจําหนายผลไมบางชนิดไดดี ดังนั้นจึงมีการนําวิธีการเคลือบผิวไปใชในเชิงการคากันอยาง
แพรหลายมากขึ้น  แตสารเคลือบผิวที่ใชสวนมากมักจะตองผสมสารเคมีบางอยางเพิ่มเติม เชน สาร
ฆาเชื้อรา  เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของสารเคลือบผิวซ่ึงอาจไมปลอดภัย  ดังนั้นองคการอาหารและยา
ของสหรัฐอเมริกา (Food and Drug Administration, FDA) จึงออกเปนขอบังคับวาเมื่อผลิตผลใดก็
ตามมีการใชสารเคลือบผิว จะตองทําการปดฉลากใหผูบริโภคทราบวาสารเคลือบผิวนั้นมีองค
ประกอบอะไรบาง เพื่อใหผูบริโภคทราบและตัดสินใจเลือกซื้อเอง การใชสารเคลือบผิวที่สามารถ
บริโภคไดหรือสารเคลือบผิวจากธรรมชาตินาจะเปนทางออกที่ดีที่สุด  
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1.2 วัตถุประสงคของการทดลอง 
 1. ศึกษาหาความเขมขนของวุนวานหางจระเข   ไคโตซาน   และไขคารนูบา               
ที่เหมาะสมในการใชเคลือบผิวตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลมะมวงพันธุโชคอนันต 
 2.  ศึกษาผลของการใชวุนวานหางจระเขรวมกับไคโตซาน และไขคารนูบา   ตอคุณ
ภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลมะมวงพันธุโชคอนันต 
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