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บทคัดยอ 
 

 
การศึกษาผลของการเคลือบผิวผลมะมวงพันธุโชคอนันตดวยวุนวานหางจระเข ไคโตซาน 

และไขคารนูบา ตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยว ทําการทดลองโดยแบงออกเปน 2 ตอน คือ ตอนที่ 1 

ศึกษาหาชนิดและความเขมขนที่เหมาะสมของสารเคลือบผิวสําหรับผลมะมวง โดยแบงการทดลอง
ออกเปน 3 การทดลองยอย แยกตามชนิดของสารเคลือบผิว คือ วุนวานหางจระเข ไคโตซาน และ
ไขคารนูบา ที่ความเขมขนตางๆ เปรียบเทียบกับชุดที่ไมไดเคลือบผิว และชุดที่เปนตัวทําละลายของ
สารเคลือบผิวแตละชนิด แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส จากผลการทดลองของแต
ละการทดลองยอยพบวา ผลมะมวงที่เคลือบผิวดวยวุนวานหางจระเข 20 เปอรเซ็นต มีอายุการเก็บ
รักษานานกวาชุดทดลองอื่นๆ โดยผลสามารถสุกไดตามปกติ และผลที่เคลือบผิวดวยไคโตซาน 1 

เปอรเซ็นต ใหผลที่ดีกวาชุดการทดลองอื่นๆ ในขณะที่ผลที่เคลือบผิวดวยไขคารนูบา  4  เปอรเซ็นต 
ใหผลดีกวาที่ความเขมขนอื่น 

 การทดลองตอนที่ 2 ศึกษาผลของสารเคลือบผิวตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลมะมวง
พันธุโชคอนันต เมื่อเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 25 และ 13 องศาเซลเซียส โดยใชสารเคลือบผิวที่คัด
เลือกมาจากการทดลองตอนที่ 1 คือ วุนวานหางจระเข  ความเขมขน 20 เปอรเซ็นต ไคโตซาน 
ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต และไขคารนูบา  ความเขมขน 4 เปอรเซ็นต นําสารเคลือบผิวขางตนมา
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 จ 

ใชแบบเดี่ยวและแบบใชรวมกัน พบวา ในกลุมผลมะมวงที่เคลือบผิวแลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 25 

องศาเซลเซียส การเคลือบผิวผลดวยไคโตซาน 1 เปอรเซ็นต รวมกับวุนวานหางจระเข 20

เปอรเซ็นตสามารถชะลอการเกิดโรคและมีอายุการเก็บรักษานานกวาผลที่ไมไดเคลือบผิว อยางไรก็
ตาม การเคลือบผิวดวยไคโตซาน 1 เปอรเซ็นต รวมกับวุนวานหางจระเข 20 เปอรเซ็นต สามารถ
ชะลอการสูญเสียน้ําหนัก การเปลี่ยนแปลงของสีเปลือก คาความแนนเนื้อของผล และการเปลี่ยน
แปลงปริมาณกรดที่ไทเทรตได รวมทั้ง ชะลออัตราการหายใจของผลที่เคลือบผิวไดดีกวาชุดการ
ทดลองอื่นๆ และที่อุณหภูมิ 13  องศาเซลเซียสก็ไดผลเชนเดียวกัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 ฉ 

Thesis Title  Effect of Aloe vera Gel,  Chitosan and Carnauba Wax Coating       
                        on Postharvest Quality of Mango Fruits cv. Chok Anan 

 
Author  Mr. Mongkon Intalook 
 
Degree  Master of Science (Postharvest Technology) 
 
Thesis Advisor           Assistant Professor Dr. Jamnong Uthaibutra    
 
    

Abstract 
 
 

Effects of Aloe vera gel, chitosan and carnauba wax  coating on postharvest 
quality of mango fruit cv. Chok Anan were studied. The experiment was separated 
into 2 parts. The first part was a study on finding a suitable type and concentration of 
skin coating material for mango fruit. The experiment had 3 sub-experiments 
according to types of coating materials ( Aloe vera gel, chitosan and carnauba wax ) 
and various concentrations compared with non-coated and solvent of each coating 
material. All fruits were kept at 25 °C. The results of each sub-experiment showed 
that, the fruit coated with 20 % Aloe vera gel  had longer storage life than the other 
treatments and was able to ripe normally. The fruit coated with 1 % chitosan gave a 
better result than the other treatments. While the fruit coated with 4 % carnauba wax  
gave a better results than the other concentrations. 
 The second part of experiment was a study on effects of coating materials on 
postharvest quality of mango fruit cv. Chok Anan during storage at 25 and 13 °C. 
Selected coating materials from the first part of the experiment were used, 20 % Aloe 
vera gel, 1 % chitosan and 4 % carnauba wax . The above coating materials were used 
as individual and combined materials. It was found that in the fruits stored at 25 °C, 
fruit coated with 1 % chitosan and 20 % Aloe vera gel had less disease symptoms and 
longer storage life than the non-coated fruit. Moreover, the treatment of 1 % chitosan 
and 20% Aloe vera gel could delay fruit weight loss, skin color changes, fruit firmness 
and titratable acidity changes as well as respiration rate of coated fruit than the other 
treatments. The same results were also observed in the fruits stored at 13 °C. 
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