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วิจารณผลการทดลอง 
 

  ผลของการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดท่ีมีตอคุณภาพการสีของขาวตามชวงระยะเวลา      
เก็บเก่ียวและชวงระยะเวลาการขัดสีหลังการเก็บเก่ียว     
 ผลการศึกษาเปอรเซ็นตความชื้นของเมล็ด จากการเก็บเกี่ยวขาวที่ระยะสุกแกทางสรีระ 
และหลังระยะสุกแกทางสรีระ 4, 8, 12, 16 และ 20 วัน ภายใตการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดด 
พบวาเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดจะเริ่มลดลงจากระยะสุกแกทางสรีระจนถึงหลังสุกแกทางสรีระ    
16 วัน ทั้งน้ีเน่ืองจากในระยะการพัฒนาเมล็ดน้ัน เมล็ดจะมีการสะสมแปงและจะมีความชื้นสูง ทั้งน้ี
เม่ือเมล็ดสะสมแปงไดเต็มที่ นํ้าจะระเหยออกจากเมล็ดจนเหลือแตแปงในเมล็ดทําใหความชื้นเมล็ด
ลดลง (จํารัส, 2534) ผลการทดลองยังแสดงใหเห็นแนวโนมอีกวา  การฉีดพนสารโพแทสเซียม    
ไอโอไดด จะสงผลใหเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดขณะเก็บเกี่ยวมีคาสูงกวาขาวที่ไมไดพนสารดังกลาว 
ท้ังน้ีเน่ืองจาก อัตราการลดความชื้นของขาวท่ีไดรับการพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะลดลงชา
กวาขาวที่ไมไดพนสาร ตั้งแตหลังระยะสุกแกทางสรีระ (สายบัว, 2548) ซ่ึงผลดังกลาวแสดงใหเห็น
วา การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดมีผลตอการรักษาระดับความชื้น ทําใหความชื้นเมล็ด
มากกวาขาวที่ไมไดพนสาร ทั้งน้ีเปนไปไดเพราะ การใชสารโพแทสเซียมไอโอไดด มีผลตอการ
เพ่ิมความหนาของชั้นแอลูโรน (ธรรณพ, 2548) ซ่ึงการที่เมล็ดมีช้ันรําหนากวา อาจเปนไปไดวาจะ
ชวยปองกันการสญูเสียความชื้นจากเมล็ดไดดีกวาความชื้นจากเมล็ดที่มีชั้นรําที่บางกวา  
 จากการเก็บเกี่ยวขาวที่แตละระยะเก็บเกี่ยวและนําขาวที่ไดมาเก็บไว 15 วันกอนทําการขัดสี 
ผลการศึกษาเปอรเซ็นตความช้ืนของเมล็ดกอนการขัดสีจะแสดงใหเห็นถึง แนวโนมการลด
ความชื้นของเมล็ดทั้งขาวที่ไดรับการพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดและไมพนสาร จะชี้ใหเห็นวา 
เมล็ดขาวที่เก็บเกี่ยวท่ีความช้ืนสูง เม่ือนําเมล็ดมาเก็บไวและมีความชื้นเมล็ดอยูในชวงประมาณ 
12.9-14.3% ซ่ึงเปนความชื้นเมล็ดที่เก็บเกี่ยวที่ระยะสุกแกทางสรีระจนถึงหลังระยะสุกแก 12 วัน ยัง
ไมมีความสมดุลระหวางความชื้นภายในเมล็ดและความชื้นบรรยากาศ เมล็ดขาวจึงมีการสูญเสีย
ความชื้นออกสูสภาพแวดลอม ทั้งน้ีเพราะเมล็ดขาวมีคุณสมบัติในการดูดและคายความชื้นสู
บรรยากาศ (hygroscopic) โดยท้ังขาวที่ไดรับการพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดและไมพนสารจะมี
เปอร เซ็นตความชื้น เมล็ดที่สมดุลกับสภาพแวดลอมที่ เก็บ รักษาใกล เคี ยง กันที่  12.8% 
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ในสวนของอิทธิพลของการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดที่มีตอเปอรเซ็นตขาวตน 
พบวา ขาวที่ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะไดเปอรเซ็นตขาวตนมากกวาขาวที่ไมได
พนสาร เมื่อเก็บเก่ียวขาวต้ังแตระยะสุกแกทางสรีระเปนตนไป  ซ่ึงผลดังกลาวสอดคลองกับ
การศึกษาของ สายบัว (2548) ทั้งน้ีเน่ืองจาก สารโพแทสเซียมไอโอไดดสามารถรักษาความชื้น
เมล็ดไดสูงกวาการไมฉีดพนสาร ดังน้ันจึงเปนไปไดวา การที่เมล็ดมีความชื้นสูงกวา จะเกิดการ
แตกราวของเมล็ดไดนอยกวา เน่ืองมาจาก การเก็บขาวที่ความชื้นเมล็ดสูง เมล็ดขาวจะมีการ
แลกเปลี่ยนความชื้นกับอากาศ การเปลี่ยนแปลงความชื้นจะเกิดขึ้นไมรวดเร็วเทากับเมล็ดขาวที่เก็บ
เก่ียวที่ความชื้นเมล็ดต่ํากวา ซ่ึงการแลกเปลี่ยนความชื้นจะเกิดขึ้นอยางรวดเร็ว จะสงผลใหเมล็ดขาว
เกิดรอยราวขึ้นมากกวาขาวที่มีความชื้นเมล็ดสูง  และนอกจากนี้ จากผลการศึกษา ยังพบวา เม่ือเก็บ
เก่ียวขาวลาไปจากระยะสุกแกทางสรีระ เปอรเซ็นตขาวตนจะลดลงตามจํานวนวันเก็บเก่ียวหลังจาก
ระยะสุกแกทางสรีระ ทั้งน้ีเน่ืองจาก เม่ือเก็บเกี่ยวขาวลาชาออกไปความชื้นของเมล็ดเริ่มลดนอยลง
และเกิดการแลกเปลี่ยนความชื้นกับสภาพแวดลอม โดยเมื่อพบกับสภาพอากาศเย็นในเวลากลางคืน
จะเกิดการดูดความชื้นและในเวลากลางวันอากาศรอนเมล็ดขาวจะคายความชื้น ซ่ึงการดูดและคาย
ความชื้นของเมล็ดสลับกันในแตละวัน  จะสงผลใหเมล็ดขาวเกิดรอยราวและแตกหักงาย      
(Esmay, 1979)  
 จากการเก็บเก่ียวขาวที่ระยะสุกแกทางสรีระ แลวนําขาวที่ไดมาวัดความช้ืนและขัดสีขาว
ทุกๆ 2 วันเปนระยะเวลา 1 เดือน ผลการวิเคราะหแสดงใหเห็นวา ทั้งขาวที่ไดรับการฉีดพนสาร
โพแทสเซียมไอโอไดดและไมพนสาร  จะมีเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดที่ลดลงในอัตราที่ใกลเคียงกัน 
โดยความชื้นสูงสุดเฉลี่ย 18.3% และเริ่มคงที่เม่ือเก็บขาวไวหลังจากการเก็บเกี่ยว 24 วันเฉลี่ย 13.1% 
ดังน้ันผลการศึกษา แสดงใหเห็นวา การขัดสีขาวในชวง 0-24 วันหลังระยะเก็บเกี่ยวความชื้นของ
เมล็ดขาวจะยังไมสมดุลกับสภาพอากาศ  จึงมีการแลกเปลี่ยนความชื้นเนื่องจากคุณสมบัติ 
hygroscopic ดังกลาวขางตน อีกทั้งพบวาเปอรเซ็นตขาวตนมีทิศทางที่ผกผันกับเปอรเซ็นตความชื้น
กอนสี โดยเปอรเซ็นตความชื้นกอนสีที่ลดลงจะเปนความสัมพันธเชิงบวกกับเปอรเซ็นตขาวตนที่
เพ่ิมขึ้นอยางชัดเจน ทั้งน้ีเปนไปไดเพราะระยะเวลาในการเก็บขาวเพื่อรอการขัดสีที่ลาชาออกไป 
อาจสงผลใหโครงสรางของแปงมีความหนาแนนมากขึ้น และมีความแข็งของเมล็ดมากขึ้น ซ่ึงความ
แข็งที่เพ่ิมข้ึนนี้จะชวยใหเมล็ดขาวมีความทนทานตอแรงตางๆในกระบวนการขัดสี จึงทําใหขาวหัก
นอยลงและมีเปอรเซ็นตขาวตนสูงขึ้น(Kondo and Okamura, 1937) นอกจากนี้ผลการศึกษายังพบ
อีกวา การใชสารโพแทสเซียมไอโอไดด จะมีเปอรเซ็นตขาวตนสูงกวาขาวที่ไมไดพนสารในทุก
ระยะการขัดสีขาว ทั้งน้ีเปนไปไดเพราะการใชสารโพแทสเซียมไอโอไดด จะทําใหธาตุไอโอดีนที่
อยูในรูปของสารโพแทสเซียมไอโอไดดเขาไปอยูในเมล็ดในระยะพัฒนาเมล็ด แลวมีการจับตัวกับ
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แปง ทําใหแปงในเมล็ดมีการดูดและคายความชื้นนอยลง สงผลใหลดโอกาสการแตกราวของเมล็ด
ได เม่ือนําไปขัดสี ขาวจะหักนอยลงและจะไดเปอรเซ็นตขาวตนสูง (ศักด์ิดาและคณะ, 2544) รวมถึง
อาจเกิดจากชั้นรําหรือช้ันแอลูโรนที่หนาขึ้นจากการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดด ซ่ึงการที่
เมล็ดขาวมีช้ันแอลูโรนที่หนาขึ้น จะทําใหเมล็ดขาวรักษาระดับความชื้นในเมล็ดไดดีข้ึน และเมล็ด
ขาวจะเกิดการแลกเปลี่ยนความชื้นกับอากาศไดนอยลง จึงทําใหรอยราวของเมล็ดลดลง เมื่อนําไปสี
จึงไดเปอรเซ็นตขาวตนสูง (ธรรณพ, 2548)   

สําหรับชวงเวลาที่เหมาะสม ในการขัดสีขาวหลังการเก็บเก่ียว จะพบวา ขาวที่ไดรับการฉีด
พนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะมีเปอรเซ็นตขาวตนสูงสุดเทากับ 59.30% เมื่อขัดสีขาวหลังจาก
เก็บเกี่ยวแลว 27 วัน สวนขาวที่ไมไดรับการฉีดพนสารจะใชเวลานานถึง 30 วัน จะมีเปอรเซ็นตขาว
ตนสูงสุดเทากับ 58.58% จึงจะไดระยะเวลาที่เหมาะสมในการขัดสีขาว 
 

ผลของการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดและความชื้นเมล็ดขณะเก็บเกี่ยวท่ีมีตอการ
เปล่ียนแปลงคุณภาพเมล็ดขาวในระหวางการเก็บรักษา 
 จากการศึกษาผลของการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตนขาวและการเก็บเกี่ยวขาว
ท่ีระดับความช้ืนเมล็ด 16%, 18%, 20% และ22% ที่มีตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพเมล็ดขาวใน
ระหวางการเก็บรักษานาน 6 เดือน พบวาเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดขาวกอนการสีในชวง 4 เดือนแรก
จะพบอิทธิพลของการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด  โดยขาวที่ไดรับการฉีดพนสาร
โพแทสเซียมไอโอไดดจะมีเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสีสูงกวาขาวท่ีไมไดพนสารในทุกระดับ
ความชื้นขณะเก็บเกี่ยว ทั้งน้ีอาจเปนเพราะการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดทําใหชั้นแอลิวโรน
ในเมล็ดหนาขึ้น (ธรรณพ, 2548) ซ่ึงโดยทั่วไปแลวชั้นแอลิวโรนเปนช้ันที่อยูบริเวณขอบนอกของ
เมล็ดขาวกลอง มีการสะสมของโปรตีนและไขมันในเมล็ดในปริมาณที่มากกวาที่อื่นๆ และโปรตีน
ท่ีอยูบริเวณขอบนอกเมล็ดจะสามารถขัดขวางการดูดและคายความชื้นของเมล็ดขาวได ทําใหเมล็ด
ขาวมีรอยแตกในเมล็ดนอยลง(Bechtel และ Pomeranz, 1978) ดังน้ันจึงเปนไปไดวาช้ันรําที่หนาข้ึน
จะทําใหเมล็ดขาวสูญเสียความชื้นไดชากวาขาวที่มีความหนาของชั้นรําตํ่า  แตอยางไรก็ตามเมื่อเก็บ
รักษาขาวไวในเดือนที่ 5-6 เปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสีของขาวท่ีไดรับการฉีดพนสาร
โพแทสเซียมไอโอไดด จะใกลเคียงกันจนเกือบจะไมตางกับขาวท่ีไมไดพนสาร ทั้งน้ีเปนไปได
เพราะ เมล็ดขาวมีคุณสมบัติเปน hygroscopic material เม่ือเก็บรักษาขาวไวนานขึ้น เมล็ดขาวจะมี
การปรับตัวเขากับอากาศ โดยจะมีการแลกเปลี่ยนความชื้นระหวางเมล็ดขาวกับบรรยากาศ  ซ่ึงเมล็ด
จะมีการดูดกลับความช้ืนชาลง เม่ือความช้ืนของเมล็ดขาวเปลือกมีคาใกลเคียงกับความช้ืนของ
สภาพแวดลอม (Kunze, 1979)   
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 ในสวนของการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสีในระหวางเก็บรักษา จะพบวา 
เปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดจะคอยๆลดลงตามระยะเวลาเก็บรักษา และจะลดต่ําลงในชวงเดือนที่ 4 จึง
จะเพ่ิมขึ้น ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาในสวนของการเปลี่ยนแปลงความชื้นสัมพัทธบรรยากาศ
ภายในโรงเรือน (ดังแสดงในภาคผนวก ค) ที่พบวา ความชื้นสัมพัทธบรรยากาศในชวงแรกจะลดลง
จนถึงในเดือนที่ 4 จึงจะเพ่ิมข้ึนอีกครั้ง  ทั้งน้ีเพราะการเพ่ิมหรือลดของความชื้นเมล็ดที่เก็บรักษาไว
จะสัมพันธกับการเปลี่ยนแปลงความชื้นสัมพัทธของอากาศ (ยุทธนา, 2548) และจากผลการศึกษายัง
พบวา ขาวที่ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด และเก็บเกี่ยวที่ความชื้นเมล็ด 16%, 18% 
และ 20% จะมีเปอรเซ็นตความชื้นกอนสีอยูในชวงที่ใกลเคียงกันมากกวา ขาวที่ไมไดพนสารและ
เก็บเกี่ยวที่ความชื้นเมล็ด 16%, 18%, 20% และ22% ซ่ึงเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสีจะอยูในชวง
ท่ีกวางกวา ดังน้ัน จึงอาจเปนไปไดวาการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดสามารถที่จะลดความ
แปรปรวนของเปอรเซ็นตความช้ืนเมล็ดกอนสีที่มีผลจากการเก็บเกี่ยวท่ีระดับความชื้นเมล็ด
ตางๆกันได  แตอยางไรก็ตาม  จากผลการทดลองจะเห็นไดวา  ขาวท่ีไดรับการฉีดพนสาร
โพแทสเซียมไอโอไดด และเก็บเกี่ยวที่ความชื้นเมล็ด 22% จะมีเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสี
คลาดเคลื่อนไปจากความจริงที่ควรจะเปน ทั้งน้ีเกิดขึ้นเนื่องจาก ความเสียหายจากการตากขาวทิ้งไว
ในแปลงกอนที่จะทําการนวด ซ่ึงความชื้นสัมพัทธของอากาศในขณะนั้นสูง เมล็ดขาวจึงมีการดูด
และคายความชื้นกับอากาศ สงผลใหเมล็ดขาวมีความชื้นสูงกวาที่ควรจะเปน ซ่ึงเกิดจากปญหาการ
ขาดแคลนแรงงานในการเก็บเกี่ยวขาว ในแปลงเกษตรกรซึ่งเปนพ้ืนที่ขนาดใหญ การจัดการควบคุม
จึงทําไดยากกวาในแปลงทดลองขนาดเล็ก ทําใหผลการทดลองที่ไดไมสมบูรณ แตทั้งน้ีถึงแมขาวที่
มีความชื้นเมล็ดขณะเก็บเกี่ยว 22% จะมีเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดสูงกวาที่ควรจะเปนแตก็ยังพบวา
การเปล่ียนแปลงของเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสีมีแนวโนมไปในทิศทางเดียวกับกรรมวิธีอื่นๆ  

สําหรับผลการศึกษาในสวนของเปอรเซ็นตขาวตน จะพบวา ขาวที่ไดรับการฉีดพนสาร
โพแทสเซียมไอโอไดด จะมีเปอรเซ็นตขาวตนสูงกวาขาวที่ไมไดรับการฉีดพนสารในทุกระดับ
ความชื้นขณะเก็บเกี่ยว ยกเวนขาวที่เก็บเกี่ยวท่ีความชื้นเมล็ด 22% ซ่ึงมีเปอรเซ็นตขาวตนต่ํากวาทุก
กรรมวิธี เน่ืองจากเหตุผลตอเน่ืองจากความชื้นเมล็ดที่สูงเกินไปดังเหตุผลที่ไดกลาวไวขางตน ทั้งน้ี
การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะทําใหเปอรเซ็นตขาวตนที่ไดสูงข้ึนเนื่องจากธาตุไอโอดีนที่
อยูในรูปของสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะเขาไปอยูในเมล็ดในระยะพัฒนาเมล็ด แลวมีการจับตัว
กับแปง ทําใหแปงจับตัวกันดีขึ้นสงผลใหแปงในเมล็ดมีการดูดและคายความชื้นนอยลง ซ่ึงจะลด
โอกาสการเกิดรอยแตกราวของเมล็ดลงได (ศักดาและคณะ, 2539 และ พิมประไพ, 2547) จาก
การศึกษาของธรรณพ (2548) ยังพบวา การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตนขาว จะมีผลทํา
ใหเมล็ดขาวมีชั้นแอลิวโรนที่หนากวาขาวที่ไมไดพนสาร ซ่ึงการที่เมล็ดขาวมีช้ันแอลูโรนที่หนาข้ึน
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จะทําใหเมล็ดขาวรักษาระดับความช้ืนในเมล็ดไดดีขึ้น และเมล็ดขาวจะเกิดการแลกเปลี่ยนความชื้น
กับอากาศไดนอยลง จึงทําใหรอยราวของเมล็ดลดลง เม่ือนําไปสีจึงไดเปอรเซ็นตขาวตนสูงและจาก
ผลการศึกษาถึง อิทธิพลของความชื้นขณะเก็บเกี่ยวตอเปอรเซ็นตขาวตน จะพบวา การเก็บเกี่ยวขาว
ท่ีความช้ืนเมล็ดตํ่าจะมีแนวโนมของเปอรเซ็นตขาวตนสูงกวาขาวที่เก็บเกี่ยวที่ความชื้นเมล็ดสูง 
ตลอดระยะเวลาเก็บรักษา 6 เดือน ซึ่งขัดแยงกับการศึกษาของวินิตและคณะ (2542) ที่พบวาระยะที่
เหมาะสมในการเก็บเกี่ยวขาว คือขณะที่ขาวอยูในระยะพลับพลึงหรือระยะสุกแกทางสรีระ และจาก
การรายงานของ Berrio and Cucvas (1989) ที่พบวาการเก็บเก่ียวขาวที่เมล็ดมีความชื้นประมาณ   
22-26% เมล็ดจะสุกแกพอเหมาะแกการเก็บเกี่ยว ซึ่งการเก็บเกี่ยวระยะนี้จะไดนํ้าหนักเมล็ดสูง ขาวมี
ปริมาณมากและคุณภาพการสี  ทั้งน้ีจากผลการศึกษาที่พบวาขาวที่เก็บเกี่ยวที่ความชื้นตํ่าจะมี
แนวโนมของเปอรเซ็นตขาวตนสูงกวาเก็บเก่ียวที่ความชื้นสูง  อาจเกิดจากความแปรปรวนของเมล็ด
ขาวที่ไดจากแปลงเกษตรกร ซ่ึงเปนพ้ืนที่ขนาดใหญในระดับการจัดการของเกษตรกร ทําใหยากตอ
การควบคุมปจจัยตางๆ รวมถึงเนื่องจากเปนการปลูกแบบปกดํา ตนขาวจะมีการแตกกอมาก หนอ
แตละหนอเจริญเติบโตไมสม่ําเสมอกัน ประกอบกับรวงที่เกิดขึ้นเปนรวงที่เกิดจากหนอดวย จึงทํา
ใหการพัฒนาเมล็ดไมสม่ําเสมอกันทั้งแปลง (มุทิตา, 2548) สงผลใหเมล็ดมีการสุกแกไมเทากันโดย
บางสวนจะมีการสรางแปงเต็มเมล็ด แตบางสวนก็ยังมีการสรางแปงไมเต็มเมล็ด เม่ือเก็บเกี่ยวขาว
เร็วจึงทําใหเกิดความไมสม่ําเสมอของเมล็ด เม่ือนําไปขัดสีเปอรเซ็นตขาวตนที่ไดจึงนอย ซ่ึงใน
ระหวางการรอเก็บเกี่ยวขาวที่ความช้ืนเมล็ด 16% อาจสงผลตอการสุกแกของเมล็ดภายในรวง 
โดยเฉพาะรวงที่เกิดจากตนลูก ซ่ึงทําใหแตละรวงมีการสุกแกท่ีสม่ําเสมอ เม่ือเมล็ดขาวนําไปขัดสี 
เปอรเซ็นตขาวตนที่ไดจึงมากกวาขาวที่เก็บเกี่ยวเร็ว 

และสําหรับการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตขาวตนในระหวางการเก็บรักษา พบวาทั้งขาวที่
ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด และไมไดฉีดพนสารจะมีแนวโนมการเปล่ียนแปลง
เปอรเซ็นตขาวตนท่ีลดลง ตลอดระยะเวลาเก็บรักษาขาวนาน 6 เดือน แตอยางไรก็ตาม จาก
การศึกษาจะเห็นไดวา เปอรเซ็นตขาวตนของขาวที่ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะ
ลดลงชากวาเปอรเซ็นตขาวตนของขาวที่ไมไดรับการฉีดพนสาร โดยเฉพาะเมื่อเก็บรักษาขาวไว
นานขึ้น  ดังน้ันจึงอาจเปนไปไดวาการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดสามารถที่จะรักษา
เปอรเซ็นตขาวตนที่ลดลงจากการเก็บรักษาเปนเวลานานๆได 

สวนเปอรเซ็นตขาวหักนั้นโดยทั่วไปจะเปนคาที่ผกผันกับเปอรเซ็นตขาวตน ซ่ึงจากผล
การศึกษาก็พบเชนเดียวกันวา ขาวที่ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะมีเปอรเซ็นต  
ขาวหักต่ํากวาขาวที่ไมไดรับการฉีดพนสารในทุกระดับความชื้นขณะเก็บเกี่ยว ยกเวนเมื่อเก็บเกี่ยว
ขาวที่ความชื้นเมล็ด 22% และสําหรับการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตขาวหักในระหวางการเก็บรักษาก็
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เชนกัน ซ่ึงจะพบวา เปอรเซ็นตขาวหักของทั้งขาวที่ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด 
และไมไดฉีดพนสารจะมีแนวโนมที่เพ่ิมข้ึน ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา และผลการศึกษายัง
ช้ีใหเห็นเชนกันวา การเก็บรักษาขาวไวนานๆ สารโพแทสเซียมไอโอไดดจะสามารถที่จะชวยให
เปอรเซ็นตขาวหักเพ่ิมขึ้นชากวาการไมพนสาร  

สําหรับผลของการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดที่มีตอความแข็งของเมล็ดขาวกลอง 
จากการศึกษาของธรรณพ (2548) จะพบวาการใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดมีผลตอความแข็ง   
ของเมล็ด เน่ืองจากเมล็ดขาวที่ไดรับการจัดการสารโพเเทสเซียมไอโอไดดจะมีช้ันแอริวโลนที่หนา
ข้ึน ซึ่งอาจเปนสาเหตใุหเมล็ดขาวมีการดูดหรือคายความชื้นอันเปนสาเหตุของการแตกราวในเมล็ด
ลดลง ทําใหขาวที่ไดรับการจัดการสารโพเเทสเซียมไอโอไดดมีความแข็งของเมล็ดสูงกวาขาวที่
ไมไดจัดการสาร  แตจากผลการศึกษาในครั้งน้ีจะพบวาการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตน
ขาวมีผลไมแนชัดตอความแข็งของเมล็ดในการเก็บรักษาขาวไวแตละเดือน ทั้งน้ีสาเหตุที่ผลของ
ความแข็งเมล็ดไมแนชัดน้ัน สวนหน่ึงอาจเกิดข้ึนจากตัวอยางขาวที่มาจากแปลงขาวนาดําของ
เกษตรกร ซ่ึงมีความแปรปรวนของเมล็ดท่ีได รวมถึงอาจเปนเพราะตัวอยางที่นํามาวัดซึ่งมีปริมาณ
นอยจึงไมสามารถที่จะเปนตัวแทนในการบอกถึงผลที่นาจะเปนได แตอยางไรก็ตามจะพบวา 
ความชื้นขณะเก็บเกี่ยวจะมีผลตอความแข็งของเมล็ดเมื่อเก็บรักษาในแตละเดือน โดยจะพบวาขาวที่
เก็บเก่ียวที่ความช้ืนเมล็ดตํ่าจะมีความแข็งเมล็ดสูงกวาขาวที่เก็บเกี่ยวที่ความชื้นเมล็ดสูง แตอยางไร
ก็ตาม ในระหวางการเก็บรักษา เมล็ดขาวจะมีการปรับตัวกับอากาศทําใหความชื้นเมล็ดเร่ิมเขาสู
สมดุลกับสภาพบรรยากาศ เมล็ดขาวจะมีการจัดตัวของแปงใหคงที่  ซ่ึงทําใหไมวาจะเก็บเกี่ยวขาวที่
ความชื้นเทาใด เม่ือเก็บรักษาขาวไวเปนเวลานานๆ ความแข็งของเมล็ดขาวท่ีเก็บเกี่ยวในแตละ
ระดับความชื้นก็จะเร่ิมเขาสูสมดุลจนอยูในระดับที่ใกลเคียงกัน และสําหรับการเปลี่ยนแปลงความ
แข็งเมล็ดในระหวางการเก็บรักษาจะพบวา ความแข็งของเมล็ดมีแนวโนมที่เพ่ิมข้ึนตลอดระยะเวลา
เก็บรักษา ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของ Kondo and Okamura (1937) ที่พบวาความแข็งของขาว
กลอง จะเพิ่มขึ้นในระหวางการเก็บรักษา โดยความแข็งน้ีจะชวยเพ่ิมความทนทานตอแรงตางๆใน
ขบวนการสี ซ่ึงจะทําใหไดเปอรเซ็นตขาวตนเพิ่มขึ้นเมื่อเก็บรักษาเปนเวลา 3-6 เดือน (Perez and 
Juliano, 1982) และจากการศึกษาของยุทธนา (2548) และพัสกร (2545) ซ่ึงพบวาในการเก็บรักษา
ขาวเปลือกจะทําใหความแข็งของเมล็ดเพ่ิมข้ึน เน่ืองจากขาวเปลือกที่การเก็บรักษาไวจะกลายเปน
ขาวเกา ซ่ึงการเปลี่ยนแปลงนี้จะทําใหขาวเกิดการเจลาทิไนซ ซ่ึงมีผลตอรอยราวของผิวเมล็ดขาวจะ
เช่ือมประสานกัน (อรอนงค, 2547) เมื่อนําขาวไปหาคาความแข็งโดยการใชแรงบีบอัดจึงทําใหได
คาแรงในการบีบอัดเพ่ิมขึ้น  
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สวนคาดัชนีความขาวของขาวสารในระหวางการเก็บรักษานั้นพบวา ไมมีความแตกตางกัน
ระหวางการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดและไมฉีดพนสาร ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของ 
สายบัว (2548) ซ่ึงพบเชนเดียวกันวา การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตนขาวไมมีผลตอคา
ดัชนีความขาวของเมล็ดขาวสาร และสําหรับการเก็บเก่ียวขาวที่ระดับความช้ืนเมล็ดตางๆ ก็พบวา 
ไมมีผลตอคาดัชนีความขาวเชนกัน ซ่ึงจะแสดงใหเห็นวาการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดไม
กอใหเกิดการสูญเสียสมบัติทางกายภาพของเมล็ดขาว ทางดานความขาว ความใส และความขุนของ
ของเมล็ดขาวสารแตอยางใด  แตอยางไรก็ตาม การเปลี่ยนแปลงคาดัชนีความขาวในระหวางการเกบ็
รักษาจะพบวา คาดัชนีความขาวจะมีแนวโนมที่ลดลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 6 เดือน ซ่ึง
สอดคลองกับการศึกษาของ Indudhara Swamy et al. (1971) ที่พบวาการเก็บรักษาขาวเปลือกใน
สภาพที่มีอุณหภูมิและความชื้นสูงจะทําใหสีของเมล็ดขาวสารเปลี่ยนแปลงไป เน่ืองจากเกิดการ
เปลี่ยนสีของเอนโดสเปรมเปนสีเหลืองหรือปนน้ําตาลซึ่งจะทําใหเกิดขาวเหลือง และจากรายงาน
ของนิรชาและคณะ (2542) ซ่ึงไดศึกษาถึงอิทธิพลของความชื้นสัมพัทธและอุณหภูมิตอความเหลือง
ของขาวเปลือกพบวา เมื่อความชื้นสัมพัทธของอากาศเพิ่มขึ้นรวมกับอุณหภูมิที่สูงขึ้น สงผลใหขาว
เกิดความเหลืองไดเร็วขึ้น แตอยางไรก็ตามจะเห็นไดวา เมื่อเก็บรักษาขาวในเดือนที่ 3-4  ขาวที่
ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะมีคาดัชนีความขาวที่เพ่ิมข้ึนในชวงดังกลาวกอนท่ีจะ
ลดลงในชวงถัดไป ซ่ึงอาจเปนไปไดวาการใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะสามารถที่จะรักษาคา
ดัชนีความขาวไวไดในชวงเวลาหนึ่งกอนที่จะลดลง  ซ่ึงอาจเกิดเน่ืองจาก เมล็ดขาวที่ไดรับการฉีด
พนสารโพแทสเซียมไอโอไดดที่มีช้ันรําที่หนาขึ้นนั้น จะมีความสามารถในการเก็บรักษาความชื้น
ในเมล็ดและปกปองเมล็ดจากอิทธิพลของความชื้นสัมพัทธและอุณหภูมิของอากาศไดดีกวาไมได
พนสาร 

สําหรับผลการศึกษาถึงการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวทางดานเคมีในระหวางการเก็บรักษา 
ภายใตการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดและความชื้นขณะเก็บเกี่ยว สําหรับเปอรเซ็นตอมิโลส 
ซ่ึงเปนปจจัยท่ีสําคัญตอคุณภาพและเน้ือสัมผัสของขาวสุก เน่ืองจากปริมาณอมิโลสเปนสาเหตุทํา
ใหขาวสุกมีความเหนียวลดลงหรือรวนมากขึ้น(Perdon et al., 1999)  ซ่ึงขาวที่มีอมิโลสสูงในขณะ
หุงตมจะดูดนํ้าและขยายตัวไดมากกวาขาวอมิโลสต่ํา โดยขาวอมิโลสสูงจะมีการขยายปริมาตรของ
ขาวสุกมากหรือขึ้นหมอดีกวาขาวอมิโลสต่ํา ซ่ึงถานํ้ามากขาวสวยจะมีลักษณะเหนียวเกาะติดกัน
เปนกอนและไมข้ึนหมอ(งามช่ืน, 2545) ในการศึกษาครั้งน้ีพบวา การฉีดพนสารโพแทสเซียม      
ไอโอไดด ไมมีผลอยางเดนชัดตอการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตอมิโลสในแตละเดือน ซ่ึงจะพบวาการ
ฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะทําใหเปอรเซ็นตอมิโลสในแตละเดือนสูงบางต่ําบางไมมี
รูปแบบที่ชัดเจน ในขณะที่ พิมประไพ (2547) ไดทําการศึกษาพบวา การฉีดพนสารโพแทสเซียม 
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ไอโอไดด นอกจากจะไมมีผลตอความแข็งของเมล็ดขาวกลองแลว ยังไมมีผลตอเปอรเซ็นตอมิโลส
ในเมล็ดอีกดวย   อยางไรก็ตามโดยทั่วไปแลวเปอรเซ็นตอมิโลสจะมีความสัมพันธทางบวกกับ
ความแข็งของเมล็ด (ยุทธนา, 2548) ดังน้ันผลของเปอรเซ็นตอมิโลสที่ยังไมแนชัดน้ีจึงนาที่จะ
สอดคลองกับผลการศึกษาความแข็งของเมล็ดขาวกลองที่พบขางตน และสําหรับผลของความชื้น
เมล็ดขณะเก็บเกี่ยว จะพบวาความชื้นเมล็ดขณะเก็บเกี่ยวไมมีผลตอเปอรเซ็นตอมิโลสในเมล็ด ซ่ึง
การเก็บเกี่ยวขาวที่ระดับความชื้นตางๆจะมีเปอรเซ็นตอมิโลสไมแตกตางกันในแตละระดับ
ความชื้น และในสวนของการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตอมิโลสในระหวางการเก็บรักษา จาก
การศึกษาของพัสกร (2545) และ ขนิษฐา (2547) จะพบวาเมื่อเก็บรักษาขาวเปนเวลานานจะทําให
เปอรเซ็นตอมิโลสเพ่ิมขึ้นเล็กนอย  ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาในครั้งน้ีที่พบวาเปอรเซ็นตอมิโลสจะ
คอยๆเพ่ิมขึ้นจนถึงในเดือนที่ 4-5 จึงจะเร่ิมลดลง แตในขาวที่ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียม    
ไอโอไดด จะพบวาเปอรเซ็นตอมิโลสจะเริ่มลดลงในเดือนที่ 3-4 ซ่ึงจะเริ่มลดลงเร็วกวาขาวที่ไมได
รับการฉีดพนสาร  จึงอาจเปนไปไดวา เม่ือเก็บรักษาขาวไวนานๆ การใชสารโพแทสเซียมไอโอไดด
จะสามารถชวยทําใหเปอรเซ็นตอมิโลสลดลงไดเร็วกวาการไมไชสาร  

ความคงตัวแปงสุก เปน คุณสมบัติทางกายภาพเคมีที่บอกถึงความออน ความแข็งของแปง
ขาว โดยขาวที่มีคาความคงตัวของแปงสุกออนหรือมีระยะทางแปงไหลมากเมื่อหุงเปนขาวสวยจะ
ไดขาวท่ีแข็งกระดางนอยกวาขาวที่มีคาความคงตัวแปงสุกแข็งซึ่งมีระยะทางแปงไหลนอยโดยจะ
สามารถวัดไดจากการไหลของแปงสุก มีหนวยเปนมิลลิเมตร ซ่ึงถาระยะการไหลของแปงสุกมาก
แสดงวาเปนแปงออน และถาระยะทางการไหลของแปงสุกนอยแสดงวาเปนแปงแข็ง ซ่ึงจาก
การศึกษาครั้งน้ี พบวา การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด และการเก็บเกี่ยวขาวที่ระดับความชื้น
ตางๆไมมีผลตอความคงตัวของแปงสุกในแตละเดือน ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาของสายบัว 
(2548) ท่ีพบเชนเดียวกันวา การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตนขาวไมมีผลตอความคงตัว
แปงสุก ทั้งน้ีอาจเปนไปไดเพราะเปนผลตอเน่ืองจากการที่เปอรเซ็นตอมิโลสไมมีความแตกตาง 
เน่ืองจากการใชความคงตัวแปงสุกคาดคะเนสมบัติของขาวสุก จะพิจารณาบนพ้ืนฐานของขาวที่มี
ปริมาณอมิโลสอยูในประเภทเดียวกัน (งามช่ืน, 2545) ดังน้ันถาการใชสารโพแทสเซียมไอโอไดด
และการเก็บเกี่ยวที่ความชื้นตางกัน ไมมีผลตอเปอรเซ็นตอมิโลส ก็นาจะไมมีผลตอความคงตัวแปง
สุกเชนกัน  และสําหรับการเปลี่ยนแปลงความคงตัวแปงสุกในระหวางเก็บรักษานั้นพบวา ทั้งขาวที่
ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดและไมไดรับการพนสาร จะมีคาความคงตัวของแปงสุก
ลดลงในชวง 3-4 เดือนแรกแลวจึงจะเพ่ิมขึ้น ซ่ึงสอดคลองกับการรายงานของ Perez and Juliano 
(1981) ที่พบวา การเก็บรักษาขาวจะมีผลตอการเปล่ียนแปลงคาความคงตัวของแปงสุก โดยภายหลัง
การเก็บเกี่ยวในชวง 1-4 เดือนแรก จะทําใหแปงขาวมีความคงตัวของแปงสุกแข็งขึ้น    
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จากการวิเคราะหสมบัติเพสติงโดยใชเครื่อง RVA (Rapid Visco Analyzer) ทําใหทราบ
พฤติกรรมการเปลี ่ยนแปลงของความหนืด อันเปนคุณสมบัติอยางหนึ ่งของแปงขาว ซึ ่งใน
การศึกษาครั้งนี้ จะพิจารณาจากคา Pasting temperature และคา Setback from trough โดยคา 
Pasting temperature เปนอุณหภูมิที่เริ่มเจลาทิไนซ หรืออุณหภูมิท่ีทําใหเม็ดแปงเริ่มเปลี่ยนแปลง
ความหนืด กอนที่เม็ดแปงจะพองเต็มที่และแตกตัว จนเกิดความหนืดสูงสุดซ่ึงมีความสัมพันธกับ
ปริมาณอมิโลสในเมล็ดขาว โดยอมิโลสเปนสวนที่ทําใหผนึกของเม็ดแปงแข็งแรงขึ้น ซ่ึงปริมาณ 
อมิโลสที่สูงจะสงผลทําใหแปงสุกยากขึ้น  จึงตองใชความรอนและเวลาในการทําเจลาทิไนซ
มากกวาคา Pasting temperature จึงสูงกวาขาวที่มีปริมาณอมิโลสต่ํา จากการศึกษาผลของการจัดการ
สารโพแทสเซียมไอโอไดดและความชื้นเมล็ดขณะเก็บเกี่ยว ที่มีตอคา Pasting temperature พบวา 
การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตนขาวไมมีผลตอคา Pasting temperature รวมถึงการเก็บ
เก่ียวขาวที่ระดับความชื้นเมล็ดตางๆ ก็ไมมีผลตอคา Pasting temperature เชนกัน สอดคลองกับ
การศึกษาของสายบัว (2548) ซ่ึงพบเชนเดียวกันวา การฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดแกตนขาว
ไมมีผลตอคา Pasting temperature ทั้งน้ีอาจเปนไปไดเพราะ เปนผลตอเน่ืองจากการที่เปอรเซ็นต 
อมิโลสไมมีความแตกตาง เน่ืองจากคา Pasting temperature  มีความเกี่ยวของกับปริมาณอมิโลส
ดังที่ไดกลาวไวขางตน อยางไรก็ตามสําหรับการเปลี่ยนแปลงคา Pasting temperatureในระหวาง
การเก็บรักษา จะพบวา ทั้งกรรมวิธีที่มีการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดดและไมมีการพนสาร 
จะมีการเปลี่ยนแปลงคา Pasting temperature ไปในทิศทางเดียวกันคือคา Pasting temperature จะ
เพ่ิมข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษา  ทั้งน้ีเน่ืองจากระดับอุณหภูมิในการเกิดเจลาทิไนซจะแตกตาง
กันไปตามสัดสวนของอมิโลสและอมิโลเปคติน จึงจะทําใหแปงมีขนาดและการจัดเรียงตัวตางกัน
(กลาณรงค และเกื้อกูล, 2546)  ซ่ึงโดยทั่วไปแลว ปริมาณอมิโลสจะเพิ่มขึ้นตามระยะเวลาการเก็บ
รักษาขาว ซ่ึงเมื่อมีอมิโลสสูง แปงจะสุกยากขึ้น จึงตองใชอุณหภูมิในการทําใหแปงสุกสูงขึ้น ดังน้ัน
เม่ือเก็บรักษาขาวไวนานๆ คา Pasting temperature จึงจะเพิ่มขึ้นดวย และนอกจากนี้ยังพบวาขาวที่
ไดรับการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด และเก็บเก่ียวขาวที่ระดับความชื้นตางๆจะมีการ
เปลี่ยนแปลงคา Pasting temperature ที่ใกลเคียงกันมาก ในขณะที่ขาวที่ไมไดรับการฉีดพนสารกลับ
มีคา Pasting temperature ท่ีแตกตางกันในแตละระดับความช้ืน อยางไรก็ตามความแตกตางดังกลาว
ยังอยูในระดับที่ตํ่าและยากที่จะอธิบายถึงสาเหตุของความแตกตางที่เกิดขึ้น ในงานวิจัยน้ีจึงยังไม
สามารถอธิบายผลการทดลองนี้ได 
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สําหรับผลการศึกษาคา Setback from trough ซ่ึงเปนสมบัติอยางหนึ่งของแปงขาว ที่แสดง
ถึงการคืนตัวของแปงสุกท่ีเย็นลงโดยเปรียบเทียบกับแปงสุกรอน ซึ่งจะสังเกตไดจากการทิ้งขาวหุง
สุกใหเย็นตัวลงขาวจะแข็งขึ้น ซึ่งเปนผลมาจากการเกิดรีโทรเกรเดชันหรือการคืนตัวของแปงใน
ขาว (Hoseney, 1986) ซ่ึงการคืนตัวของแปงน้ันจะมีมากหรือนอยขึ้นอยูกับชนิดของแปง ปริมาณ
และขนาดอมิโลส และระยะเวลาที่เก็บรักษา (Swinkles, 1985) โดยเเปงท่ีมีปริมาณอมิโลสสูงจะเกิด
การคืนตัวไดมากและเร็วกวาแปงที่มีปริมาณอมิโลสต่ํา ในการศึกษาครั้งน้ีพบวา การฉีดพนสาร
โพแทสเซียมไอโอไดดไมมีผลตอคา Setback from trough ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของ             
ธรรณพ (2548) ที่พบวาการจัดการธาตุไอโอดีนไมมีอิทธิพลตอสมบัติเพสติงอันไดแก คา Pasting 
temperature  คา Peak viscosity  คา Breakdown และคา Setback แตอยางไรก็ตามจะพบวา การเก็บ
เก่ียวขาวที่ระดับความชื้นตางๆมีผลตอคา Setback from trough โดยคา Setback from trough จะ
สูงข้ึนตามระดับความชื้นขณะเก็บเก่ียวที่สูง ดังน้ันจึงเปนไปไดวา ขาวที่เก็บเกี่ยวที่ความชื้นเมล็ดสูง
จะมีการคืนตัวของแปงสุกไดดีกวา และมีโอกาสที่ขาวจะแข็งและรวนกวาขาวท่ีเก็บเก่ียวที่ความชื้น
เมล็ดตํ่า และจากผลการศึกษาการเปลี่ยนแปลงคา Setback from trough ในระหวางการเก็บรักษา จะ
พบวาคา Setback from trough จะเพิ่มขึ้นเรื่อยๆตลอดระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน ซ่ึงสอดคลอง
กับการรายงานของ Indudhara Swamy et al. (1978) ที่พบวาความหนืดของแปงที่คา Peak viscosity 
และคา Setback จะเพิ่มข้ึนในชวง 6 เดือนแรกของการเก็บรักษา แตคาดังกลาวน้ีจะคอยๆลดลงอยาง
ตอเน่ืองเมื่อเก็บรักษาตอมาอีก 3 ป ทั้งการเก็บรักษาขาวเปลือกและขาวสาร ทั้งน้ีเน่ืองจากการคืนตัว
ของแปงมีความสัมพันธกับปริมาณอมิโลส โดยเเปงที่มีปริมาณอมิโลสสูงจะเกิดการคืนตัวไดมาก
และเร็วกวาแปงท่ีมีปริมาณอมิโลสต่ํา ซ่ึงโดยทั่วไปแลวเมื่อเก็บรักษาขาวนานขึ้น ปริมาณอมิโลสจะ
เพ่ิมขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษาขาว ดังน้ันจากความสัมพันธดังกลาวจึงเห็นไดวา ขาวท่ีผานการ
เก็บรักษาจะมีการคืนตัวของแปงสุกดีกวา ขาวจึงแข็งข้ึนและรวนขึ้นมากกวาขาวใหม แตอยางไรก็
ตาม โดยทั่วไปในการวิเคราะหสมบัติเพสติงโดยใชเครื่อง RVA จะตองใชตัวอยางบดละเอียดที่
ผานการอบลดความชื้นมาวิเคราะห แตตัวอยางที่ใชในงานวิจัยครั้งนี้เปนตัวอยางขาวที่ไมไดผาน
การอบลดความชื้นมากอน จึงนาจะเปนตัวอยางที่รวมความชื้นมาดวย ดังนั้นจึงเปนขอควรคํานึง 
ของผูที่จะทําการวิเคราะหสมบัติเพสติงโดยใชเครื่อง RVA ตอไปถึง การลดความชื้นของตัวอยาง
กอนนํามาวิเคราะห เพ่ือจะไดผลการทดลองที่แมนยํามากขึ้น 

จากผลการวิเคราะหความสัมพันธทางสถิติระหวางคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีของขาว
ท่ีไดรับการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดด และเก็บเกี่ยวขาวที่ความชื้นเมล็ดในระดับตางๆ     
ในระหวางการเก็บรักษา พบวาเปอรเซ็นตความชื้นเมล็ดกอนสีมีความสัมพันธทางลบกับเปอรเซ็นต
ขาวตนและความแข็งของเมล็ด   และในขณะเดียวกันก็จะมีความสัมพันธทางบวกกับเปอรเซ็นต
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ขาวหัก  ทั้งน้ีขาวท่ีมีความช้ืนเมล็ดกอนสีต่ํา จะมีความแข็งเมล็ดมากและจะไดเปอรเซ็นตขาวตนสูง 
อาจเปนไปไดเน่ืองจาก ในระหวางการเก็บรักษาขาวโครงสรางของแปงมีความหนาแนนมากขึ้น 
และมีความแข็งของเมล็ดมากขึ้น ซึ่งความแข็งที่เพ่ิมข้ึนนี้จะชวยใหเมล็ดขาวมีความทนทานตอแรง
ตางๆในกระบวนการขัดสี จึงทําใหขาวหักนอยลงและมีเปอรเซ็นตขาวตนสูงขึ้น (Kondo and 
Okamura, 1937) และนอกจากนี้ยังพบวา คา Setback from trough จะมีความสัมพันธทางบวกกับ
เปอรเซ็นตอมิโลส และคา Pasting temperature ซ่ึงอาจเปนไปไดเน่ืองจาก ปริมาณอมิโลสมี
ความสําคัญตอการคืนตัวของแปง โดยแปงขาวที่มีปริมาณอมิโลสสูงซ่ึงมีคุณภาพขาวสุกท่ีแข็ง รวน 
จะเกิดการคืนตัวไดมาก และเร็วกวาแปงที่มีปริมาณอมิโลสต่ําซ่ึงมีคุณภาพขาวสุกนุมเหนียว      
(งามช่ืน, 2545) และเน่ืองจากอมิโลสเปนสวนที่ทําใหผนึกของเม็ดแปงแข็งแรงขึ้น ซ่ึงจะทําใหแปง
สุกยากขึ้น ขาวที่มีปริมาณอมิโลสสูงจึงตองใชความรอนในการทําเจลาทิไนซสูง คา Pasting 
temperature จึงสูงกวาขาวที่มีปริมาณอมิโลสต่ํา ดังน้ันจะเห็นไดวาคา Setback from trough  
เปอรเซ็นตอมิโลส และคา Pasting temperature จะมีความสัมพันธไปในทิศทางเดียวกัน 
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