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วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว), มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
เชียงใหม. 119 หนา. 

แขสุมาลย  จันทรเครือญาติ. 2543.  อิทธิพลของปุยไนโตรเจนและโพแทสเซียมไอโอไดดที่มีตอ
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