
บทที่ 5 
สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 

 
 
5.1  สรุปผลการทดลอง 
 

ความถวงจําเพาะที่เหมาะสมในการคัดมะมวงพันธุโชคอนันต คือ 1.021-1.040 ซ่ึงเมื่อ
นํามาบมที่อุณหภูมิหอง จะใชระยะเวลาในการสุก 10-11 วัน ผลมะมวงสุกมีคุณภาพดานลักษณะ
ปรากฏที่ดี     โดยมีสีเหลืองสม่ําเสมอ ลักษณะเนื้อพิจารณาจากความแนนเนื้อมีคา 3.29 kg/cm2 

คุณภาพดานรสชาติอยูในเกณฑที่เหมาะสม คือมีปริมาณของแข็งที่ละลายไดทั้งหมด 17.0-18.1
๐Brix คาความเปนกรดดาง 4.62-4.65 ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได 0.18-0.19% และอัตราสวน
ของปริมาณของแข็งที่ละลายไดทั้งหมดตอปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตไดเปน  98.28-102.92 

องคประกอบทางเคมีของมะมวงพันธุโชคอนันต พบวาเปลือกมะมวงมีความชื้น 
72.67% โปรตีน 1.23% ไขมัน 0.22% เถา 1.23% และคารโบไฮเดรต 24.67% สวนเนื้อมะมวงมี
ความชื้น 83.31%โปรตีน 0.54% ไขมัน 0.10% เถา 0.35% และคารโบไฮเดรต 16.81% 

สมบัติทางความรอนของมะมวงพันธุโชคอนันต พบวาเปลือกมะมวงมีคาความรอน
จําเพาะ 3.345 kJ/kg·°C และความหนาแนน 1069 kg/m3 เนื้อมะมวงมีคาความรอนจําเพาะ 3.726 
kJ/kg·°C  คาการนําความรอน 0.4398 W/m·°C และความหนาแนน 1033 kg/m3 คํานวณคาการ
แพรความรอนของมะมวงไดเปน 1.143 x 10-7 m2/s  

สมบัติทางความรอนของมะมวงสามารถคํานวณไดจากองคประกอบทางเคมี ซ่ึงสมการ
ที่เหมาะสมในการทดลองนี้ไดแก  

  
wp xC 720.2470.1 +=   (Lamb, 1976) 

 
และ 

wxk 567.0056.0 +=  (Bowman, 1970 cited in Lamb, 1976) 
 
เมื่อ Cp,  k  และ  xw  คือ คาความรอนจําเพาะ (kJ/kg·°C)    คาการนําความรอน (W/m·°C)  และ
สัดสวนโดยมวลของความชื้นตามลําดับ 
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ในกระบวนการทางความรอน พบวาอัตราการหายใจของมะมวงเปลี่ยนแปลงตาม
อุณหภูมิของสภาพแวดลอม แตความรอนที่เกิดขึ้นจากการหายใจมีผลตอการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิ
ภายในผลมะมวงนอยมากเมื่อเทียบกับผลของตัวกลางแลกเปลี่ยนความรอน  
 การทํานายการกระจายอุณหภูมิภายในผลมะมวงโดยใชระเบียบวิธี finite difference 
ไดกําหนดใหการถายเทความรอนเกิดขึ้นมิติเดียวตามแนวรัศมี และมะมวงมีรูปรางเปนทรง
กระบอก   ใชสวนกวางที่ สุดของผลมะมวงเปนเสนผาศูนยกลางทรงกระบอก    ตรวจสอบ                   
ความถูกตองของแบบจําลองกับคาที่วัดไดจากการทดลองทั้งในกระบวนการทําความเย็น (28.0°C 
ถึง 13.0°C) และใหความรอน (28.3°C ถึง 46.5°C) พบวา ณ ตําแหนงเนื้อติดเมล็ด ความแตกตาง
ของอุณหภูมิที่ทํานายไดกับอุณหภูมิที่ไดจากการทดลองเปน 1.25°C และ 1.99°C ตามลําดับ  
  
 
5.2  ขอเสนอแนะ 
 
 การหาคาการนําความรอนตามวิธีมาตรฐาน ASTM  E 1952-98  (1998)  ควรมีการปรับ
ใหเหมาะสมกับผลิตผลทางการเกษตรซึ่งมีปริมาณความชื้นสูงและสามารถระเหยไดในขณะ         
ทําการวัด  ทําใหความชื้นลดลง  คาที่วัดไดจึงต่ํากวาคาที่หาจากสมการความสัมพันธ 

วิธีการวิเคราะหการถายเทความรอนควรพิจารณาในสองมิติ  คือทั้งแนวรัศมีและ       
แนวแกน    นอกจากนี้การใชระเบียบวิธีเชิงตัวเลขอื่น  ๆ ที่มีความละเอียดมากขึ้นจะชวยให           
การทํานายมีความแมนยํามากขึ้น  เชน ระเบียบวิธี  finite element เปนตน  

สามารถประยุกตใชหลักการถายเทความรอนในการจัดการผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว  
ทั้งในดานการศึกษาการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิ  การออกแบบเครื่องมือและกระบวนการที่เกี่ยวของ
กับความรอน 
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