
บทที่ 1 
บทนํา 

 
 

1.1  ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 

มะมวง (Mangifera indica L.) เปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญชนิดหนึ่งของประเทศไทย 
โดยที่ปริมาณการสงออกมีแนวโนมเพิ่มขึ้นทุกป (พายัพ, 2542) มะมวงพันธุโชคอนันตเปน      
พันธุหนึ่งที่ไดรับความสนใจเปนอยางมาก เนื่องจากสามารถออกดอกและติดผลไดตลอดป          
แมกระทั่งในฤดูฝน (ภูวนาท, 2542)  

การเก็บเกี่ยวมะมวงจากตนจําเปนตองมีการควบคุมและจัดการเพื่อใหไดมะมวงที่มี
ความแกเหมาะสม การเก็บมะมวงที่ออนเกินไปทําใหเมื่อนํามาบมใหสุกสีจะเปลี่ยนไป ใหรสชาติ
เปรี้ยวหรือหวานอมเปรี้ยว มีการสูญเสียน้ําอยางรวดเร็วทําใหผลเหี่ยวยน ในทางตรงกันขาม         
ถามะมวงมีความแกมากเกินไป เมื่อนํามาบมใหสุกจะทําใหมะมวงมีคุณภาพไมดี คือ เนื้อนิ่มมาก 
เนื้อบริเวณใกลเมล็ดจะช้ําและทําใหอายุการวางจําหนายส้ันกวาปกติ ดังนั้นการวัดความแกของ
มะมวงจึงมีความสําคัญมาก (นิพนธ, 2533; จริงแท, 2544) 

ดัชนีความแกที่เหมาะสมของผลไมแตละชนิดจะแตกตางกัน หรือแมแตในมะมวง   
หากพันธุตางกันดัชนีความแกที่เหมาะสมก็แตกตางกันได (อรรณพและคณะ, 2532) ดัชนีที่ดีควร
เปนดัชนีที่สามารถตรวจสอบหรือทําไดงาย ไมซับซอน ควรเปนดัชนีที่ใชการวัด ซ่ึงเปนลักษณะ
ทางวัตถุวิสัย มากกวาดัชนีที่เปนการประเมิน ซ่ึงเปนลักษณะทางจิตวิสัย เพราะเกิดความผิดพลาด
และการลําเอียงขึ้นไดงาย (จริงแท, 2544) 

มะมวงหลังจากเก็บเกี่ยวมาแลวจําเปนที่จะตองผานกระบวนการตาง ๆ เพื่อใหคง       
คุณภาพและลดความเสียหายที่จะเกิดขึ้นจากโรคและแมลง โดยในหลายปที่ผานมาไดมีความ
พยายามในการลดการใชสารเคมีเพื่อใหปลอดภัยตอผูบริโภคและสิ่งแวดลอมมากขึ้น การใช
กระบวนการทางความรอนและการเก็บรักษาโดยใชความเย็น ก็เปนอีกทางเลือกหนึ่งที่ไดมีการนํา
มาใชจัดการกับมะมวงหลังการเก็บเกี่ยว (จริงแท, 2544; Lurie, 1998) 

การศึกษาในเรื่องของอุณหภูมิและระยะเวลาที่เหมาะสมในกระบวนการดังกลาวโดยไม
ทําใหผลิตผลเกิดความเสียหายนั้นจึงถือเปนเรื่องที่สําคัญ ซ่ึงที่ผานมานั้นการคนควาวิจัยสวนใหญ
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จะเปนการศึกษาแบบอาศัยการทดลองหลาย  ๆ  คร้ัง เพื่อหาสภาวะที่เหมาะสม แตวิธีการดังกลาว
ใชเวลานานมีตนทุนคอนขางสูง    และผลการทดลองก็ใชไดเฉพาะกับผลไมที่อยูในสภาวะ            
ที่กําหนดเทานั้น   ทิศทางของงานวิจัยที่น าจะเปนประโยชนและใชไดรวดเร็วกวา ไดแก               
การประยุกตใชหลักการถายเทความรอนในการทํานายการกระจายอุณหภูมิภายในผลไม ซ่ึงทําให
สามารถศึกษาถึงผลของปจจัยตาง ๆ ตออัตราการถายเทความรอน  นอกจากนี้ยังชวยในการ         
ออกแบบกระบวนการทางความรอนใหเหมาะสมกับผลิตผลอีกดวย (Lurie, 1998; Wang et al., 

2001) 
 
 
1.2  วัตถุประสงค 
 

1.  ศึกษาความสัมพันธระหวางความถวงจําเพาะของมะมวงโชคอนันตกับคุณภาพ       
หลังการเก็บเกี่ยวเพื่อใชเปนเกณฑคัดเลือกมะมวงตัวอยาง 

2.  ศึกษาองคประกอบทางเคมีเพื่อใชทํานายสมบัติทางความรอนของมะมวง 
3.  พัฒนาแบบจําลองทางคณิตศาสตรเพื่อทํานายอุณหภูมิภายในผลมะมวงที่ผาน  

กระบวนการทางความรอน 
 
 
1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
 

ไดดัชนีในการคัดเลือกมะมวงเพื่อใชเปนตัวอยางทดลอง และไดแบบจําลองทาง
คณิตศาสตรที่สามารถใชทํานายการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิตอเวลาภายในผลมะมวงขณะผาน
กระบวนการทางความรอนหรือในระหวางการเก็บรักษาภายใตอุณหภูมิต่ําได รวมทั้งสามารถหา
สมบัติทางความรอนของมะมวงไดทางออมโดยอาศัยองคประกอบทางเคมี 

 
 

1.4 ขอบเขตของงานวิจัย 
 

การวิจัยในครั้งนี้ แบงขอบเขตของงานวิจัยเปน  4  ตอน คือ 

ตอนที่ 1  ศึกษาความสัมพันธระหวางความถวงจําเพาะของผลมะมวงพันธุโชคอนันตกับคุณภาพ
หลังการเก็บเกี่ยว  เพื่อนําระดับความถวงจําเพาะมาใชเปนเกณฑในการคัดมะมวงเพื่อใช
ในการวิจัย 
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ตอนที่ 2  วิ เคราะหองคประกอบทางเคมีของผลมะมวงพันธุโชคอนันต  ไดแก  ความชื้น      

ปริมาณโปรตีน  ปริมาณไขมัน  ปริมาณเถา  และปริมาณคารโบไฮเดรต  เพื่อใชทํานาย
สมบัติทางความรอนของมะมวง 

ตอนที่ 3  วัดสมบัติทางความรอนของผลมะมวงพันธุโชคอนันต  ไดแก  คาความรอนจําเพาะ     
คาการนําความรอน และความหนาแนน 

ตอนที่ 4  ทํานายการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิภายในผลมะมวงขณะผานกระบวนการทางความรอน
โดยใชระเบียบวิธีเชิงตัวเลข 
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