
 
บทท่ี 2 

 
การตรวจเอกสาร 

 
ขาวขาวดอกมะลิ105 
 ขาวพันธุขาวดอกมะลิ 105 ที่นิยมปลูกกันอยางแพรหลายในประเทศไทยในขณะนี้มี
แหลงกําเนิดมาจากอําเภอบางคลา จังหวัดฉะเชิงเทรา  นายสุนทร  สีหะเนิน เปนผูรวบรวมพันธุข้ึน
ในป พ.ศ. 2493 – 2494 ตอมาปพ.ศ . 2498 ไดนําไปปลูกคัดเลือกพันธุที่สถานีทดลองขาว               
โคกสําโรง จังหวัดลพบุรี เมื่อปพ.ศ.2500 ไดปลูกเปรียบเทียบพันธุในภาคเหนือ ภาคกลาง            
และภาคตะวันออกเฉียงเหนือ  คณะกรรมการคัดเลือกพันธุไดใหชื่อวา ขาวดอกมะลิ 4-2-105                    
เลข 4 หมายถึงเลขอําเภอ ไดแกอําเภอบางคลา   เลข 2 หมายถึงพันธุ เลข 105 หมายถึงรวงที่ 105   
ซ่ึงเปนรวงขาวที่คัดเลือกพันธุออกมาได  พ้ืนที่ปลูกขาวขาวดอกมะลิ 105 มีอยูทั่วทุกภาคของ
ประเทศไทย   แตพ้ืนที่สวนใหญอยูในภาคตะวันออกตะวันออกเฉียง  ประมาณวามีพ้ืนที่ปลูก
มากกวา  3 ลานไร  จังหวัดที่ปลูกขาวขาวดอกมะลิ 105   มากที่สุด คือ จังหวัดสุรินทร รองลงมา
ไดแก จังหวัดบุรีรัมย (วรวิทย , 2530) ลักษณะของขาวขาวดอกมะลิ 105 เปนขาวไวแสงซึ่งปลูกได
เฉพาะฤดูนาป มีความทนแลง ทนดินเปรี้ยวทนดินเค็ม เมล็ดขาวกลองเรียวมีความยาวเฉลี่ย           
7.4 มิลลิเมตร  ขาวสารเมื่อหุงสุกจะนุมหอม (วัชระ, 2539) กลิ่นหอมของขาวมาจากสาร                      
2–acetyl-l-pyrroline  (2APหรือAcPY)   สาร2AP มีคุณสมบัติเปนเบส สามารถสกัดออกมาไดดวย
สารละลายกรด  (Tadashi, 2002) 

 สํานักเศรษฐกิจการเกษตร(2546) รายงานการสงออกขาวสารขาวดอกมะลิ                      
นับจากเดือนมกราคม – เดือนพฤศจิกายน 2546 ประเทศไทยสงออกขาวหอมขาวดอกมะลิ     
จํานวน 1  ลานตัน  สําหรับราคาขาวเปลือกที่ เกษตรกรขายได  เฉลี่ยเกวียนละ  7 ,300 บาท              
ตลาดการคาขาวเปลือกขาวดอกมะลิ เปนตลาดกึ่งผูกขาด สวนใหญผูรับซ้ือจะมีโควตาการสงออก
ขาวสารออกไปจําหนายยังตางประเทศ  ทําใหราคาขาวเปลือกที่ซ้ือขายกันหนาโรงสีเปลี่ยนแปลง
ตามไปดวย การข้ึนลงของราคาขาวสารทุกๆ 1 บาทตอตันขาวสาร ทําใหราคาขาวเปลือกที่จําหนาย
หนาโรงสีเปลี่ยนไป 1.08 – 1.20 บาทตอตัน (อารีย และสมคิด, 2542) การซื้อขายขาวเปลือก
ระหวางเกษตรและโรงสี  รวมทั้งการจํานําขาวเปลือกระหวางเกษตรกรกับหนวยงานของรัฐจะ
กําหนดราคาโดยพิจารณาจากคุณภาพการสีและความชื้นของขาวเปลือกเปนหลัก เชนโครงการรับ
จํานําขาวเปลือกขาวดอกมะลิ105  ปการผลิต 2546/47 ไดประกันราคาขาวเปลือกที่มีความชื้น           
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ไมเกิน 15 เปอรเซ็นต  และเมื่อนําสีไดขาวตน 42 เปอรเซ็นต มีราคาจํานองที่ 7000 บาท ตอตัน
ขาวเปลือก (www.dit.go.th)  นอกจากนี้ เสนห (2524) รายงานวาในอดีตรัฐบาลจะนํามาตรการการ
รับประกันราคามาใชกับสินคาเกษตร โดยเฉพาะขาวเปลือกเพ่ือแกปญหาราคาขาวตกต่ํา มาตรการ
ดังกลาวนาจะแกปญหาไดดี แตปญหาดังกลาวกับไมไดหมดไปและทําใหเกิดความเสียหายแกผูผลิต
มากขึ้น และกรมสงเสริมการเกษตร(2542) พบวาปญหาราคาขาวเปลือกตกต่ํา มักจะเกิดข้ึนในตน
ฤดูการเก็บเก่ียวซ่ึงเปนไปตามหลักของอุปสงคและอุปทาน เพราะชวงตนฤดูการเก็บเกี่ยวจะมี
ขาวเปลือกเขาสูตลาดมากขึ้น ปญหาอีกอยางที่ทําใหราคาขาวเปลือกในตนฤดูการเก็บเกี่ยวตกต่ําเกิด
จากความชื้นของขาวเปลือก ปจจุบันเกษตรมักนิยมเก็บเกี่ยวขาวดวยเครื่องจักรทําใหไดขาวใน
ปริมาณที่มาก  เกษตรกรสวนใหญจะไมมีเครื่องอบลดความชื้น โรงสีขาวจึงตองภาระในการลด
ความช้ืน นอกจากนี้ ดาเรศร (2543 ) ศึกษาศักยภาพการเก็บรักษาขาวเปลือกระยะยาวของกลุม
เกษตรกรและสหกรณการเกษตร ขอมูลที่ไดจากฉางเก็บขาวของกลุมเกษตรกร 11 แหง และ
สหกรณการเกษตร 32 แหง  พบวา เกษตรใชประโยชนจากฉางเก็บขาวเพียง 55.9 เปอรเซ็นต สวน
กลุมสหกรณการเกษตรใชประโยชนถึง 90.6 เปอรเซ็นต ตนทุนของการเก็บขาวขนาด 500 ตัน 1000 
ตัน และ 1500 ตัน เปนเงิน 280 บาท 140 บาท และ 94 บาท ตามลําดับ ราคาขาวจะเร่ิมขยับตัวสูงข้ึน
ในเดือน มิถุนายน และสูงขึ้นไปเรื่อย จนถึงชวงเดือนตุลาคม ราคาขาวเปลือกจะสูงที่สุด 
 
คุณภาพการสีและการซื้อขายขาว 
 กัญญา (2544)  กลาววา คุณภาพการสีของขาวประเมินไดจากปริมาณขาวเต็มเมล็ด (whole 
grain) และขาวตน (head rice) ขาวที่มีคุณภาพการสีดี เปนขาวที่เมื่อผานกระบวนการขัดสีแลวได
ปริมาณขาวเต็มเมล็ดและขาวตนสูง  มีปริมาณขาวหัก (broken rice) นอย ส่ิงที่ไดจากขั้นตอนการสี
ประกอบดวย  สวนท่ี1 แกลบ (hull หรือ husk) แกลบเปนสวนผสมของเปลือกเมล็ด   กลีบเลี้ยง หาง 
และขั้วเมล็ด แกลบเปนผลพลอยไดจากการสีขาว มีประมาณ 20 – 24 เปอรเซ็นตของขาวเปลือก 
สวนที่ 2 รํา (bran) เปนสวนผสมของเยื่อหุมผล (pericarp) เยื่อหุมเมล็ด (tegmen) เยื่อหุมเมล็ด 
(aleurone layer) คัพภะ(embryo) และผิวนอกๆ ของขาวสาร รํามีประมาณ 8-10 เปอรเซ็นต   ของ
ขาวเปลือก และสวนสุดทาย ขาวสาร (milled rice) ขาวสารมีประมาณ 68 -70 เปอรเซ็นต  ของ
ขาวเปลือก  ขาวสารที่ไดจากการขัดขาวจะนําไปคัดแยกเปนขาวเต็มเมล็ด ขาวตน และขาวหัก 
ปริมาณขาวเต็มเมล็ด และขาวตนจะมีผลตอราคาซื้อขายขาว เพราะสิ่งที่กําหนดราคาซื้อขายขาว
ข้ึนอยูกับปจจัยดังตอไปน้ี 1. ความชื้น ความชื้นมีบทบาทสําคัญในการกําหนดราคาซื้อขายขาว      
โดยขาวที่เกี่ยวในระยะที่เหมาะสมและนํามาลดความชื้นใหเหลือประมาณ 13 – 15 เปอรเซ็นต จะมี
ราคาสูงกวาขาวที่มีความช้ืนสูง  เน่ืองจากสามารถนํามาสีไดทันท่ีโดยไมตองนําไปลดความชื้นอีก         

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 5

สวนขาวที่มาความชื้นสูงจะตองเสียคาใชจายในการลดความชื้น 2. ลักษณะทางกายภาพของขาว 
ประเมินจากกะเทาะขาวเปลือกแลวนําไปประเมินสีขาวกลอง ทองไข ความใสขุนของเมล็ด และ
ส่ิงเจือปนอื่นๆ เชน ขาวเหลือง ขาวเสีย  3.คุณภาพการสี ใชเพ่ือประเมินผลจากการแปรสภาพจาก
ขาวเปลือกเปนขาวสาร ปริมาณขาวเต็มเมล็ด   ขาวตน  ขาวหักขนาดตางๆ และปลายขาว ส่ิงสุดทาย 
คือ ประเภทของขาวตัวอยางการแบงประเภทของขาว เชน ขาวคุณภาพดี ขาวคุณภาพต่ํา คุณภาพ
ขาวจะมีการแบงช้ันของขาวลงไปอีก เชน ขาวคุณภาพดี100 เปอรเซ็นต  ขาว 5 เปอรเซ็นต ขาว 10 
เปอรเซ็นตเปนตน  นอกจากนี้ IRRI  (1991) ไดรายงานวา เปอรเซ็นตขาวตนมีสวนสําคัญในการ
กําหนดราคา  เน่ืองจากผูบริโภคสวนใหญนิยมบริโภคขาวที่เปอรเซ็นตขาวตนสูงกวาขาวที่มี
เปอรเซ็นตขาวตนตํ่า ทําใหขาวที่มีเปอรเซ็นตขาวสูง ราคาสูงกวาขาวที่มีเปอรเซ็นตขาวตนต่ํา   
นอกจากน้ีมาตรฐานขาวไทย พ.ศ. 2540 (2541) ไดกําหนดสัดสวนเมล็ดขาวเปน 10 สวน โดยขาว
เต็มเมล็ดคือขาวที่มีสวนของเมล็ดทั้ง 10  สวน  ขาวตน (head rice) หมายถึงขาวที่มีสวนของเมล็ด 
8-9.9  สวน ขาวหักใหญคือขาวที่มีสวนของเมล็ด 5-7.9 สวน ขาวหักเล็ก คือขาวที่มีสวนของเมล็ด      
2.5-4.9 สวน  
 
ปญหาขาวเปลือกท่ีมีความชื้นสูง 
  Copeland (1976) ไดกลาวถึงความชื้นที่อยูในเมล็ดในแตละชวงของการพัฒนาเมล็ดดังน้ี       
ท่ีระดับความชื้น 45- 80 เปอรเซ็นตเปนความชื้นของเมล็ดพืชที่อยูบนตนการพัฒนาของเมล็ด         
ยังไมเต็มที่ เมื่อเมล็ดพัฒนามาจนถึงระยะสุกแกทางสรีระจะมีความชื้นภายในเมล็ด 22 – 30 
เปอรเซ็นต การเก็บเก่ียวยังไมสามารถทําไดเน่ืองเมล็ดมีความชื้นสูง และเมล็ดมีการหายใจสูงถานํา
เมล็ดมากองไวรวมกันจะเกิดเสียหาย สวนที่ระดับความชื้นในเมล็ด 14-20 เปอรเซ็นต ในชวงน้ี
เมล็ดจะทนตอความเสียหายจากการนวดและปรับปรุงสภาพดวยเครื่องจักรกล สําหรับขาวขาวดอก
มะลิ 105 น้ัน   เอกมล (2542 ) รายงานวา ระยะเวลาการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมซึ่งผลผลิตสูงสุดควร
เก็บเกี่ยวในชวง 30-33 วันหลังออกดอก ความชื้นในเมล็ดประมาณ 25.70 เปอรเซ็นต (ฐานเปยก)  
สวนการเก็บเกี่ยวดวยเคร่ืองจักรน้ัน  ณรงค (2540) ไดทําการศึกษาการเก็บเก่ียวขาวในเขตทุงกุลา
รองไหโดยใชรถเก่ียวนวดพบวา การเก็บเกี่ยวขาวดวยเคร่ืองจักรควรเก็บเกี่ยวเมื่อขาวมีอายุ 30 หลัง
ออกดอก  หรือความชื้นกอนเก็บเก่ียว 23 เปอรเซ็นต (ฐานเปยก) แตในทางปฏิบัติควรใชอายุหลัง
ออกดอกเปนคากําหนดระยะเวลาที่เหมาะสมในการเก็บเกี่ยว โดยนิยมชวงเวลาที่เหมาะในการ
ปฏิบัติงานคือประมาณ 25-30 วันหลังออกดอก ซ่ึงเปนชวงที่มีความสูญเสียไมมากจนเกินไป และ
คุณภาพขาวไมลดลง  นอกจากนี้ วินิตและลือพงษ (2545) ยังไดรายงานวา ขาวเปลือกที่ไดจากรถ
เกี่ยวนวดมีความช้ืนสูง การเก็บขาวเปลือกรวมกันจะทําใหเกิดความรอนและความชื้น ส่ิงท่ีตองรีบ
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ดําเนินการคือการลดความชื้นใหอยูในระดับปลอดภัย เพ่ือลดความเสียหายจากการเขาทําลายของ
เช้ือรา และการเสื่อมสภาพของขาวเปลือก   
 
หลักการและองคประกอบของการลดความชื้น  
 Brooker et al.(1974) กลาววา การบอกปริมาณความชื้นในเมล็ดจะแบงไดเปน 2 แบบ คือ
ใชหนวยของนํ้าหนักสด คิดเปนปริมาณน้ําที่มีอยูในเมล็ดเมื่อเทียบกับนํ้าหนักสด หรือเรียกวา มวล
เปยก (wet basis)  โดยทั่วไปมักจะใชฐานนี้  สวนแบบที่ 2 เปนการบอกปริมาณน้ําที่มีอยูในเมล็ดตอ
นํ้าหนักแหง เรียกวา มวลแหง (dry basis) มวลแหงจะใหในการคํานวณ หรือในทางวิศวกรรมเชน
การอบแหง  สําหรับวิธีการหาความชื้นสามารถทําไดสอง 2  วิธีดวยกันคือ วิธีทางตรงและวิธี
ทางออม  สําหรับวิธีทางตรง เปนวิธีการใชความรอนอบไลความช้ืนออกไป (Oven Methods)      
โดยนําเมล็ดพืชไปอบในเครื่องอบแหง ซ่ึงจะใชอุณหภูมิตางกัน คือ อบท่ี อุณหภูมิ 130 องศา
เซลเซียสเปนเวลา 1 ช่ัวโมง หรือ ใชอุณหภูมิ  100 องศาเซลเซียส เปนเวลา 72 ถึง 96 ช่ัวโมง         
การคํานวณหาความชื้น คิดจากนํ้าหนักเริ่มตน ลบดวยนํ้าหนักหลังอบ หารดวยนํ้าหนักเร่ิมตน             
คูณดวย 100  ความชื้นมีหนวยเปนเปอรเซ็นต 
                           
ความชื้นของเมล็ด   =     นํ้าหนักเร่ิมตน – นํ้าหนักหลังอบ     x   100      (หนวยเปนเปอรเซ็นต) 
                                                            นํ้าหนักเริ่มตน 
 
วิธีที่ 2  การหาความชื้นทางออม  ใชหลักการของความตานทานไฟฟาของเมล็ดวิธีการคือวัดความ
ตานทานของกระแสไฟฟาในเมล็ดจากนั้นนํามาประเมินหาปริมาณน้ําที่มีอยูในเมล็ดคาที่ไดวิธีน้ี
จะตองนํามาเปรียบกับวิธีมาตรฐานอีกคร้ัง ขอดีของการวัดทางออมใชเวลานอยกวาวิธีทางตรง  

หลักการลดความชื้นของเมล็ดคือการทําใหนํ้าที่อยูในเมล็ดเคลื่อนที่ออกมายังบริเวณผิว  
ของเมล็ดและทําใหนํ้าบริเวณผิวของเมล็ดระเหยไปสูบรรยากาศภายนอก  สวนองคประกอบของ
การลดความชื้นประกอบดวย  

1. ความชื้นของเมล็ดพืชที่จะทําการลดความชื้น ความชื้นเริ่มตนของเมล็ดพืชแตละชนิดจะ
แตกตางกันไปตามชนิดพืช สวนความชื้นระดับสุดทายท่ีเหลืออยูในเมล็ดจะไมเทากันแตกตางกัน
ไปตามวัตถุประสงคของการนําเมล็ดไปใชประโยชน 

2. ความเร็วของลมท่ีจะพาความชื้นออกจากเมล็ด 
3.อุณหภูมิของถังอบ 
4.องคประกอบของอากาศในสถานที่อบพืช 
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5.อุณหภูมิที่ใชในการอบ 
อิทธิพลของอุณหภูมิที่มีผลตอการลดความชื้นมีดังน้ี การใชอุณหภูมิสูงเพ่ือใหอัตราการลด

ความชื้นของพืชเร็วขึ้นทําใหเกิดผลกระทบตอคุณภาพกายภาพและเคมีของเมล็ดและทําใหเมล็ด
แตกราว สําหรับเมล็ดธัญพืชที่ใชเปนเมล็ดพันธุน้ันอุณหภูมิที่ใชในการอบไมควรเกิน 43  องศา
เซลเซียส ถาใชอุณหภูมิสูงเกิน 51 องศาเซลเซียส  ทําลายความงอก เมล็ดที่จะนําไปใชเพ่ือทําเปน
แปงสามารถใชอุณหภูมิไดถึง 60 องศาเซลเซียส สวนเมล็ดที่ใชทําอาหารสัตว สามารถใชอุณหภูมิ
ไดสูงถึง 87 องศาเซลเซียส นอกจากอุณหภูมิที่ใชในการลดความชื้นแลว อัตราการทําใหเมล็ดเย็น
ตัวลงหลังจากใหความรอนแลว สงผลกระทบตอการแตกราวไดเชนกัน  
Teler (1987)   ไดแยกประเภทของการลดความชื้นในพืชออกเปน 2  กลุมดังน้ี 

1. การลดความชื้นโดยการอาศัยอุณหภูมิจากแสงแดด 
2. การลดความชื้นโดยการอบในเครื่องอบลดความชื้นเมล็ดพืช ซ่ึงไดเปน 2 กลุมยอย 

                       2.1   การลดความชื้นโดยใหเมล็ดพืชอยูกับที่  
                       2.2   การลดความชื้นโดยใหเมล็ดเคล่ือนที่ไปพรอมกับการใหความรอน 
 
การลดความช้ืนในขาวเปลือก 

นพวรรณ (2534)  ศึกษาการผลตอบแทนทางสังคมในการลดความชื้นขาวเปลือกนาปรัง
พบวาการลดความชื้นขาวเปลือกโดยวิธี อบในเครื่องอบแหงพืชมีตนทุนตํ่ากวาวิธีการตากบนลาน 
และการใชโรงอบพลังงานแสงอาทิตย  นอกจากนี้ Esmay et al., (1979)  รายงานวา  การลด
ความช้ืนขาวเปลือกโดยการตากแดด  ในประเทศที่ตั้งอยูแถบเอเชียจะนิยมทํากันมากเพราะมี
แสงแดดจัด  แตปญหาที่ตามมาคือในระหวางที่ลดความชื้นมักจะประสบกับฝนที่ตกลงมาทําให
ขาวเปลือกเปยกฝน เกษตรกรตองเคลื่อนยายขาวเปลือก หรือหาผาใบมาคลุมกันขาวเปยกนํ้าฝน  
นอกจากปญหานํ้าฝนแลวผลของอุณหภูมิก็มีสวนสําคัญตอคุณภาพขาวเชนกัน เพราะชวงเวลา
กลางวันและการคืนจะมีอุณหภูมิตางกัน ในเวลากลางวันชวงที่มีแดดจัดทําใหลานตากรอนมาก 
(ประมาณ 60 – 70 องศาเซลเซียส)  สวนกลางคืนอุณหภูมิจะลดลง ขาวเปลือกจะดูดความช้ืนกลับ 
การลดความชื้นจึงใชเวลานานขึ้น  การดูดความชื้นกลับของขาวเปลือกจะสงทําใหเกิดขาวรอยราว
และแตกหักมากขึ้น เยาวเรศ (2544)  ศึกษาถึงอิทธิพลความช้ืน อุณหภูมิ และการเปยกซํ้าหลังการ
เก็บเกี่ยวตอคุณภาพขาวขาวดอกมะลิ 105 พบวา  การเปยกซํ้ามีผลตอการแตกราวของขาวโดยมีคา
เพ่ิมไปในทิศทางเดียวกันคือย่ิงขาวเปยกซํ้ามากการแตกราวย่ิงมีมาก  นอกการลดความชื้นโดยการ
ตากแดดแลว การใชอุณหภูมิสูงมาลดความชื้นขาวเปลือกกําลังเปนท่ีนิยมเพราะใชเวลาในการลด
ความชื้นเร็วกวาการตากแดด  การใชอุณหภูมิสูงโดยใชเวลาสั้นๆ  มาลดความชื้นขาวเปลือกเปน
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งวดๆ มีผลตอขาวสารนอยมากโดยมีรายงานของ  อิศเรศ (2543) สรางและทดสอบเครื่องอบแหง
ขาวเปลือกโดยเทคนิคฟลูอิไดซเบดดวยไอนํ้ารอนยวดย่ิงโดยใชความชื้นเร่ิมตนของขาวเปลือก 25-
43 เปอรเซ็นต (ฐานแหง) ลดจนกระทั่งขาวเปลือกเหลือความความชื้นสุดทาย 16 – 28 เปอรเซ็นต 
(ฐานแหง) ความหนาของชั้นขาวเปลือก 10-15 เซนติเมตร อุณหภูมิไอนํ้ารอนยวดย่ิง 150 – 170 
องศาเซลเซียส ความดันไอนํ้าในระบบแหง 106.1 kPa   พบวา ในการอบแหงดวยไอนํ้ารอนยวดยิ่ง
สามารถลดความชื้นไดต่ําถึง 18 % (ฐานแหง) โดยท่ีเปอรเซ็นตขาวตนไมเปลี่ยนแปลง ถาลด
ความชื้นต่ํากวาน้ีเปอรเซ็นตขาวตนจะลดลงอยางรวดเร็ว ขาวที่ผานการอบแหงดวยไอน้ํารอนยวด
ย่ิงมีเปอรเซ็นตขาวตนสูงกวาขาวที่ผานการอบแหงดวยอากาศรอนประมาณ 30 เปอรเซ็นต และขาว
ท่ีอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งมีสีคล้ํากวาขาวที่อบแหงดวยอากาศรอน แตสีออนกวาขาวน่ึงที่ได
จากโรงสีขาวน่ึง 

การลดความชื้นในกองขาวเปลือกนอกจากจะใชวิธีการอบในเครื่องอบลดความชื้นเมล็ด
พืชแลว การระบายอากาศออกจากกองขาวเปลือกที่มีความชื้นสูง ชวยชะลอการเสื่อมคุณภาพของ
ขาวเปลือกไดเชนกัน โดย วินิต และลือพงษ ( 2545 ) ไดทําการศึกษาวิธีการระบายอากาศออกจาก
กองขาวเปลือกพบวา การดูดระบายอากาศออกจากกองขาวดวยอัตราการไหลของอากาศ 0.5 
ลูกบาศกเมตรตอนาที ตอลูกบาศกเมตรขาวเปลือก แทนการอบลดความชื้น สามารถชะลอการเสื่อม
คุณภาพขาวเปลือกไดนาน 7 วัน การดูดอากาศออกจากกองขาวนอกจากจะชวยชะลอการ
เส่ือมสภาพแลวยังชวยลดความชื้นของขาวเปลือกได รวมทั้ง สมชาติและคณะ (2542)  รายงานวา 
วิธีการลดความชื้นขาวเปลือก โดยวิธีการเปาลมผานกองขาวเปลือกขนาด 105 ตัน  ดวยอัตราการ
ไหลของอากาศ 0.57 ลูกบาศกเมตรตอนาที ตอลูกบาศกเมตรขาวเปลือก สามารถลดความชื้น
ขาวเปลือก โดยเฉลี่ยจาก 17% (ฐานเปยก) ใหเหลือ 11.6% (ฐานเปยก )โดยใชเวลาอบแหง 9 
สัปดาห 
 
การเก็บรักษาขาวเปลือก 
 Esmay et al. (1979)  กลาววา รูปแบบของการเก็บรักษาขาวเปลือกแบงออกเปน 2 แบบ           
คือ การเก็บในกระสอบ (Bag Storage)  และการเก็บรักษาแบบกองรวม (Bulk Storage) สวนการ
ตัดสินใจวาจะเลือกขาวเปลือกแบบใดนั้นมีขอควรคํานึงประกอบดวย ระยะเวลาในการเก็บรักษา,  
ปริมาณของขาว, ภูมิอากาศ, ระบบขนสง, คาแรง,  ตนทุนของกระสอบ และแมลงศัตรูขาว ขอดีและ
ขอเสียของการเก็บแตละแบบจะแตกตางกัน โดยการเก็บรักษาขาวแบบกองรวมนั้น สามารถขนยาย
ไดรวดเร็ว   ความเสียหายจากหนูเกิดไดนอยและขาวเปลือกจะหกหลนนอย  ขอเสียคือ  การลงทุน
ในระยะแรกจะสูง แตเมื่อคิดระยะยาวจะถูกกวาการเก็บแบบกระสอบ สําหรับวิธีการเก็บรักษา
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ขาวเปลือกในกระสอบมีขอดี คือเก็บไดม่ันคงถาวรกวาวิธีกองรวม  การลงทุนในระยะแรกต่ํา สวน
ขอเสียคือ ขนยายไดชา ความเสียหายจากหนูมีมาก   ขาวเปลือกหกหลนเยอะ  ลมไมสามารถผาน
เขาไปในขาวเปลือก  การลงทุนในระยะยาวจะสูงกวาการเก็บแบบกองรวม  นอกจากนี้ ไพฑูรย 
และกิติยา (2541) ไดรายงานวา  การเปลี่ยนแปลงขาวเปลือกที่เก็บรักษาไวในโรงเก็บมี  2 ลักษณะ 
คือ  การเปลี่ยนแปลงดานปริมาณเปนการเปลี่ยนแปลงนํ้าหนักของขาว เชน  นํ้าหนักลดลงหรือ
หายไปเน่ืองจากถูกแมลงศัตรูหรือ  นก  หนู  ทําลาย   และการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพหรือเคมี
ของขาว เชน การสูญเสียความ มีชีวิต คุณภาพการสี คุณคาทางอาหารลดลง กลิ่นหอม สี รสชาติ 
เปลี่ยนแปลงไปหรือเกิดสารพิษ สําหรับปจจัยที่มีผลตอการเปลี่ยนของขาวเปลือกในระหวางการ
เก็บรักษานั้น ประกอบดวย  ความชื้นของขาวเปลือกและแมลงศัตรู สัตวศัตรูในโรงเก็บรวมไปถึง  
จุลินทรียตางๆ  สําหรับความชื้นขาวเปลือกกอนการเก็บรักษาไมควรสูงเกิน 14 %(ฐานเปยก) 
ยกตัวอยางเชน ขาวเปลือกที่มีความชื้น 20 – 25 % เมื่อเก็บรักษาไวเพียง 3 อาทิตย จะเกิดเมล็ด
เหลือง  แตเมื่อลดความช้ืนเหลือ 15 – 16 %  (ฐานเปยก)  ลักษณะเมล็ดเหลืองจะเกิดขึ้นในเดือนที่ 6     
 
การเปล่ียนแปลงของขาวในระหวางการเกบ็ท่ีมีผลตอคุณภาพการหุงตม 

งามชื่น (2545) กลาววาหลังจากการเก็บเกี่ยว 3-4 เดือน ภายในเมล็ดขาวจะเกิดการ
เปลี่ยนแปลง เอนโดสเปรมจะแกรงขึ้นทําใหคุณภาพการสีดีข้ึน การเปลี่ยนแปลงในเมล็ดขาว
เกิดข้ึนจากกระบวนการที่เกี่ยวของ 3 องคประกอบ คือ แปง ไขมัน โปรตีน ผลการเปลี่ยนแปลง
เหลาน้ีมีผลตอคุณสมบัติการหุงตมและขาวสุก ผลคือทําใหขาวสุกแข็งและรวนมากข้ึนหรือเหนียว
ติดกันนอยลง ขาวหุงข้ึนหมอ เวลาหุงตมจะนานขึ้น  สีของขาวจะคล้ําข้ึน ปจจัยที่ทําใหขาวพันธุ
ตาง ๆ    มีคุณภาพขาวสุกแตกตางกันขึ้นอยูกับองคประกอบดังน้ี  

1. ปริมาณอมิโลส   จะทําใหขาวสุกมีความเหน่ียวลดลงหรือรวนมากขึ้น ในแปงขาวเจาจะ
มีอมิโลสปนอยูประมาณ 10-34 เปอรเซ็นต ขาวเจาที่มีอมิโลสสูง  (25 - 34  เปอรเซ็นต)  ทําใหขาว
สุกมีลักษณะรวนแข็ง สวนขาวเจาที่มีปริมาณอมิโลสตํ่า (10 – 19 เปอรเซ็นต ) ทําใหขาวสุกมี
ลักษณะ เหนียว นุม  

 2. ความคงตัวของแปงสุก  ขาวที่มีอมิโลสเทากันอาจมีความแข็งของขาวสุกแตกตางกัน
เน่ืองจากคุณสมบัติของแปงสุกมีอัตราการคืนตัวตางกัน ทําใหแปงสุกมีความแข็งและออน       
แตกตางกัน                             

3.ระยะเวลาในการหุงตม ระยะเวลาในการหุงตมขึ้นอยูกับอุณหภูมิแปงสุก  
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แบบจําลองทางคณิตศาสตร 
ปจจุบันมีหลายสาขาวิชาที่ไดพัฒนาแบบจําลองทางคณิตศาสตรและนํามาใชประโยชนใน

การพยากรณเหตุการณตางๆ เชน ดานสังคมศาสตร ใชแบบจําลองในการพยากรณจํานวนประชากร
ท่ีเพ่ิมขึ้น  ดานวิศวกรรมศาสตรใชแบบจําลองการอบแหงพืช  สําหรับดานการเกษตรไดมีการนํา
แบบจําลองทางคณิตศาสตร มาใชในการพยากรณเติบโตของพืชรวมทั้งกระบวนการทางชีวเคมีของ
พืช  เชน  การพัฒนาและทดสอบแบบจําลองการเจริญเติบโตของออยในประเทศไทย (อรรถชัยและ
คณะ, 2540) นอกจากนี้ยังมีแบบจําลองทางคณิตศาสตร เพ่ือคาดคะเนอัตราการ หายใจและสภาพ
บรรยากาศภายใตบรรจุภัณฑของผลมะมวง ที่หุมหอดวยพลาสติกฟลมเจาะรู (รัตนพล, 2541) การ
ใชแบบจําลอง CERES – Rice 3.5  เพ่ือศึกษาอิทธิพลของอากาศและพันธุ กรรมที่มีตอผลผลิตขาว 
(จิรวัฒน, 2544)  สําหรับแบบจําลองการเก็บรักษาขาวเปลือกมีรายงานไวดังน้ี  Freer et al., (1990)  
ไดศึกษาแบบจําลองโดยการเก็บรักษาขาวเปลือกไวในบังเกอรเปนเวลา 1 ป พบวา อุณหภูมิของ
ขาวเปลือกที่อยูสวนบนของกองมีการเปล่ียนแปลงเร็วกวาขาวเปลือกท่ีอยูในช้ันลึกลงไป 

 
แมลงศัตรูท่ีสําคัญของขาวเปลือก 

ผีเส้ือขาวเปลือก Sitotroga cerealella  จัดอยูในวงศ Gelechiidae ผีเส้ือขาวเปลือกเปนแมลง   
ศัตรูที่สําคัญของขาวเปลือก (ชุมพล, 2533) การเขาทาํลาย โดยการวางไขที่เมล็ดขาวเปลือกตั้งแตอยู 
ในนาแลวติดตามมาทาํลายในยุงฉางและโรงสี การทําลายจะสูงเมื่อทําการเก็บเกี่ยวขาวชากวาปกติ
ตัวออนจะอาศยัและกัดกินภายในเมล็ดจนเหลือแตเปลือก การทําลายของผีเสื้อขาวเปลือกมักจะพบ
เฉพาะสวนบนของกองขาวเทาน้ัน(ชูวิทย และคณะ, 2543) ปรากฏ (2542)  ศึกษาความตานทานของ
ขาวเปลือกบางสายพันธุตอการทําลายของผีเส้ือขาวเปลอืกขณะเก็บรักษา พบวาความสูญเสียของ
ขาวขาวดอกมะลิ 105  ที่เกิดจากผีเส้ือขาวเปลือกมีเพียง 3 เปอรเซ็นต 
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