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การทดลองที่ 1 เปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารผสมระหวาง sorbic acid,  citric acid,  potassium sorbate และ methyl paraben  ควบคูกับการใช  
                          อุณหภูมิต่ําในการควบคุมเชื้อรา 
ตารางที่ 1 คา Total Soluble Solid (TSS) และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสมชนิดตาง ๆ เปนระยะเวลา 5 นาที และผล

ลําไยที่ผานการรม SO2 แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1, 3 และ 5 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 30 วัน และ 10 องศาเซลเซียสนาน 15 วัน 
1 องศาเซลเซียส (30 วัน) 3 องศาเซลเซียส (30 วัน) 5 องศาเซลเซียส (30 วัน) 10 องศาเซลเซียส (15 วัน) 

กรรมวิธี TSS  
(%) 

wl 
(%) 

TSS  
(%) 

wl 
(%) 

TSS  
(%) 

wl 
(%) 

TSS  
(%) 

wl 
(%) 

SA+MP 
SA+CA 
CA+MP 
CA+PS 
SO2 
น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

20.22 
20.10 
20.00 
20.60 
20.78 
20.92 

- 
ns 

5.98 

10.40a 
10.84a 
10.54a 
11.01a 
  8.89b 
10.64a 

* 
1.06 
12.50 

19.14b 
20.59a 
20.56a 

  19.52ab 
20.54a 

  20.36ab 
* 

1.18 
4.67

 9.69b 
  11.10ab 
  11.51ab 

9.46b 
  11.49b 
  12.57a 

* 
2.10 
23.56

19.12 
20.16 
20.42 
20.60 
19.74 
20.64 

- 
ns 

5.82

      12.98a 
 10.90bc 
 11.21ab 
  11.00bc 
  9.37c 

   11.03bc 
* 

1.84 
20.35

19.54b 
19.60b 
21.04a 
19.72b 
19.28b 

   20.16ab 
* 

0.86 
3.41

6.97b 
 6.79bc 
8.42a 
8.81a 
5.82c 
6.88b 

* 
0.97 
5.09

 หมายเหตุ : ตัวเลขที่ตามดวยอักษรที่เหมือนกันในแนวตั้งแสดงวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
    ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability 
  SA  = sorbic acid  0.05 % MP = methyl paraben  0.1 % CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 % 
  SO2 = sulphur dioxide  น้ํา  = ชุดควบคุม 
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ตารางที่ 2 คา Lightness (L*), chroma (C*) และ hue angle (Hue) ของเปลือกนอกผลลําไยที่ผานการแชน้ํา และสารผสม เปนระยะเวลา 5 นาที และ
ผลลําไยที่ผานการรม SO2 แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1, 3 และ 5 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 30วัน และ 10 องศาเซลเซียสนาน 15 วัน 

 

1 องศาเซลเซียส (30 วัน) 3 องศาเซลเซียส (30 วัน) 5 องศาเซลเซียส (30 วัน) 10 องศาเซลเซียส (15 วัน) 
กรรมวิธี L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue 

SA+MP 
SA+CA 
CA+MP 
CA+PS 
SO2 
น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

53.57c 
55.54b 
56.39b 
56.77b 
62.02a 
53.70c 

** 
1.66 
4.56 

21.93b 
21.77b 
21.36b 
19.81c 
28.31a 
18.75c 

** 
1.47 
7.60 

67.74ab 
66.94b 
66.62b 
62.52c 
71.51a 
65.74c 

** 
2.40 
3.79 

54.46c 
56.02c 
54.93c 
58.5b 
63.37a 
52.26d 

** 
1.80 
3.58 

17.66c 
20.94b 
21.40b 
20.33b 
28.17a 
18.69c 

** 
1.30 
6.96 

64.84c 
66.21bc 
66.38bc 
67.28b 
70.49a 
65.75bc 

** 
2.34 
3.96 

52.10e 
55.29c 
54.50cd 
57.86b 
62.80a 
52.86de 

** 
2.14 
4.34 

17.23c 
21.11b 
22.44b 
20.32bc 
27.61a 
19.00c 

** 
1.72 
9.05 

61.30d 
64.14c 
66.83b 
65.20bc 
71.23a 
63.45cd 

** 
2.20 
3.78 

50.76d 
54.52bc 
53.24bc 
55.09b 
60.92a 
52.33d 

** 
2.23 
4.63 

21.58b 
23.20b 
23.37b 
23.77b 
28.65a 
21.97b 

** 
2.20 
10.41 

63.11c 
67.30b 
67.22b 
66.25b 
72.15a 
65.57b 

** 
1.95 
3.27 

 หมายเหตุ : ตัวเลขที่ตามดวยอักษรที่เหมือนกันในแนวตั้งแสดงวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
    ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability 
  SA  = sorbic acid  0.05 % MP = methyl paraben  0.1 % CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 % 
  SO2 = sulphur dioxide  น้ํา  = ชุดควบคุมÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
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ตารางที่ 3 คา Lightness (L*), chroma (C*) และ hue angle (Hue) ของเปลือกดานในผลลําไยที่ผานการแชน้ํา และสารผสม เปนระยะเวลา 5 นาที 
และผลลําไยที่ผานการรม SO2 แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1, 3 และ 5 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 30วัน และ 10 องศาเซลเซียส 15 วัน 

 

1 องศาเซลเซียส (30 วัน) 3 องศาเซลเซียส (30 วัน) 5 องศาเซลเซียส (30 วัน) 10 องศาเซลเซียส (15 วัน) 
กรรมวิธี L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue 

SA+MP 
SA+CA 
CA+MP 
CA+PS 
SO2 
น้ํา 

f-test 
LSD 

CV (%) 

66.84b 
67.44b 
67.20b 
66.73b 
77.73a 
68.88b 

** 
2.01 
3.27 

24.80a 
23.10bc 
23.66abc
22.34c 
22.94bc
24.28ab 

* 
1.80 
8.62 

75.01bc 
75.04bc 
74.35c 
74.18c 
83.91a 
76.95b 

** 
2.06 
3.01 

67.54b 
65.69b 
67.57b 
66.52b 
77.70a 
65.58b 

** 
2.03 
3.21 

22.15b 
22.31b 
22.79a 
23.62a 
22.51ab 
21.09ab 

** 
1.61 
7.69 

76.07b 
73.95c 
75.60b 
75.57b 
83.54a 
75.79b 

** 
1.49 
2.19 

68.95b 
69.22b 
65.51c 
67.58b 
78.26a 
68.31b 

** 
1.86 
2.98 

24.05ab 
24.86a 
23.06b 
22.94b 
22.61b 
24.01ab 

ns 
- 

7.49 

77.32b 
76.85b 
73.79c 
74.86c 
84.91a 
77.57b 

** 
1.80 
2.64 

67.30b 
62.13c 
63.79c 
67.46b 
80.11a 
63.15bc 

** 
4.60 
7.66 

26.92a 
26.23ab 
26.00ab 
25.66ab 
21.64c 
25.09b 

** 
3.69 
14.42 

76.31b 
73.22b 
73.68b 
76.40b 
82.78a 
74.63b 

** 
3.49 
5.15 

 หมายเหตุ : ตัวเลขที่ตามดวยอักษรที่เหมือนกันในแนวตั้งแสดงวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
    ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability 
  SA  = sorbic acid  0.05%  MP = methyl paraben  0.1% CA = citric acid  5%    PS = potassium sorbate  0.3% 
  SO2 = sulphur dioxide  น้ํา  = ชุดควบคุม 
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การทดลองที่  2  เปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารผสมระหวาง citric acid กับ  sorbic acid และ                
citric acid กับ potassium sorbate โดยทดลองที่อุณหภูมิของสารผสมที่อุณหภูมิหอง, 
45, 55 และ 100 องศาเซลเซียส แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ตารางที่ 4   ปริมาณ Total Soluble Solids (TSS) และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชสาร
ผสมระหวาง citric acid กับ sorbic acid  และcitric acid กับ potassium sorbate ที่อุณหภูมิ
ห อง , 45, 55 และ100 องศาเซลเซี ยส  และรมดวย  SO2 แลว เก็บ รักษาที่ อุณหภูมิ  5          
องศาเซลเซียส 

 ปริมาณ TSS และเปอรเซ็นต weight loss ในแตละวัน 
วันแรก 15 วัน 30 วัน กรรมวิธี 

TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) 

น้ํา (อุณหภูมิหอง) 
น้ํา (450C) 
น้ํา (550C) 
น้ํา (1000C) 
CA+SA(อุณหภูมิหอง) 
CA+SA (450C) 
CA+SA (550C) 
CA+SA (1000C) 
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
CA+PS (450C) 
CA+PS (550C) 
CA+PS (1000C) 
SO2 

f-test 
LSD 
CV (%) 

17.71 
18.28 
18.55 
17.72 
18.25 
18.31 
17.67 
18.40 
17.61 
17.44 
17.96 
17.99 
17.78 

- 
ns 

7.35 

0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 

- 
ns 
- 

17.01g 
19.25bcd 
19.11bcde 
18.54cdef 
18.12defg 
19.31bcd 
18.64cdef 
22.59a 
17.86fg 
19.93b 
18.78bcdef 
17.99efg 
19.65bcd 

** 
0.43 
7.20 

     8.05b 
 5.85cd 

     7.62b 
7.22b 
7.37b 
 5.64d 

   7.00bc 
  8.01b 

   7.05bc 
  8.15b 
 7.21b 

    11.40a 
 7.24b 

* 
0.45 
19.11 

  19.49de 
  19.02de 
  20.09de 
25.58c 
18.57e 

   19.59de 
  19.30e 
  29.83a 
  18.81e 

    19.99de 
  19.31e 
  27.73b 
  20.64d 

** 
0.62 
9.23 

13.58de 
12.01ef 
12.14ef 
19.48b 
10.44f 
11.62f 
14.44d 
17.06c 
10.91f 
14.27d 

    11.96f 
    23.76a 
    10.40f 

** 
0.68 
15.43 

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %           SA = sorbic acid  0.05 %          PS = potassium sorbate  0.3 %   
ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 139

ตารางท่ี 5  คา Light (L*), chroma (C*) และhue angle (Hue) ของเปลือกนอกของผลลําไยที่ผานการแช
สารผสมระหวาง citric acid กับ sorbic acid  และcitric acid กับ potassium sorbate ที่อุณหภูมิ
หอง, 45, 55 และ100 องศาเซลเซียส และรมดวย SO2 แลวเก็บรักษาที่ อุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส เปนระยะเวลา 15 วัน 

สีเปลือกนอก 
วันแรก 15 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue 

น้ํา(อุณหภูมิหอง) 
น้ํา (450C) 
น้ํา (550C) 
น้ํา (1000C) 
CA+SA(อุณหภูมิหอง) 
CA+SA (450C) 
CA+SA (550C) 
CA+SA (1000C) 
CA+PS(อุณหภูมิหอง) 
CA+PS (450C) 
CA+PS (550C) 
CA+PS (1000C) 
SO2 

f-test 
LSD 
CV (%) 

  53.59cd 
  52.29d 
  53.69cd 
  54.57c 
  54.93c 
  54.01cd 
  54.19cd 
  57.92a 
  55.11c 
  55.31bc 
  53.06cd 
  57.96a 
  57.25ab 

** 
0.75 
4.30 

24.33efg 
  22.61g 
  23.00g 
  23.94fg 
  27.15cd 
  26.75cd 
  25.91de 
  31.19a 
  28.38bc 
  27.99c 
  24.90ef 
  30.09ab 
 25.42def 

** 
0.65 
7.86 

68.61bcd 
65.85f 
65.61fg 
66.02ef 
71.01a 
66.39def 
66.91cdef 
66.07ef 
70.08abc 
68.94abc 
66.02e 
66.02e 
68.46bcde 

** 
0.88 
4.13 

52.00f 
53.81cdef 
53.58def 
52.47ef 
52.29f 
55.13abcd 
54.09bcde 
56.76a 
54.70abcd 
55.35abcd 
53.11def 
56.04ab 
55.57ab 

** 
0.81 
4.70 

20.80e 
21.42de 
19.18f 
23.36bc2
222.40cd 
24.16b 
23.66bc 
27.88a 
23.02bc 
23.25bc 
23.05bc 
27.65a 
23.76bc 

** 
0.55 
7.49 

59.01d 
64.37b 
61.61c 
64.46b 
63.17bc 
63.64b 
64.02b 
64.51b 
64.67b 
64.12b 
63.01bc 
64.49b 
67.25a 

** 
0.68 
3.36 

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %           SA = sorbic acid  0.05 %          PS = potassium sorbate  0.3 %   
       ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability 
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ตารางที่ 6  คา Light (L*), chroma (C*) และhue angle (Hue) ของเปลือกดานในของผลลําไยที่ผานการ
แชสารผสม  ระหวาง citric acid กับ  sorbic acid  และ citric acid กับ  potassium sorbate ที่
อุณหภูมิหอง, 45, 55 และ 100 องศาเซลเซียส และเปรียบเทียบกับชุดที่รมดวย SO2 แลวเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 15 วัน 

สีเปลือกใน 
วันแรก 15 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue 

น้ํา(อุณหภูมิหอง) 
น้ํา (450C) 
น้ํา (550C) 
น้ํา (1000C) 
CA+SA(อุณหภูมิหอง) 
CA+SA (450C) 
CA+SA (550C) 
CA+SA (1000C) 
CA+PS(อุณหภูมิหอง) 
CA+PS (450C) 
CA+PS (550C) 
CA+PS (1000C) 
SO2 

f-test 
LSD 
CV (%) 

74.13ab 
75.22ab 
74.50ab 
64.27c 
75.12ab 
75.63ab 
75.18ab 
73.63b 
75.56ab 
75.45ab 
74.47ab 
65.13c 
76.28a 

* 
0.93 
4.01 

24.67cde 
  25.45d 
  25.25d 
  34.19b 
  24.98d 
  25.30d 
  25.46d 
  30.19c 
  24.82d 
  25.86d 
  25.62d 
  39.60a 
  25.14d 

** 
0.75 
8.66 

84.09a 
84.93a 
83.86a 
77.09c 
84.48a 
84.69a 
83.58a 
81.52b 
85.29a 
83.60a 
83.74a 
75.89c 
85.08a 

** 
0.68 
2.61 

67.15bc 
68.75bc 
65.51c 
55.27d 
65.84bc 
66.88bc 
68.40bc 
69.19b 
67.52bc 
67.41bc 
67.83bc 
69.27b 
73.47a 

** 
1.27 
5.97 

27.05def 
26.12efg 
25.89fg 
36.75a 
28.07def 
28.27de 
27.41def 
31.27bc 
28.33de 
27.88def 
29.20cd 
33.41b 
24.35g 

** 
0.82 
8.97 

74.17abc 
73.59bc 
73.45bc 
70.73d 
73.52bc 
73.74bc 
73.12bc 
74.13abc 
74.80ab 
74.26abc 
74.08abc 
72.79c 
75.87a 

** 
0.70 
3.00 

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %           SA = sorbic acid  0.05 %          PS = potassium sorbate  0.3 %   
ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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การทดลองที่ 3  ทดสอบประสิทธิภาพของสารผสมรวมกับการใชอุณหภูมิต่ําในการเก็บรักษาผลลําไย
ในหองเย็น 

ตารางที่ 7  ปริมาณ Total Soluble Solid (TSS) และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สาร
ผสมระหวาง citric acid กับ potassium sorbate และท่ีรมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็น
ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

 
 ปริมาณ TSS และ weight loss ในแตละวัน 

วันแรก 10 วัน 20 วัน กรรมวิธี 
TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%)

CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

17.88 
17.81 
17.91 

ns 
- 

5.84 

0.00 
0.00 
0.00 

- 
- 
- 

18.32 
18.53 
18.34 

ns 
- 

7.37 

5.50 
5.19 
5.56 
ns 
- 

12.83 

18.88 
18.87 
18.96 

ns 
- 

7.41 

9.72b 
9.14b 
11.46a 

* 
1.72 
18.57 

 
หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

      ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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ตารางที่ 8  คา L*, C* และ hue angle ของเปลือกนอกของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสมระหวาง 
citric acid กับ potassium sorbate และที่รมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส 

  คา L*, C* และ hue angle (Hue) ของเปลือกนอกของผลลําไยในแตละวัน 
วันแรก 20 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

54.65 
55.90 
54.89 

ns 
- 

2.93

27.59 
27.03 
27.98 

ns 
- 

7.64

74.82 
74.65 
77.05 

ns 
- 

4.16

52.94a 
52.68a 
50.46b 

** 
1.95 
2.87

22.15a 
21.19a 
18.81b 

** 
1.77 
9.31 

67.57a 
70.57b 
64.77c 

** 
1.81 
2.93

 

ตารางที่  9   คา L*, C* และ hue angle ของเปลือกดานในของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสม
ระหวาง citric acid กับ potassium sorbate และที่รมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็นที่
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

  คา L*, C* และ hue angle (Hue) ของเปลือกดานในของผลลําไยในแตละวัน 
วันแรก 20 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

75.90 
74.50 
74.61 

ns 
- 

2.02

24.79 
23.64 
24.98 

ns 
- 

6.46

88.69a 
86.76b 
87.47ab 

* 
1.50 
1.86

64.39a 
66.35a 
58.52b 

* 
5.50 
9.50

27.05 
28.32 
28.42 

ns 
- 

7.70 

78.88a 
81.26a 
74.98b 

** 
3.76 
5.23

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

      ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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การทดลองที่ 4  ทดสอบระยะเวลาในการวางจําหนายผลลําไยที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  
ตารางที่ 10  ปริมาณ TSS และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสมระหวาง citric 

acid กับ  potassium sorbate หรือรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่ อุณหภูมิ  5 องศา
เซลเซียส นาน 5 วัน แลวทดสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 ปริมาณ TSS และเปอรเซ็นต weight loss หลังจากเก็บหองเย็น 5 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วันกรรมวิธี 

TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) 
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

18.40 
18.32 
18.15 

ns 
- 

9.49 

0.00 
0.00 
0.00 

- 
- 
- 

18.78 
19.22 
18.69 

ns 
- 

6.81 

6.72 
6.16 
6.91 
ns 
- 

13.99 

18.94 
18.89 
18.84 

ns 
- 

5.95 

7.46b 
7.22b 

  10.22a 
** 

1.50 
19.72 

 

ตารางที่ 11 ปริมาณ TSS และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสมระหวาง citric 
acid กับ  potassium sorbate หรือรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่ อุณหภูมิ  5 องศา
เซลเซียส นาน 10 วัน แลวทดสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 ปริมาณ TSS และเปอรเซ็นต weight loss หลังจากเก็บหองเย็น 10 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วันกรรมวิธี 

TSS (%) wl(%) TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) 
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

18.32 
18.53 
18.34 

ns 
- 

7.37 

0.00 
0.00 
0.00 

- 
- 
- 

18.61 
18.71 
19.20 

ns 
- 

6.89 

6.41 
6.33 
6.30 
ns 
- 

28.22 

18.78 
18.79 
18.95 

ns 
- 

8.64 

8.51 
8.42 
9.76 
ns 
- 

27.24 
หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

      ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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ตารางที่1 2 ปริมาณ TSS และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสมระหวาง citric 
acid กับ  potassium sorbate หรือรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่ อุณหภูมิ  5 องศา
เซลเซียส นาน 15 วัน แลวทดสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 ปริมาณ TSS และเปอรเซ็นต weight loss หลังจากเก็บหองเย็น 15 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%)
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

18.82 
18.61 
18.60 

ns 
- 

7.41

0.00 
0.00 
0.00 

- 
- 
-

19.18 
19.06 
19.04 

ns 
- 

6.42

3.06b 
3.27b 
4.69a 

** 
0.79 
23.59

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
-

 

ตารางที่ 13 ปริมาณ TSS และ weight loss (wl) ของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา, สารผสมระหวาง citric 
acid กับ  potassium sorbate หรือรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่ อุณหภูมิ  5 องศา
เซลเซียส นาน 20 วัน แลวทดสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 ปริมาณ TSS และเปอรเซ็นต weight loss หลังจากเก็บหองเย็น 20 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) TSS (%) wl (%) 
CA+PS (อุณหภูมิหอง) 
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

18.88 
18.87 
18.96 

ns 
- 

6.75

0.00 
0.00 
0.00 

- 
- 
-

19.44 
19.33 
19.48 

ns 
- 

5.39

5.14 
4.96 
5.25 
ns 
- 

16.42

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
-

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

      ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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ตารางที่ 14  คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง citric 
acid กับ potassium sorbate และรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
นาน 5 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 5 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน 

กรรม
วิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

54.56 
54.59 
53.11 

ns 
- 

3.28 

24.10 
23.26 
23.54 

ns 
- 

5.00 

72.42 
72.82 
72.76 

ns 
- 

4.89

54.22a 
54.99a 
51.42b 

** 
1.36 
2.77

23.96a 
22.17b 
19.73c 

** 
1.67 
8.28

68.02b 
71.00a 
64.60c 

** 
1.99 
3.20

54.90a 
54.81a 
52.46b 

* 
2.12 
4.27 

21.13b 
22.17ab 
23.37a 

** 
1.28 
6.29 

68.74a 
70.52a 
64.23b 

** 
2.16 
3.48

 

ตารางที่ 15 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง citric 
acid กับ potassium sorbate และรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
นาน 10 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 10 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน 

กรรม
วิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

53.46a 
52.12b 
50.93b 

** 
1.30 
2.72 

23.50a 
23.52a 
51.55b 

* 
1.64 
7.81 

71.74a 
73.39a 
65.46b 

** 
2.66 
4.13

52.78a 
53.45a 
50.73b 

** 
1.53 
3.19

20.56b 
22.13a 
23.19a 

** 
1.31 
6.49

71.60a 
71.56a 
64.95b 

** 
2.47 
3.88

52.22ab 
53.15a 
51.07b 

** 
1.27 
2.62 

22.57a 
20.99b 
20.14b 

** 
1.40 
7.18 

70.90a 
71.28a 
65.19b 

** 
2.21 
3.49

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

     ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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 ตารางที่ 16  คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง citric 
acid กับ potassium sorbate และรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
นาน 15 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 15 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

53.57a 
53.71a 
49.80b 

** 
1.24 
2.58 

22.06a 
22.17a 
18.79b 

** 
1.41 
7.30 

68.57a 
68.50a 
64.53b 

** 
1.95 
3.16

52.81a 
53.00a 
49.74b 

** 
1.11 
2.34

22.06 
22.72 
21.37 

ns 
- 

6.38

65.58b 
67.86a 
63.93c 

** 
1.29 
2.13

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
-

 

ตารางที่ 17  คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง citric 
acid กับ potassium sorbate และรมดวย SO2 เก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
นาน 20 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกนอกผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 20 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

52.94a 
52.68a 
50.45b 

** 
1.37 
2.87 

22.15a 
21.20a 
18.81b 

** 
1.77 
9.31 

67.19b 
70.57a 
64.77c 

** 
1.81 
2.93

52.30a
b 

52.89a 
50.44b 

* 
1.90

22.10a 
22.05a 
19.37b 

** 
1.47 
7.59

66.31a
b 

67.34a 
64.60b 

* 
2.08

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
-

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 
            ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability 
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ตารางที่ 18  คา L*, C* และ Hue ของเปลือกดานในของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง 
citric acid กับ potassium sorbate และที่รมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส นาน 5 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส 

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกในผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 5 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue 
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

69.29 
71.53 
71.77 

ns 
- 

5.67 

25.42 
26.38 
25.87 

ns 
- 

7.89 

82.27 
84.82 
84.53 

ns 
- 

4.32

70.31 
71.62 
69.97 

ns 
- 

2.70

27.43 
25.83 
26.95 

ns 
- 

5.89

79.27 
79.18 
77.70 

ns 
- 

2.59

69.75 
70.18 
68.92 

ns 
- 

3.64 

27.37 
25.96 
26.85 

ns 
- 

6.53 

75.92ab 
78.11a 
74.24b 

** 
1.72 
2.46

 

ตารางที่ 19  คา L*, C* และHue ของเปลือกดานในของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง citric 
acid กับ potassium sorbate และที่รมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส นาน 10 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส  

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกในผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 10 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue 
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

66.50 
69.57 
66.84 

ns 
- 

7.73 

27.13 
25.85 
28.06 

ns 
- 

8.81 

80.54 
78.99 
82.00 

ns 
- 

5.66 

65.99 
67.28 
65.58 

ns 
- 

5.77 

24.28 
23.89 
24.02 

ns 
- 

6.87 

75.38 
76.89 
76.00 

ns 
- 

3.03 

65.25 
67.84 
64.95 

ns 
- 

6.33 

22.24 
22.30 
20.70 

ns 
- 

12.10 

76.09 
76.57 
75.01 

ns 
- 

4.30 
หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

     ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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 ตารางที่ 20  คา L*, C* และHue ของเปลือกดานในของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง 
citric acid กับ potassium sorbate และที่รมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส นาน 15 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 
องศาเซลเซียส  

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกในผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 15 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue 
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

64.99 
68.05 
65.09 

ns 
- 

7.20 

28.46 
27.02 
27.99 

ns 
- 

8.14 

78.87 
78.91 
77.98 

ns 
- 

5.25

62.43b 
67.01a 
60.79b 

** 
3.78 
6.51

28.45 
27.37 
28.45 

ns 
- 

10.31

75.45 
76.56 
75.34 

ns 
- 

3.03

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
-

 

ตารางที่ 21  คา L*, C* และHue ของเปลือกดานในของผลลําไยที่ผานการแชน้ํา สารผสมระหวาง citric 
acid กับ potassium sorbate และที่รมดวย SO2 แลวเก็บรักษาในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส นาน 20 วัน แลวนํามาตรวจสอบคุณภาพการวางจําหนายที่อุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส  

 คา L*, C* และ Hue ของเปลือกในผลลําไยหลังจากเก็บหองเย็น 20 วัน 
วันแรก 2 วัน 4 วัน กรรมวิธี 

L* C* Hue L* C* Hue L* C* Hue 
CA+PS  
SO2 

น้ํา 
f-test 
LSD 
CV (%) 

64.39a 
66.35a 
58.52b 

* 
5.50 
9.51 

27.06 
28.32 
28.42 

ns 
- 

7.71 

78.88a 
81.26a 
74.98b 

** 
3.76 
5.22 

62.99a 
64.06a 
59.90b 

* 
2.90 
5.08 

25.16 
27.44 
26.54 

ns 
- 

14.98 

74.29ab 
76.26a 
73.55b 

* 
2.23 
3.25 

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 
- 
- 

หมายเหตุ : CA = citric acid  5 %    PS = potassium sorbate  0.3 %   SO2 = sulphur dioxide  
      น้ํา  = ชุดควบคุม 

     ns = not significant   *, **  = Significant at 5% and 1% of probability  
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ประวัติผูเขียน 
 
ช่ือ   นายสุเมธี  เขื่อนมณี 
วัน เดือน ป เกิด  2  มีนาคม  2522 
ประวัติการศึกษา  สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย  โรงเรียนจักรคําคณาธร ลําพูน 
   ปการศึกษา  2540 
   สําเร็จการศึกษาปริญญาวิทยาศาสตรบัณฑิต ภาควิชาพืชสวน 

คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  ปการศึกษา  2544 
 
 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d


