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ฏ

สัญลักษณ

A พื้นที่หนาตัดของวัตถุ (ตารางเมตร)
C1,2 เศษสวนของผลสมที่ปลอมปนเขามาในกลุมผลจม ซ่ึงเปนผลสมระดับพอง

ระดับพองมาก หรือ ผลสมระดับปกติ ที่ทั้งหมดมีคาความถวงจําเพาะของผล
เทากับหรือต่ํากวาคาสมมุติของคาความถวงจําเพาะของการคัดแยก

C2,1 เศษสวนของผลสมที่ปลอมปนเขามาในกลุมผลลอย ซ่ึงเปนผลสมระดับปกติที่
มีคาความถวงจําเพาะของผลสูงกวาคาความถวงจําเพาะของการคัดแยก

Cd คาสัมประสิทธิ์แหงการไหล
CD สัมประสิทธิ์แรงตาน
EW ประสิทธิภาพของการคัด
BF  แรงลอยตัว

FCV แรงเนื่องจากโมเมนตัม
FD แรงตาน
g ความเรงเนื่องจากแรงโนมถวงของโลก  (เมตร/วินาที2)
G1 อัตราการไหลออก (Outflow rate) จากการคัด ของสมกลุมจม  (ผล/ช่ัวโมง)
G2 อัตราการไหลออก (Outflow rate) จากการคัด ของสมกลุมลอย  (ผล/ช่ัวโมง)

Juice content (by mass) ปริมาณน้ําคั้นโดยมวล  (%)
Juice content (by volume) ปริมาณน้ําคั้นโดยปริมาตร  (%)

K1 เศษสวนของมูลคาหรือราคาที่สัมพันธกับผลสมปกติ
K2 เศษสวนของมูลคาหรือราคาที่สัมพันธกับผลสมพอง
L ความกวางของฝาย  (เมตร)

fm มวลของของไหลที่มีปริมาตรเทากับวัตถุสวนที่จมในของไหล
Mfa มวลของผลสมเมื่อช่ังในอากาศ  (กรัม)
Mfw มวลของผลสมเมื่อช่ังในน้ํา  (กรัม)
Mj มวลของน้ําคั้น  (กรัม)
Nc1 จํานวนผลสมปลอมปนในกลุมผลจม  (ผล)
Nc2 จํานวนผลสมปลอมปนในกลุมผลลอย  (ผล)
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Ng2 จํานวนผลสมที่คัดถูกตองที่คัดไดในกลุมผลลอย  (ผล)
Ng1 จํานวนผลสมที่คัดถูกตองที่คัดไดในกลุมผลจม  (ผล)
Nt จํานวนผลสมทั้งหมดในแตละชุดที่นํามาทดสอบ  (ผล)
Nt2 จํานวนผลสมทั้งหมดที่อยูในกลุมผลลอย  (ผล)
Nt1 จํานวนผลสมทั้งหมดที่อยูในกลุมผลจม  (ผล)
P1 เศษสวนของผลสมระดับปกติในผลสมทั้งหมดที่นํามาคัด
P2 เศษสวนของผลสมระดับพองและพองมากในผลสมทั้งหมดที่นํามาคัด
Pg1 เศษสวนของผลสมถูกตองที่คัดไดในกลุมผลจม ซ่ึงเปนผลสมระดับปกติที่มีคา

ความถวงจําเพาะของผลสูงกวาคาความถวงจําเพาะของการคัดแยก
Pg2 เศษสวนของผลสมถูกตองที่คัดไดในกลุมผลลอย ซ่ึงเปนผลสมระดับพอง

ระดับพองมาก หรือ ระดับปกติ ที่ทั้งหมดมีคาความถวงจําเพาะของผลเทากับ
หรือต่ํากวาคาความถวงจําเพาะของการคัดแยก

Q อัตราการปอนผลเขาเครื่องคัด  (ผล/ช่ัวโมง)
Q อัตราการไหลของน้ํา  (ลิตร/ช่ัวโมง)
xS  ระยะการเคลื่อนที่ของสมพองในแนวระดับ  (เมตร)
yS ระยะการเคลื่อนที่ของสมในแนวดิ่ง  (เมตร)

SGf  คาความถวงจําเพาะของผลสม
SGw คาความถวงจําเพาะของน้ํา
t เวลาที่ใชในการคัด  (นาที)
TA ปริมาณกรดที่สามารถไตเตรตได  (%)
TSS ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได  (%)
TSS/TA สัดสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดเทียบกับปริมาณกรดที่สามารถ

ไตเตรตได
Void inside fruit      เปอรเซ็นตชองวางภายในผล  (%)
V ความเร็วของวัตถุ  (เมตร/นาที)
Vf   ปริมาตรของเนื้อสม  (ลูกบาศกเซนติเมตร)
Vj ปริมาตรของน้ําคั้น (ลูกบาศกเซนติเมตร)
Vm ปริมาตรของผลสม  (ลูกบาศกเซนติเมตร)
Vp   ปริมาตรของเปลือกสม  (ลูกบาศกเซนติเมตร)
y1 ระยะจากพื้นถึงผิวน้ํา  (เมตร)
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zw ระยะจากพื้นถึงระดับฝาย  (เมตร)
ρ ความหนาแนนของของไหล  (กรัม/ลูกบาศกเซนติเมตร)
ρw ความหนาแนนของน้ํา  (กรัม/ลูกบาศกเซนติเมตร)


