
บทที่ 5 

 
สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 

 
5.1 สรุปผลการทดลอง 
 

 จากการศึกษาการการแยกเวยโปรตีนจากน้ําเวยโดยใชเทคนิคการสรางฟองแบบตอเนื่อง 
ซ่ึงเปนการนําน้ําเวยจากที่เปนของเสียในกระบวนการผลิตเนยแข็ง ท่ีอาจจะไมคอยไดถูกนํามาใช
ประโยชนมากเทาไรนัก อีกท้ังยังมีผลกระทบตอส่ิงแวดลอมไดถามีระบบการจัดการในการกําจัด
ของเสียเหลานี้ไมดีพอ ยอมจะมีผลกระทบตามมาอยางมากมายการศึกษาในดานนี้จึงเปนอีก
ทางเลือกหนึ่งท่ีนาสนใจ และจะเปนประโยชนตอผูท่ีเกี่ยวของไดเปนอยางดี ซ่ึงสามารถสรุปผลได
ดังนี้ 
 

 1. การศึกษาสมบัติทางกายภาพและเคมีของนํ้าเวยตัวอยาง ท่ีนํามาจากโรงงานแปรรูป
น้ํานมของ หนวยวิจัยนมและผลิตภัณฑนม กรมปศุสัตว กระทรวงเกษตรและสหกรณ ถนนหวย
แกว  อ . เมือง  จ . เ ชียงใหม  มาเปนวัตถุดิบในการทดลอง  พบวาการตรวจสอบเบ้ืองตนนั้น 
องคประกอบในน้ําเวยท่ีวิเคราะหไดมีคาใกลเคียงกับน้ําเวยอ่ืนๆ โดยทั่วไปจากแหลงอ่ืน ซ่ึงในการ
วิเคราะหทางดานกายภาพจะพิจารณาอยูดวยกัน 4 อยาง ไดผลการวิเคราะหดังนี้ คือ คาสี L* (คา
ความสวาง) เทากับ 56.76 คาสี a* (คาสีแดงและสีเขียว) เทากับ -1.32 และคาสี b* (คาสีเหลืองและสี
น้ําเงิน) เทากับ -1.12 คาความหนืด มีคาเทากับ 1.50 เซนติพอยส ท่ีความเร็วรอบ 200 rpm คาความ
ถวงจําเพาะ มีคาเทากับ 1.02 และสุดทายคือคาปริมาณของแข็งท้ังหมดเทากับรอยละโดยนํ้าหนักตอ
น้ําหนัก (w/w) 7.14 สวนทางดานเคมีก็พิจารณาดวยกันอีก 4 อยางเชนกัน ไดผลการวิเคราะหดังนี้ 
คาความเปนกรด-ดาง (pH) เทากับ 4.78 คาปริมาณไขมันเทากับรอยละ (w/w) 0.70 คาปริมาณ
น้ําตาลแลคโตสเทากับรอยละ (w/w) 4.77 และสุดทายคาปริมาณโปรตีนเทากับรอยละโดยน้ําหนัก
ตอปริมาตร (w/v) 0.37 (จากน้ําเวยเจือจาง 10 เทา)  
 2. การศึกษาผลของการเตรียมน้ําเวยท่ีมีผลตอสมบัติเกี่ยวกับฟองของสารละลายตัวอยาง 
สําหรับการศึกษาในข้ันตอนนี้ จะใชระบบปฏิบัติการแบบกะ (batch system) ดวยเคร่ืองสรางฟอง 
(foam fractionater) เพื่อหาสภาวะของปจจัยท่ีมีผลท่ีดีตอสมบัติการสรางฟองในนํ้าเวย โดยมีปจจัย
ที่เกี่ยวของ 3 ปจจัย คือ อุณหภูมิ ระยะเวลาในการคงอุณหภูมิใหแกน้ําเวย และคา pH พบวา
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ปจจัยของสภาวะท่ีเหมาะตอการสรางฟองไดอยางเหมาะสมท่ีสุดคือ อุณหภูมิท่ี 50 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาในการคงอุณหภูมิของน้ําเวยเปน 300 วินาที หรือใน 5 นาที และมีคา pH เทากับ 4 ซ่ึงทํา
ใหมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p0.05) มากกวาในสภาวะอ่ืนๆ เนื่องจากเม่ือทํา
การวัดผลตอบสนองของฟองท่ีเกิดข้ึนดวยการวิธีวัดความนําไฟฟา (conductometric method) และ
วิธีวัดปริมาตร (volumetric method) โดยพิจารณาจากความสามารถในการเกิดฟอง (foamability) 
และความสามารถในการคงตัวของฟอง (foam stability) แตในแงของการท่ีจะทําใหโปรตีนมีการ
ถูกดูดซับไดดีจะตองใหมีเวลาสัมผัสกับฟองอากาศไดนานข้ึน จึงพิจารณาความสําคัญของ
ความสามารถในการคงตัวของฟองเปนหลักกอน ซ่ึงแมในสภาวะอ่ืนนอกเหนือจากนี้ฟองท่ีเกิดข้ึน
สามารถเกิดฟองไดดีดวยเชนกันแตมีความคงตัวของฟองนอยกวาในสภาวะอุณหภูมิท่ี 50 องศา
เซลเซียส ระยะเวลาในการคงอุณหภูมิของน้ําเวยเปน 300 วินาที และคา pH เทากับ 4 ดังนั้นจาก
ปจจัยท่ีกําหนดให สภาวะดังกลาวจึงเหมาะท่ีจะนําไปใชในการทดลองตอนตอไป 

3. การศึกษาผลของตัวแปร ดานการปฏิบัติการท่ีมีตอประสิทธิภาพของกระบวนการแยก
เวยโปรตีนจากน้ําเวยโดยเทคนิคการสรางฟองแบบตอเนื่อง จากผลการทดลองในตอนกอนหนานั้น
ท่ีพบวาสภาวะใดเหมาะท่ีจะนํามาใชในข้ันตอนนี้แลว จึงปรับเปล่ียนจากการทดลองแบบเปนกะ
(batch system) ซ่ึงเวลาในการสรางฟองนาน 30 นาที มาเปนการทดลองแบบตอเนื่องและเพิ่ม
ระยะเวลาในการสรางฟองใหนานเปน 60 นาทีเพื่อเพิ่มระยะเวลาของการดูดซับโปรตีนใน
สารละลาย โดยใชปจจัยท่ีทําการศึกษา 3 ปจจัย คือ ความเร็วการไหลของอากาศ (superficial air 
velocity) ขนาดของคอลัมนแกวท่ีมีเสนผานศูนยกลางท่ีแตกตางกัน และสุดทายเปนขนาดของรู
พรุนของ glass filter ซ่ึงเปนตัวท่ีใชในการสรางเม็ดฟองอากาศเม่ือมีการใหอากาศผานเขาไป เม่ือ
พิจารณาถึงสมบัติตางๆท้ังทางดานกายภาพและทางเคมีของนํ้าเวยท่ีไดจากฟองน้ําเวยท่ีแตกตัว
เปรียบเทียบกับตัวอยางน้ําเวยท่ีไมไดผานการใหอากาศ (control) พบวาไมมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญของลักษณะทางกายภาพและปริมาณสาร ยกเวนแตโปรตีนท่ีมีปริมาณสารแตกตางกับ
ตัวอยางน้ําเวยควบคุม ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p0.05) โดยมีคาสูงสุดท่ีไดเทากับรอย
ละ (w/v) 0.32 (จากน้ําเวยเจือจาง 10 เทา) จากปจจัยท่ีไดคือ ความเร็วไหลของอากาศเปน 400 
มิลลิลิตรตอนาที เสนผาศูนยกลางของขนาดคอลัมนแกวเปน 5.6 เซนติเมตร และขนาดรูพรุนของ 
glass filter เปน 100-40 ไมโครเมตร แตเมื่อทําการประเมินประสิทธิภาพการแยกของสาร
เปรียบเทียบในแตละสภาวะของปจจัยท่ีใช โดยหาจากคา enrichment และคา recovery ของไขมัน 
น้ําตาลแลคโตส และโปรตีน กลับพบวาไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทาสถิติ (p0.05) อาจ
เปนเพราะปริมาณสารท่ีแยกไดจากน้ําเวยของฟองน้ําเวยท่ีแตกตัวในแตละสภาวะไมไดมีปริมาณท่ี
แตกตางกันอยางเดนชัด แตเม่ือสังเกตแนวโนมท่ีไดจากกราฟแสดงความสัมพันธของตัวแปรดาน
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การปฏิบัติการท้ัง 3 ปจจัยในแตละสภาวะนั้นมีแนวโนมไปในทางท่ีเพ่ิมข้ึน เม่ือใชขนาดคอลัมน
แกวใหญข้ึน มีความเร็วการไหลของอากาศมากข้ึน และรูพรุนท่ีใชมีขนาดกลาง 
 
5.2 ขอเสนอแนะ 
 

1. เนื่องจากตัวอยางน้ําเวยท่ีไดจากโรงงานแปรรูปน้ํานมของหนวยวิจัยนมและผลิตภัณฑ
นมนั้น ไมไดทําการผลิตอยางตอเนื่อง ข้ึนอยูกับการส่ังซ้ือจากลูกคาจึงทําใหไมมีแผนการผลิตท่ี
แนนอน สงผลตอการเก็บตัวอยางไมสมํ่าเสมอและตัวอยางท่ีเก็บไวเปนตัวอยางน้ําเวยสดอาจทําให
มีเ ช้ือจุลินทรียปนเปอนติดมาได  ซ่ึงจะมีผลตอลักษณะทางกายภาพและทางเคมีใหมีการ
เปล่ียนแปลงเกิดข้ึนได ดังนั้นการเตรียมน้ําเวยเองอาจมีความเหมาะสมและสามารถควบคุมไดงายกวา 
  

2. ควรมีการศึกษาสมบัติทางดานจุลินทรียเพิ่มเติมเพื่อดูลักษณะทางกายภาพและทางเคมีท่ี
อาจทําใหเกิดการเปล่ียนแปลงตอน้ําเวย ซ่ึงอาจมีผลตอกระบวนการแยกของสารที่เกิดข้ึน 

 
3. เนื่องจากในการออกแบบเคร่ืองมือท่ีใชในสรางฟองยังมีขอจํากัดในหลายดานๆ อยูจึง

สงผลใหการทดลองยังไมสมบรูณแบบมากนัก ยังตองมีการปรับปรุงเพิ่มเติมเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพ
การทํางานของเคร่ือง เชนในสวนของเคร่ืองมือวัดความนําไฟฟา การควบคุมอุณหภูมิของน้ําเวยซ่ึง
ควรควบคุมไดจากภายในคอลัมน สวนของชุดการสรางฟอง เปนตน 
 

4. ควรมีการศึกษาเปรียบเทียบผลของเติมสารชวยในการสรางฟองและสารเพิ่มความคงตัว
ของฟอง กับการใชอุณหภูมิ เนื่องจากฟองจะเกิดข้ึนไดท่ีอุณหภูมิท่ีเหมาะสมแตความคงตัวของฟอง
ท่ีไดหลังจากหยุดการใหอากาศยังมีระยะเวลาในการคงตัวของฟองนอยไป 
 

5. เนื่องจากวิธีการแยกสารดวยวิธีการสรางฟองนี้สามารถชวยลดปริมาณสารอินทรียไดใน
ระดับหนึ่งแตก็ยังมีสารอินทรียบางสวนเหลืออยูดวย จึงควรมีการศึกษาเพ่ิมเติมในการประยุกตใช
กับเคร่ืองมือบําบัดน้ําเสียชนิดอ่ืนรวมดวย เพ่ือสามารถนําไปใชประโยชนในเชิงพาณิชยในอนาคต
ไดตอไป 


