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กิตติกรรมประกาศ 
 
 

ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณอยางสูงตอ ดร. ยุทธนา พิมลศิริผล อาจารยท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธท่ีไดใหคําปรึกษา แนะนํา ตลอดจนการแกไขปญหาตางๆ จนวิทยานิพนธเลมนี้สําเร็จ
ลุลวงไปไดดวยด ี

ขอขอบพระคุณรองศาสตราจารย ดร.อภิรักษ เพียรมงคล และ ดร.คงศักดิ์ ศรีแกว ท่ีให
ความกรุณาชวยเปนกรรมการสอบวิทยานิพนธ และชวยเหลือในการตรวจแกไขขอบกพรองตางๆ 
เพื่อใหวิทยานพินธเลมนี้สมบูรณยิ่งข้ึน 

ขอขอบคุณบัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหมท่ีสนบัสนุนทุนวจิัย  
ขอขอบพระคุณบริษัท อูเอโนไฟนเคมีคัลส อินดัสตรี (ประเทศไทย) จํากัด และบริษัท 

รามา โปรดักช่ัน จํากัด ท่ีสนบัสนุนสารใหความหวาน  
นอกจากนี้ผูเขียนขอขอบพระคุณบรรดาครูอาจารย ท่ีไดใหความรู และเจาหนาท่ี

สาขาวิชาเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชยีงใหมท่ีอํานวย
ความสะดวกในการใชเคร่ืองมือตางๆ แกผูเขียน ตลอดจนบรรดารุนพี ่ เพื่อน และรุนนองท่ีไดให
ความชวยเหลือและความรวมมือในดานตางๆ ในระหวางการทําวิทยานพินธ  

สุดทายขอกราบขอบพระคุณทุกคนในครอบครัวท่ีไดสนบัสนุนดานทุนทรัพย กําลังใจ 
และความชวยเหลือตางๆ   จนขาพเจาสามารถเลาเรียนจนถึงระดับนี้       ประโยชนอันใดที่เกิดจาก
วิทยานิพนธเลมนี้ ในสวนดผูีเขียนขอมอบแดทุกคนในครอบครัว และครูอาจารยท่ีไดอบรมส่ังสอน
ใหมีความรูจนถึงปจจุบัน สวนความบกพรองตางๆ ผูเขียนขอนอมรับไวแตเพียงผูเดยีว 
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