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บทที่ 5 

 
สรุปผลการทดลอง และขอเสนอแนะ 

 
5.1 สรุปผลการทดลอง 
 จากการศึกษา เรื่องกรรมวิธีการผลิตขาวเหนียวกลองอบพองดวยเตาอบไมโครเวฟ สามารถ
สรุปไดดังนี ้

1. วัตถุดิบท่ีเหมาะสมในการผลิตขาวเหนียวกลองอบพอง คือ แปงขาวเหนียวกลอง
บดละเอียด ผสมกับแปงขาวเจาบดละเอียดรอยละ 10  

2. กรรมวิธีท่ีเหมาะสม คือ นวดผสมแปงกับน้ําใหเขากัน นําไปนึ่งจนสุก นวดแปงนึ่งสุก
นาน 10 นาที ปนเปนกอนใสพิมพสแตนเลสทรงกระบอก เสนผาศูนยกลาง 3 เซนติเมตร แชเย็น
แปงนึ่งสุกใหคงตัวเบ้ืองตนกอนท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 3 ช่ัวโมง จากนั้นนําออกจาก
แมพิมพไปแชเย็นใหคงตัวตออีก 12 ช่ัวโมง ห่ันใหไดความหนา 3.5 มิลลิเมตร และอบดวยตูอบลม
รอนท่ีอุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส (ใชเวลาอบประมาณ 3 ช่ัวโมง 15 นาที) เพ่ือใหเหลือความช้ืน
รอยละ 17 แลวนําใสถุงพลาสติกมัดยางปดสนิท เก็บไวขามคืนใหความช้ืนกระจายตัวสมํ่าเสมอ อบ
พองดวยเตาอบไมโครเวฟท่ีระดับพลังงาน 800 วัตต นานประมาณ 30-40 วินาที หรือจนพองกรอบ
ออกเหลือง 

3. ผงปรุงรสท่ีเหมาะสมสําหรับขาวเหนียวกลองอบพอง คือ รสสาหราย การเคลือบทําได
โดยการฉีดพนขาวเหนียวกลองอบพองดวยน้ํามันพืช (รอยละ 8) ใหท่ัว จากนั้นคอย ๆ โรยผงปรุง
รส (รอยละ 12) ลงไปใหเกาะติดขาวเหนียวกลองอบพอง 

4. บรรจุภัณฑอลูมินัมฟอยล เหมาะสําหรับการบรรจขุาวเหนียวกลองอบพอง ซ่ึงสามารถ
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหองไดนาน 12 สัปดาห โดยท่ียังมีคุณภาพเปนท่ียอมรับ  
 
5.2 ขอเสนอแนะ 

จากการศึกษา เรื่องกรรมวิธีการผลิตขาวเหนียวกลองอบพองดวยเตาอบไมโครเวฟ ยังมี
รายละเอียดของปจจัยตาง ๆ  ท่ีมีผลตอคุณภาพขาวเหนียวอบพองอีกมากมายท่ีควรทําการศึกษา
ตอไป  สามารถสรุปขอเสนอแนะได ดังนี ้

1. จากการท่ีแปงขาวกลองมีความเหมาะสมในการใชเปนวัตถุดิบ สําหรับขาวเหนียวกลอง
อบพอง มีการศึกษาอีกแนวทางหนึ่งในการเพ่ิมคุณคาทางโภชนาการ โดยการใชขาวกลองงอกบด
เปนแปง ซ่ึงในขาวเหนียวกลองงอกบดจะมีสาร gamma-aminobutyric acid (GABA) อยูสูง 
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2. การศึกษานี้เปนแนวทางในการศึกษาเปนรูปแบบของผลิตภัณฑกึ่งสําเร็จรูป (half 
product) โดยท่ีผลิตเปนผลิตภัณฑซ่ึงผานการลดความช้ืน บรรจุในภาชนะท่ีเหมาะสม ผูบริโภค
นําไปอบพอง โดยใชเตาอบไมโครเวฟท่ีท่ีพักอาศัย 

3. จากท่ีไดทําการศึกษาในครั้งนี้ พบวา ระยะเวลา 12 สัปดาห ไมเพียงพอท่ีจะทําการศึกษา
อายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑขาวเหนียวกลองอบพองได จึงควรท่ีจะมีการประยุกตใชสภาวะเรง
ในการเก็บรักษา รวมกับการใชโปรแกรมสําเร็จรูปในการคาดคะเนอายุการเก็บรักษา ของขาว
เหนียวกลองอบพอง เพ่ือใหสามารถระบุอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ โดยใชเวลาในการศึกษาท่ี
ส้ัน 
 
 
 


