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จ-19 คา Pearson’s correlation คาสีของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึง 
         ในรูปผงกอนการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง      175 
จ-20 คา Pearson’s correlation คาสีของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึง 
         ในรูปผงหลังการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง     176 
จ-21 คา Pearson’s correlation คาสีของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึง 
         ในรูปสารละลายกอนการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง     177 
จ-22 คา Pearson’s correlation คาสีของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึง 
         ในรูปสารละลายหลังการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง     178 
จ-23 คา Pearson’s correlation จากผลการทดสอบทางประสาทสัมผัสของ 
         แคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงแบบผงท่ีผานการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ 179 
จ-24 คา Pearson’s correlation จากผลการทดสอบทางประสาทสัมผัสของ 
         แคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงแบบผงท่ีผานการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง 180 
จ-25 คา Pearson’s correlation จากผลการทดสอบทางประสาทสัมผัสของแคปซูล 
        สารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงแบบชงละลายท่ีผานการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ 181 
จ-26 คา Pearson’s correlation จากผลการทดสอบทางประสาทสัมผัสของแคปซูล 
         สารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงแบบชงละลายท่ีผานการทําแหงแบบแชเยอืกแข็ง 182 
จ-27 คา Pearson’s correlation จากผลของอุณหภูมิและคา water activity  
         ตอความสามารถในการตานอนุมูลอิสระของแคปซูลสารสกัดสี 
         ในผลึกน้ําผ้ึงหลังผานการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ    183 
จ-28 คา Pearson’s correlation จากผลของอุณหภูมิและคา water activity  
         ตอความสามารถในการตานอนุมูลอิสระของแคปซูลสารสกัดสี 
         ในผลึกน้ําผ้ึงหลังผานการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง    184 
ฉ-1 ปริมาณความช้ืนของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงท่ีผานการอบแหง 
        โดยตูอบสุญญากาศหลังการทําซอรปชันไอโซเทอรม    186 
ฉ-2 ปริมาณความช้ืนของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงท่ีผานการทําแหง 
        แบบแชเยือกแข็งหลังการทําซอรปชันไอโซเทอรม     187 
 



 ณ 

สารบาญภาพ 
 
รูปท่ี                   หนา  
2.1 โครงสรางทางเคมีของบีตาเลน      6 
2.2 โครงสรางทางเคมีของบีตาไซยานินและบีตาแซนทิน    7 
2.3 โครงสรางทางเคมีของบีตานิดิน ไอโซบีตานิดิน และบีตานิน   7 
2.4 กระบวนการพื้นฐานของการทําใหเขมขนแบบแชเยือกแข็ง   9 
2.5 ลักษณะผลึกน้ําผ้ึงดอกทานตะวันท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส   22 
2.6 ลักษณะผลึกน้ําผ้ึงดอกทานตะวันท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส   23 
2.7 การวัดคามุมกองของอาหารผงแบบสถิตย     40 
2.8 การวัดคามุมกองของอาหารผงแบบพลศาสตร      40 
2.9 ซอรปชันไอโซเทอรม       45 
2.10 adsorption isotherm ของสารประเภท hygroscopic และ nonhygroscopic  47  
2.11 ซอรปชันไอโซเทอรมของอาหารท่ีมีปริมาณนํ้าตาลหรือเกลือสูง 
        และมี capillary adsorption ตํ่า      48 
2.12 ลักษณะเนื้อสัมผัสของอาหารที่ระดับ aw ตางๆ     53 
2.13 ประเภทของซอรปชันไอโซเทอรม      55 
4.1 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอคา IC50 
      ของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังผานการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ 69 
4.2 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอปริมาณความช้ืน 
      ของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ  72 
4.3 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอคา aw ของ 
       แคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ  74 
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สารบาญภาพ (ตอ) 
 
รูปท่ี                     หนา  
4.4 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอความสามารถ 
      ในการละลายของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังการอบแหง 
      โดยตูอบสุญญากาศ        76 
4.5 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอความสามารถ 
      ในการไหลของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังผานการอบแหง 
      โดยตูอบสุญญากาศ        78 
4.6 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอคาความสวาง (L*) 
      ของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงในรูปผงหลังการอบแหง 
      โดยตูอบสุญญากาศ        82 
4.7 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอคาสี a*ของแคปซูล 
      สารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงในรูปผงหลังการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ  83 
4.8 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอคาความสวาง (L*) 
      ของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงในรูปสารละลายหลังการอบแหง 
      โดยตูอบสุญญากาศ        87 
4.9 อิทธิพลรวมของอุณหภูมิและปริมาณมอลโตเดกซตรินตอคาสี a* ของแคปซูล 
      สารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงในรูปสารละลายหลังการอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ 88 
4.10 รูปรางของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังผานการอบแหง 
        โดยตูอบสุญญากาศ        100 
4.11 รูปรางของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังผานการทําแหง 
         แบบแชเยือกแข็ง        100 
4.12 จุดหลอมเหลวของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงท่ีผานการอบแหง 
        โดยตูอบสุญญากาศ        106 
4.13 จุดหลอมเหลวของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงท่ีผานการทําแหง 
         แบบแชเยือกแข็ง        107 
4.14 จุดหลอมเหลวของกลูโคส       107 
4.15 ซอรปชันไอโซเทอรมของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังผาน 
         การอบแหงโดยตูอบสุญญากาศ      109 
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สารบาญภาพ (ตอ) 
 

รูปท่ี                     หนา  
4.16 ซอรปชันไอโซเทอรมของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงหลังผาน 
         การทําแหงแบบแชเยือกแข็ง       109 
4.17 กราฟเสนแสดงความสัมพันธระหวาง water activity และความสามารถ  
        ในการตานอนุมูลอิสระของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงท่ีผานการอบแหง 
        โดยตูอบสุญญากาศหลังการทําซอรปชันไอโซเทอรมท่ีระดับอุณหภูมิตางๆ 114 
4.18 กราฟเสนแสดงความสัมพันธระหวาง water activity และความสามารถ  
        ในการตานอนุมูลอิสระของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงท่ีผานการทําแหง 
         แบบแชเยือกแข็งหลังการทําซอรปชันไอโซเทอรมท่ีระดับอุณหภมิูตางๆ 117 
ง-1 ผลึกน้ําผ้ึงกอนการเอนแคปซูเลชันรวมกับสารสกัดสีจากบีทรูท   156 
ง-2 เคร่ืองทําใหเขมขนแบบแชเยือกแข็ง (Freeze concentration)   156 
ง-3 การทําแหงแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงโดยการทําแหงแบบแชเยือกแข็ง 157 
ง-4 การอบแหงแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึงโดยใชตูอบสุญญากาศ  157 
ง-5 เคร่ืองวัดคาการดูดกลืนแสง UV visible Spectrophotometer   158 
ง-6 ระดับความเขมขนของแคปซูลสารสกัดสีในผลึกน้ําผ้ึง 
      ในการตานอนุมูลอิสระ DPPH       158 
ง-7 เคร่ืองวิเคราะหอุณหภูมิการหลอมเหลว Differential Scanning Calorimeter 158 
 
 

 
 

 
 

 
 
        


