
 

 

บทที ่5 

สรุปผลการทดลอง 

จากการตรวจสอบเช้ือราท่ีติดมากบัผลพริกกะเหร่ียงจากจงัหวดัแม่ฮ่องสอน โดยวิธีเพาะ
บนกระดาษช้ืน (Blotter method) พบเช้ือราทั้งหมด 6 ชนิด คือ Aspergillus  flavus , Aspergillus 
niger, Curvularia sp. Collectotrichum capsici , Penicillium sp. และ Rhizopus sp. และเม่ือแยกเช้ือ
แบคทีเรียปฏิปักษ์จากผิวใบและผิวผลของพริกกะเหร่ียง   สามารถแยกเช้ือแบคทีเรียไดท้ั้งส้ิน 75 
ไอโซเลท โดยแยกไดจ้ากตน้พริกกะเหร่ียงแปลงปลูกในพื้นท่ีขยายผลโครงการสบเมย อ าเภอสบ
เมย จงัหวดัแม่ฮ่องสอน จ านวน 47 ไอโซเลท และจากต้นพริกกะเหร่ียง คณะเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ จ  านวน 28 ไอโซเลท  น าแบคทีเรียปฏิปักษ์ทดสอบประสิทธิภาพในการ
ยบัย ั้งการเจริญของเช้ือราหลงัการเก็บเก่ียวของพริกกะเหร่ียงทั้งหมด โดยวิธี Dual culture  พบว่า 
เช้ือแบคทีเรียปฏิปักษไ์อโซเลท SL ซ่ึงแยกไดจ้ากผิวใบ และไอโซเลท SF แยกไดจ้ากผิวผลของ
พริกกะเหร่ียง สามารถยบัย ั้งการเจริญของเช้ือราดงักล่าวได ้ จากนั้นน าเช้ือแบคทีเรียปฏิปักษไ์อโซ
เลท SF และ ไอโซเลท SL ศึกษาลกัษณะทางสัณฐานวิทยาและศึกษาคุณสมบติัทางชีวเคมี โดย
เทียบเคียงกบัคุณสมบติัของเช้ือแบคทีเรียมาตรฐาน ไดแ้ก่  B. subtilis   ไอโซเลท T01 และ B. 
amyloliquefaciens ไอโซเลท T03 พบวา่ เช้ือแบคทีเรียปฏิปักษไ์อโซเลท SF และ ไอโซเลท SL เป็น
เช้ือแบคทีเรียแกรมบวก รูปร่างเป็นแท่ง เม่ือน าไปทดสอบคุณสมบติัทางชีวเคมีโดยใชแ้ผนผงัการ
จ าแนกเช้ือแบคทีเรียกลุ่ม Bacillus จากการศึกษาแบคทีเรียปฏิปักษ์ทั้ง 2 ไอโซเลทในเบ้ืองตน้ 
พบว่า ลกัษณะโคโลนีของเช้ือแบคทีเรีย SF บนอาหาร NA มีสีขาวขุ่น รูปร่างค่อนขา้งกลม ขอบ
เรียบ ผวิหนา้โคโลนีขรุขระเป็นรอยยน่ ผวินูนเล็กนอ้ยจากผิวหนา้อาหาร ซ่ึงมีลกัษณะโคโลนีคลา้ย
กบั B. amyloliquefaciens ไอโซเลท T03 จึงสรุปไดเ้บ้ืองตน้วา่ เช้ือแบคทีเรียปฏิปักษ ์SF น่าจะเป็น
เช้ือแบคทีเรีย B. amyloliquefaciens  ส่วนไอโซเลท SL ลกัษณะโคโลนีบนอาหาร NA มีสีขาวขุ่น 
รูปร่างไม่แน่นอน ขอบโคโลนีมีลกัษณะเป็นคล่ืน ผิวหน้าโคโลนีย่น ผิวนูนเล็กน้อยจากผิวหน้า
อาหาร ซ่ึงมีลกัษณะท่ีคลา้ยกบัเช้ือแบคทีเรีย B.  subtilis เช้ือมาตรฐานท่ีน ามาทดสอบ จึงสรุปได้
เบ้ืองตน้วา่ เช้ือแบคทีเรียไอโซเลท SL น่าจะเป็นเช้ือแบคทีเรีย B.  subtilis  
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จากนั้นน าเช้ือแบคทีเรียปฏิปักษท์ั้ง 2 ไอโซเลท ทดสอบประสิทธิภาพต่อการงอกของเมล็ด
พริกกะเหร่ียงบนกระดาษช้ืนพบว่า กรรมวิธีท่ีใช้เช้ือแบคทีเรียปฏิปักษ์ไอโซเลท SF และเช้ือ
แบคทีเรียปฏิปักษไ์อโซเลท SL  ไม่ส่งผลต่อการงอกของเมล็ดพริก โดยมีเปอร์เซ็นตค์วามงอกไม่
แตกต่างจากชุดควบคุม และพบว่า ในกรรมวิธีท่ีใช้เช้ือแบคทีเรียปฏิปักษ์ไอโซเลท SF มีการ
ปนเป้ือนของเช้ือราบนเมล็ดพริกกะเหร่ียงไดน้อ้ยท่ีสุด   และไดท้ดสอบการงอกของเมล็ดพริกใน
สภาพโรงเรือน พบวา่ กรรมวธีิท่ีใชเ้ช้ือแบคทีเรียปฏิปักษ ์SF และ SL ไม่ส่งผลต่อการงอกของเมล็ด
พริก  โดยให้เปอร์เซ็นตค์วามงอกไม่มีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 
95 เปอร์เซ็นต์ เม่ือเปรียบเทียบกบัชุดควบคุม  นอกจากน้ียงัพบว่า เช้ือแบคทีเรียปฏิปักษ์ SF มี
ประสิทธิภาพสูงสุดในการส่งเสริมการเจริญความยาวของรากและความสูงของล าตน้ของพริก
กะเหร่ียงอายุ 30 วนั โดยให้ความสูงล าตน้ และความยาวรากสูงสุด โดยมีความสูงของล าตน้เป็น 
8.25 เซนติเมตร และมีความยาวรากเป็น 10.97 เซนติเมตร  ซ่ึงมีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติกบัชุดควบคุม ซ่ึงมีความสูงของล าตน้เป็น 6.74 เซนติเมตร และมีความยาวรากเป็น 8.40 
เซนติเมตร จากนั้นไดน้ าเช้ือแบคทีเรียปฏิปักษท์ั้ง 2 ไอโซเลทท่ีมีประสิทธิภาพดี พฒันาเป็นสารชีว
ภณัฑ์ในรูปแบบผงละลายน ้ า 2 สูตร เม่ือน ามาทดสอบประสิทธิภาพในการควบคุมเช้ือราหลงัการ
เก็บเก่ียวของพริกกะเหร่ียงในห้องปฏิบติัการโดยวิธีการ Dual culture พบว่า สารชีวภณัฑ์สูตร 
SFF1, SLF1, SFF2 และ SLF2 สามารถควบคุมเช้ือราหลงัการเก็บเก่ียวของพริกกะเหร่ียงไดใ้น
สภาพห้องปฏิบัติการ จากนั้นน าสารชีวภณัฑ์ท่ีผลิตได้ในรูปแบบผงละลายน ้ าท่ีผลิตจากเช้ือ
แบคทีเรียปฏิปักษ์ทั้ง 2 ไอโซเลท มาตรวจนบัปริมาณของเช้ือแบคทีเรียปฏิปักษ์ หลงัการผลิต 9 
เดือนโดยเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิห้อง พบว่า  สารชีวภณัฑ์สูตร SLF2 มีปริมาณเช้ือแบคทีเรีย
ปฏิปักษ์อยู่รอดไดสู้งสุด คือ 7.11× 107 cfu/g และได้คดัเลือกสารชีวภณัฑ์ทั้ง 2 สูตรมาทดสอบ
ประสิทธิภาพในการควบคุมเช้ือราหลงัการเก็บเก่ียวในสภาพเรือนทดลอง โดยเร่ิมทดสอบกบัตน้
พริกท่ีมีอายุ 60 วนัและเก็บผลผลิตของตน้พริก เม่ือมีอายุ 150 วนั ตรวจสอบเช้ือราท่ีติดมาบนผล
พริกหลงัการเก็บเก่ียว พบวา่ กรรมวิธีท่ีใชส้ารชีวภณัฑ์ มีปริมาณเช้ือราท่ีปนเป้ือนบนผลพริกนอ้ย
ท่ีสุด คือ 42.50 เปอร์เซ็นต์เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุมท่ีมีปริมาณเช้ือราท่ีปนเป้ือน 97.50 
เปอร์เซ็นต์ นอกจากน้ียงัให้ปริมาณผลผลิตและน ้ าหนักสดสูงสุดด้วย  ดังนั้นสารชีวภณัฑ์สูตร 
SLF2 สามารถลดปริมาณการปนเป้ือนของเช้ือราท่ีพบหลงัการเก็บเก่ียวของพริกกะเหร่ียงได้ดี 
นอกจากน้ีไดน้ าสารชีวภณัฑ์ทั้ง 2 สูตร คือ SFF2 และ SLF2 มาประเมินประสิทธิภาพในการ
ควบคุมโรคแอนแทรกโนสของพริกกะเหร่ียง พบว่า กรรมวิธีท่ีใชส้ารชีวภณัฑ์สูตร SLF2 ช่วยลด
ระดบัการเกิดโรคไดเ้ป็นอยา่งดี โดยพบวา่ระดบัการเกิดโรคอยูใ่นระดบั 1.02 ซ่ึงไม่มีความแตกต่าง
กบัชุดควบคุมท่ีไม่มีการปลูกเช้ือสาเหตุโรคซ่ึงมีระดบัการเกิดโรคเป็น 1.00 
 


