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     ทดลองทั้ง 4 ชนิด 43 
13  การยอ่ยไดข้องอินทรียวตัถุ (OMD) พลงังานการใชป้ระโยชน์ได ้(ME) และพลงังาน 
     สุทธิเพื่อการใหน้ม (NEL) ของอาหารทดลอง 44 
14 สัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องวตัถุแหง้และโภชนะของอาหารทดลองใบปาลม์หมกั 

     ร่วมกบัหญา้กินนีสีม่วงทั้ง 4 ระดบั 46 
15 โภชนะรวมยอ่ยได ้(TDN) ค่าพลงังานรวม (GE) พลงังานใชป้ระโยชน์ได ้(ME) และ 
     พลงังานสุทธิเพื่อการใหน้ม (NEL) ของโคทดลองท่ีไดรั้บอาหารทดลองใบปาลม์    
     หมกัร่วมกบัหญา้กินนีสีม่วงทั้ง 4 ระดบั 47 
16 ปริมาณอาหารท่ีกินได ้และผลผลิตน ้านม 48 
17 องคป์ระกอบทางเคมีของน ้านม 49 
18 ตน้ทุนค่าอาหารและก าไรจากการจ าหน่ายน ้านมดิบ 50 



ณ 

สารบาญตาราง (ต่อ) 
 
 

 

ตาราง หน้า 
19 องคป์ระกอบทางเคมีของอาหารทดลอง (% DM basis) 52 
20 สัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องวตัถุแหง้และโภชนะของหญา้กินนีสีม่วงและใบปาลม์สด 53 
21 โภชนะรวมยอ่ยได ้(TDN) ค่าพลงังานรวม (GE) พลงังานใชป้ระโยชน์ได ้(ME) และ 
     พลงังานสุทธิเพื่อการใหน้ม (NEL) ของโคทดลองท่ีไดรั้บหญา้กินนีสีม่วงและใบ 
     ปาลม์สดเป็นอาหาร 54 
22 ปริมาณการกินได ้น ้าหนกัตวัและอตัราการเจริญเติบโตของโคนมรุ่นเพศเมีย 55 
23  ตน้ทุนค่าอาหารของโคนมรุ่นเพศเมีย 56 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



ด 

สารบาญภาพ 
 
 

ภาพ หน้า 
1 ตน้ปาลม์น ้ามนั (Oil Palm) 
2 ตน้และใบปาลม์น ้ามนั 

 

5 
7 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



ต 

อกัษรย่อและสัญลกัษณ์ 
 
ADG  = Average daily gain 
ADF  =  Acid detergent fiber 
ADFD  =  Acid detergent fiber digestibility 
ADL  = Acid detergent lignin 
CF  = Crude fiber 
CP  = Crude protein 
CPD  = Crude protein digestibility 
DM  = Dry matter 
DMD  = Dry matter digestibility 
DMI  = Dry matter intake 
EE  = Ether extract 
EED  = Ether extract digestibility 
GE  = Gross energy 
MJ/kg DM = Megajoule per kilogram dry matter 
ME  = Metabolizable energy 
NDF  = Neutral detergent fiber 
NDFD  = Neutral detergent fiber digestibility 
NE  = Net energy 
NEL  = Net energy for lactation 
NFC  = Non fiber carbohydrate 
NFCD  = Non fiber carbohydrate digestibility 
NFE  = Nitrogen free extract 
NH3–N   = Ammonia nitrogen  
OM  = Organic matter 
OMD   = Organic matter digestibility 
TDN  = Total digestible nutrient  


