
 

 

บทที ่5 
 

สรุปผลการทดลอง 
 

สูตรอาหารเล้ียงเช้ือรา Colletotrichum gloeosporioides ท่ีมีประสิทธิภาพในการชกัน าการ
สร้างสปอร์ได้ดีท่ีสุดคืออาหาร V-8 juice รองลงมาคืออาหาร half-MS, half-PDA และ PDA 
ตามล าดบั และเม่ือน าเช้ือรา C. gloeosporioides ท่ีเล้ียงบนอาหารสูตรต่างๆ มาทดสอบความสามารถ
ในการท าให้เกิดโรคบนผลมะม่วง พบวา่เช้ือสาเหตุท่ีเล้ียงบนอาหาร half-MS มีความสามารถใน
การท าใหเ้กิดโรคสูงสุด 

น ้า Electrolyzed Oxidizing (EO) ท่ีผลิตโดยใชส้ารละลายเกลือ NaCl ความเขม้ขน้ 0.1, 0.2, 
0.3, 0.4, 0.5, 1.0, 2.0, 3.0, 4.0 และ 5.0 เปอร์เซ็นต ์ท่ีผา่นกระแสไฟฟ้า 110 โวลต ์เป็นเวลา 15 นาที 
มีประสิทธิภาพในการยบัย ั้งการเจริญของเช้ือรา C. gloeosporioides ได ้100 เปอร์เซ็นต ์ส่วนการใชน้ ้ า 
EO เจือจาง 2 เท่าดว้ยน ้ า deionized (DI) สามารถลดการเจริญของเช้ือสาเหตุไดบ้างส่วน ตามความ
เข้มข้นท่ีมากข้ึนและระยะเวลาการแช่ท่ีนานข้ึน แต่ไม่สามารถยบัย ั้งการเจริญของเช้ือได้ 100 
เปอร์เซ็นต ์

น ้ า DI ไม่สามารถยบัย ั้งการเจริญของเช้ือรา C. gloeosporioides ได ้ส่วนสปอร์แขวนลอยของ
เช้ือสาเหตุท่ีแช่ในน ้ า deionized ท่ีผา่นกระแสไฟฟ้า 110 โวลต ์เป็นเวลา 15 นาที (DI+Activated) เป็น
เวลา 10 และ 15 นาที และสปอร์แขวนลอยของเช้ือสาเหตุท่ีแช่ในสารละลายเกลือ (NaCl) ในน ้ า DI 
ความเขม้ขน้ 0.1, 0.2, 0.3, 0.4 และ 0.5 เปอร์เซ็นต์ สามารถลดการเจริญของเช้ือได ้ เม่ือแช่เช้ือ
สาเหตุเป็นระยะเวลาท่ีนานข้ึน แต่ไม่สามารถยบัย ั้งการเจริญของเช้ือได ้100 เปอร์เซ็นต ์

การแช่ผลมะม่วงในน ้ า EO ความเขม้ขน้เกลือ 2.0 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 15 นาที และ 5.0 
เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 10 นาที ใหผ้ลดีท่ีสุดในการลดการเกิดโรคแอนแทรกโนส โดยมีระดบัการเกิด
โรคเท่ากบั 1 ซ่ึงไม่มีผลต่อการซ้ือขาย รองลงมาคือ การแช่ผลมะม่วงในน ้ า EO ความเขม้ขน้เกลือ 
2.0 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 5 และ 10 นาที และแช่ในน ้ า EO ความเขม้ขน้เกลือ 3.0 เปอร์เซ็นต ์เป็น
เวลา 10 นาที มีระดบัการเกิดโรคเท่ากบั 2 ซ่ึงเร่ิมมีผลต่อการซ้ือขาย ส่วนกรรมวิธีอ่ืนๆ ไม่สามารถ
ลดการเกิดโรคแอนแทรกโนสบนผลมะม่วงได ้อยา่งไรก็ตามวิธีการน้ีก็มีขอ้เสียคือท าให้ผิวของผล
มะม่วงสูญเสียน ้ าและเห่ียวเร็ว นอกจากน้ียงัมีผลต่อเลนติเซลท่ีเปล่ียนเป็นสีคล ้ าซ่ึงสังเกตเห็นได้
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อยา่งชดัเจน ส่วนการพ่นน ้ า EO ความเขม้ขน้เกลือ 0.1, 0.3, 0.5 และ 1.0 เปอร์เซ็นต ์บนผลมะม่วง
พบเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคน้อยที่สุด โดยมีระดบัการเกิดโรคเท่ากบั 1 ซ่ึงไม่มีผลต่อการซ้ือขาย 
ดงันั้น การพ่นน ้ า EO บนผลมะม่วงสามารถลดการเกิดโรคแอนแทรกโนสได้ดีกว่าการแช่ผล
มะม่วงในน ้า EO เน่ืองจากไม่ท าใหผ้ลมะม่วงเห่ียว ไม่พบความผดิปกติของสีเลนติเซล มีเปอร์เซ็นต์
การสูญเสียน ้าหนกัของผลมะม่วงนอ้ย และยงัมีอายกุารวางจ าหน่ายท่ีนานกวา่ดว้ย 
 


