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สารบาญตาราง 
 
 
ตาราง                   หนา้ 

4.1         ผลการทดสอบความผิดปกติเบ้ืองตน้ของตน้กลา้ขา้วโพดหวาน                             37        

ท่ีเคลือบดว้ยปุ๋ยยเูรีย 

4.2          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล                          40 

ท่ีมีต่อเปอร์เซ็นตค์วามงอกของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน เม่ือท าการ 
เก็บรักษานาน 6 เดือน                                             

4.3          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล                          43 

ท่ีมีต่อดชันีการงอกของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน เม่ือท าการเก็บ 
รักษานาน 6 เดือน 

4.4          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล                          45 
ท่ีมีต่ออตัราการเจริญเติบโตของตน้กลา้ของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน  
(กรัม/ตน้/ 7 วนั) เม่ือท าการเก็บรักษานาน 6 เดือน 

4.5          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล                          47 

ท่ีมีต่ออตัราการเจริญเติบโตของยอดอ่อนของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน 
 (เซนติเมตร/ตน้/ 5 วนั) เม่ือท าการเก็บรักษานาน 6 เดือน 

4.6          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล                          49 

ท่ีมีต่ออตัราการเจริญเติบโตของรากอ่อนของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน 
 (เซนติเมตร/ตน้/ 5 วนั) เม่ือท าการเก็บรักษานาน 6 เดือน 

4.7          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอลท่ีมีต่อ                52 

         การจ าแนกความแขง็แรงของตน้กลา้ (% จ านวนตน้กลา้ท่ีมีความแขง็แรงมาก) 

ของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานเม่ือท าการเก็บรักษานาน 6 เดือน 
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4.8          ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล                        55 
ท่ีมีต่อปริมาณไนโตรเจนทั้งหมดของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน  
อายหุลงัปลูก 7 วนั  โดยวธีิ Kjeldahl method  

    4.9         ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหวา่งวธีิการทดสอบคุณภาพต่างๆ                              61 
                    ของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีเคลือบดว้ยยเูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอล 
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สารบาญภาพ 
 
 
ภาพ                  หนา้ 

    2.1    สูตรโครงสร้างของ auxins และ cytokinins                              13 
    2.2   สูตรโครงสร้างของ DNA และ RNA                 14   
    2.3   สูตรโครงสร้างของนิโคติน (nicotine) จากใบยาสูบ และมอร์ฟีน (morphine)                14 
    2.4   ลกัษณะของสารเคลือบเมล็ดพนัธ์ุท่ีควบคุมการซึมผา่นของน ้า                          16 
    2.5   แสดงการท างานของปุ๋ยควบคุมการปลดปล่อยไนโตรเจน                                 17 
    2.6   สูตรโครงสร้างทางเคมีของปุ๋ยยเูรีย                              18 
    2.7   การเปล่ียนแปลงของปริมาณและการกระจายตวัของ NH4

+, NO3
-              20 

    2.8   แสดงสูตรโครงสร้าง พอลิเอธิลีนไกลคอล, PEG                                           25 
    2.9   ผลึกพอลิเอธิลีนไกลคอล PEG 6000  จากกลอ้ง SEM  100 µm                25 
     4.1   เมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีไม่ไดเ้คลือบสาร                 37 
     4.2   เมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีเคลือบสารดว้ยยเูรีย 0.2 gN               37 
     4.3   เมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีเคลือบสารดว้ยยเูรีย 0.4 gN               38 
     4.4   เมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีเคลือบสารดว้ยยเูรีย 0.6 gN               38 
     4.5   ตน้กลา้ขา้วโพดหวานท่ีงอกปกติ                  38 
     4.6   ตน้กลา้ขา้วโพดหวานท่ีงอกผดิปกติ                 38 
     4.7   การจ าแนกความแขง็แรงของตน้กลา้ (Seedling Vigor Classification)               51 
     4.8   ผลของการเคลือบเมล็ดพนัธ์ุโดยใชย้เูรียและพอลิเอธิลีนไกลคอลท่ีมีต่อ                       51 
             การจ าแนกความแขง็แรงของตน้กลา้ของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน  
             เม่ือท าการเก็บรักษานาน 6 เดือน   
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4.9     ผลของการหาความช้ืนของเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานโดยวธีิ Hot Air Oven                53 

4.10   แสดงโครงสร้างผวิของสารเคลือบเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานดว้ยกลอ้ง SEM              56 

    ก่อนท าการเก็บรักษา ของ 0.1 gN +PEG 6000 

4.11   แสดงโครงสร้างผวิของสารเคลือบเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานดว้ยกลอ้ง SEM              57 

    ก่อนท าการเก็บรักษา ของ 0.4 gN +PEG 6000 

4.12    แสดงโครงสร้างผวิของสารเคลือบเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานดว้ยกลอ้ง SEM              58 

    หลงัท าการเก็บรักษา ของ 0.4 gN +PEG 6000 

4.13    แสดงโครงสร้างผวิเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีไม่ไดเ้คลือบสารดว้ยกลอ้ง                  59  

     SEM ก าลงัขยาย X250 และ X2000   

 


