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ตารางภาคผนวก 1 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของกระเทียมตน     
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 3.20±1.30 2.20±0.45 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 2.60±0.55 2.40±0.55 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 2.80±0.84 2.40±0.55 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.20±0.45 2.20±0.45 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.60±0.89 2.20±0.45 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.80±0.13  
 
 

ตารางภาคผนวก 2 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของกะหลํ่าปลีระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.20±0.45 3.60±0.89 3.33±0.58 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.60±0.55 3.40±1.14 3.00±0.00 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.40±0.55 3.80±0.84 2.33±1.15 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.60±0.55 3.20±1.10 3.00±1.00 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.60±0.55 3.40±0.89 2.67±0.58 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 9.00±0.17 
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ตารางภาคผนวก 3 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของขาวโพดหวาน
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.40±0.89 3.80±0.84 2.67±1.15 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.40±0.89 3.40±0.55 1.67±0.58 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.20±1.30 3.40±0.55 1.67±0.58 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.60±0.89 3.60±0.55 3.00±1.00 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.40±0.89 3.40±0.55 1.33±0.58 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 8.60±0.15 
 
ตารางภาคผนวก 4 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของแครอทระหวาง

การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.20±0.84 4.00±0.00 4.33±1.15 3.50±1.00 2.75±0.50 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.40±0.89 4.00±0.00 4.33±1.15 3.50±1.29 2.50±0.58 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.00±0.71 3.33±0.58 3.33±0.58 2.25±0.50 1.75±0.50 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.00±1.22 4.00±0.00 4.33±1.15 3.00±1.41 2.75±0.96 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.80±1.10 4.00±0.00 4.33±1.15 3.25±0.50 2.25±0.50 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 13.60±0.23 
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ตารางภาคผนวก 5 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของซุกินีระหวางการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±1.00 4.00±1.73 2.50±1.29 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.00±1.00 3.67±0.58 3.50±0.58 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.67±0.58 3.00±0.00 2.00±0.82 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.00±1.00 3.67±0.58 1.50±1.00 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.00±1.00 4.00±1.00 2.25±0.50 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 9.00±0.00 
 
ตารางภาคผนวก 6 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของเซลารีระหวางการ

เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 3.50±0.58 2.33±1.15 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.75±0.96 2.67±0.58 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 2.25±0.50 2.33±1.15 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.50±1.29 3.00±1.00 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.25±0.96 2.00±1.00 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.60±0.21 
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ตารางภาคผนวก 7 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของแตกวายาวระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±0.82 3.50±1.29 2.33±0.58 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.50±1.29 3.25±0.50 1.67±0.58 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.00±0.82 3.00±0.82 2.00±0.00 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.00±0.82 3.25±0.96 2.33±0.58 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.00±2.00 3.25±0.50 2.00±0.00 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 8.80±0.13 
 
ตารางภาคผนวก 8 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของถ่ัวแขกระหวาง

การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±0.00 3.25±0.50 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.67±0.58 2.50±0.58 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.00±0.00 2.75±0.50 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.67±0.58 2.25±0.96 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.67±0.58 2.33±0.82 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.60±0.15 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 162

ตารางภาคผนวก 9 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของบีทระหวางการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.25±0.96 3.75±1.26 3.25±0.96 2.67±0.58 - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.75±0.50 4.00±0.82 3.00±0.82 3.00±1.00 - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.75±0.50 3.00±1.15 2.25±0.50 2.33±0.58 - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.75±0.50 3.75±0.50 3.00±0.82 2.67±0.58 - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.75±0.50 3.75±0.96 3.25±0.50 2.67±0.58 - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 11.20±0.18 
 
ตารางภาคผนวก 10 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของปวยเลงระหวาง    

การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 3.60±0.55 2.67±0.58 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.00±1.00 2.00±1.00 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 2.80±0.84 2.33±1.15 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.60±0.55 2.33±1.15 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.20±1.10 2.33±1.15 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.40±0.15 
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ตารางภาคผนวก 11 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของผักกาดขาวปลี
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 3.60±0.55 3.67±1.15 2.00±1.00 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.60±0.55 3.33±0.58 1.67±0.58 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.00±0.71 3.00±1.00 2.67±0.58 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.60±0.55 3.67±1.15 2.00±0.00 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.60±0.55 3.33±0.58 2.00±1.00 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 8.40±0.19 
 
ตารางภาคผนวก 12 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของผักกาดหวาน

ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 2.60±0.89 - - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 2.40±0.55 - - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 2.20±0.45 - - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 2.40±1.14 - - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 2.40±0.55 - - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 2.60±0.15 
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ตารางภาคผนวก 13  การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของผักกาดหอม
ใบแดงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 3.75±0.96 2.50±0.58 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.25±0.50 2.25±1.26 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.25±0.96 2.50±1.00 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.00±0.82 2.50±0.58 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.25±0.50 2.00±0.82 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.60±0.13 
 
ตารางภาคผนวก 14   การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของผักกาดหอมหอ

ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 3.40±1.14 3.00±1.00 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.40±0.89 3.00±1.00 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.40±1.14 2.67±1.53 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 2.80±1.10 3.00±1.73 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.00±1.00 2.67±1.53 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.60±0.23 
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ตารางภาคผนวก 15 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของผักกาดหางหงส
ระหวางการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±0.71 3.67±0.58 3.33±1.15 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.00±0.71 3.33±0.58 2.33±0.58 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.20±0.45 3.33±0.58 1.22±0.58 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.80±0.45 4.00±1.00 1.67±0.58 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.00±1.00 3.80±0.45 2.33±0.58 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 8.60±0.15 
 
ตารางภาคผนวก 16 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของพริกหวาน 
                สีเขียวระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 18 
สีของผัก 5.00±0.00 4.60±0.55 4.00±1.00 4.33±1.15 4.00±0.82 3.75±0.96 3.25±0.96 

ความสดของผัก 5.00±0.00 5.00±0.00 4.00±1.00 3.67±0.58 3.25±0.50 3.25±0.50 1.50±0.58 

สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 5.00±0.00 3.67±0.58 3.00±0.00 3.25±1.26 3.00±0.00 2.25±0.96 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 5.00±0.00 4.00±1.00 4.33±1.15 3.75±0.96 3.75±0.96 3.00±0.82 

คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.80±0.45 4.00±1.00 3.67±0.58 3.50±0.58 3.33±0.58 1.75±0.50 

อายุการวางจําหนาย 
(วัน) 

17.00±0.17 
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ตารางภาคผนวก 17 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของพริกหวานสีแดง
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 18 
สีของผัก 5.00±0.00 4.40±0.89 4.00±1.00 4.33±1.15 4.00±1.15 3.75±1.26 2.75±0.96 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.40±0.89 4.00±1.00 3.33±0.58 3.50±0.58 3.75±0.96 2.25±0.50 

สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.20±0.84 3.6±0.58 3.33±0.58 3.25±0.96 3.25±0.50 2.25±0.50 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.40±0.89 4.00±1.00 4.00±1.00 4.00±0.82 3.75±0.96 2.75±0.96 

คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.40±0.89 4.00±1.00 4.33±1.15 3.75±0.50 3.75±0.96 2.00±0.00 

อายุการวางจําหนาย 
(วัน) 

16.60±0.22 

 
ตารางภาคผนวก 18 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของพริกหวานสี 

เหลืองระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 18 
สีของผัก 5.00±0.00 4.75±0.50 4.00±1.00 4.33±1.15 4.00±0.82 3.72±0.96 3.25±0.50 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.75±0.50 3.67±1.53 3.33±0.58 3.25±0.50 4.00±0.82 1.25±0.50 

สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.50±0.58 3.67±0.58 3.67±1.15 2.50±0.58 3.25±0.50 2.00±0.82 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.75±0.50 4.00±1.00 4.33±1.15 4.00±0.82 4.00±1.15 3.00±0.82 

คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.75±0.50 4.00±1.00 4.00±1.00 3.25±0.50 4.00±1.15 2.50±0.58 

อายุการวางจําหนาย 
(วัน) 

17.40±0.15 
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ตารางภาคผนวก 19 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของฟกทองญ่ีปุน
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 6 12 18 24 30 
สีของผัก 5.00±0.00 5.00±0.00 4.60±0.55 3.60±0.55 4.00±0.71 2.80±0.45 

ความสดของผัก 5.00±0.00 5.00±0.00 4.60±0.55 3.80±0.45 3.80±0.45 3.60±0.55 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.80±0.45 4.40±0.55 3.60±0.55 3.40±0.55 3.00±0.71 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 5.00±0.00 4.20±0.45 3.80±0.84 3.40±0.55 2.50±0.84 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 5.00±0.00 4.60±0.55 4.00±0.71 3.20±0.45 2.50±0.00 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 28.20±0.13 
 
ตารางภาคผนวก 20 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของหอมตนระหวาง  

การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±0.82 3.25±0.96 2.67±0.58 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.00±0.82 3.25±0.50 2.33±0.58 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.50±0.58 2.25±0.50 2.00±0.00 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.00±0.82 3.25±0.96 2.33±0.58 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.00±0.82 3.25±0.50 2.33±0.58 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 8.00±0.00 
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ตารางภาคผนวก 21 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของยอดผักชาโยเต   
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 2.75±0.96 - - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 2.25±0.50 - - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 2.25±0.96 - - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 2.00±0.82 - - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 2.00±0.82 - - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 2.60±0.19 
 
ตารางภาคผนวก 22 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของบรอกโคลี

ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 2.50±1.00 1.50±0.58 - - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 2.75±1.26 2.25±0.96 - - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.50±1.29 3.00±0.82 - - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 3.00±0.82 3.25±0.96 - - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.00±1.26 2.25±0.05 - - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 5.20±0.18 
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ตารางภาคผนวก 23 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของกะหลํ่าปลีสีมวง
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.75±0.50 4.40±0.82 3.33±0.96 - - 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.50±0.58 4.40±0.89 3.00±0.00 - - 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 4.50±0.58 4.20±0.84 2.33±1.15 - - 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.75±0.50 4.40±0.82 3.00±0.82 - - 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.75±0.50 4.40±0.89 2.67±0.58 - - 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 8.60±0.23 
 
ตารางภาคผนวก 24 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของมะเขือเทศผลโต

ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±1.00 4.00±1.73 3.75±0.96 3.75±1.26 3.00±0.82 

ความสดของผัก 5.00±0.00 4.00±0.00 3.67±0.58 3.50±1.00 3.50±0.58 2.50±0.58 
สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.67±0.58 3.67±1.15 3.25±0.50 4.25±0.96 2.50±0.58 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.33±0.58 4.00±1.00 4.00±0.82 3.50±0.58 3.00±0.82 
คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 4.00±0.00 3.67±0.58 3.25±0.50 3.50±058 2.50±0.58 

อายุการวางจําหนาย (วนั) 14.20±0.23 
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ตารางภาคผนวก 25 การประเมินคุณภาพทางกายภาพและอายุการวางจําหนายของมะเขือเทศเชอรี
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 

เง่ือนไข 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 3 6 9 12 15 18 
สีของผัก 5.00±0.00 4.00±1.00 4.00±1.73 4.00±0.82 3.75±0.96 3.75±0.50 2.67±0.58 

ความสดของผัก 5.00±0.00 3.67±0.58 3.67±0.58 3.25±0.50 2.75±0.50 3.25±0.50 1.67±0.58 

สีบริเวณรอยตัด 5.00±0.00 3.67±0.58 4.00±1.00 3.50±1.00 4.00±1.15 3.25±0.50 2.33±0.58 

การเกิดโรคหรือแผล 5.00±0.00 4.00±1.00 4.00±1.00 3.75±0.96 3.75±0.96 3.75±0.50 2.67±1.15 

คุณภาพโดยรวม 5.00±0.00 3.67±0.58 3.67±0.58 3.50±0.58 3.00±0.82 3.25±0.50 2.00±0.00 

อายุการวางจําหนาย 
(วัน) 

17.20±0.13 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 26 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของพริกหวานสีแดง
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และ อุณหภูมิหอง 
นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 163.2±1.9 163.2±1.9 163.2±1.9 163.2±1.9 6.1 2.0 
2 188.4±7.5 173.0±11.5 184.7±7.7 185.9±3.7 26.4 7.7 
4 171.5±9.1 177.6±3.4 183.0±11.9 177.0±10.0 29.9 9.0 
6 180.1±4.3ab 191.0±6.0a 171.7±6.8b 163.8±5.8b 18.9 5.7 
8 - 188.8±1.3a 160.9±4.1c 175.2±4.3b 12.1 3.5 
10 - 189.7±6.1 186.7±5.8 182.4±7.9 23.0 6.2 
12 - 189.1±6.9 200.6±9.5 175.8±8.9 29.5 7.8 
14 - 195.2±4.8a 184.9±1.6a 163.0±5.8b 15.4 4.2 
16 - 180.9±3.7ab 191.3±3.4a 179.0±2.5b 11.3 3.1 
18 - 186.6±1.0 161.0±11.1 - - 7.9 
20 - 183.4±7.2 167.5±3.2 - - 5.5 
22 - 192.6±4.1a 164.0±5.7b - - 4.8 
24 - 186.9±8.4 203.1±14.1 - - 10.5 
26 - - 181.5±4.7 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    อยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 27 คา L* ของพริกหวานสีแดงระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0, 5, 10 องศา-
เซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 35.81±0.50a 33.89±0.49b 33.64±0.38b 34.01±0.77b 1.66 3.6 
2 35.54±0.70a 33.95±0.58ab 33.40±0.31b 34.64±0.99ab 2.07 4.5 
4 34.19±0.45 32.63±0.65 32.83±0.33 33.28±0.90 1.86 4.2 
6 33.92±0.45 33.16±0.46 32.07±1.07 33.03±1.07 2.03 4.6 
8 - 33.34±0.36 32.92±0.36 33.02±0.86 1.79 3.9 
10 - 33.46±0.42 33.17±0.34 32.48±0.74 1.63 3.6 
12 - 33.10±0.40 32.79±0.34 32.16±0.48 1.30 2.8 
14 - 33.38±0.39 32.87±0.30 32.83±0.58 1.34 3.0 
16 - 33.12±0.45 32.67±0.33 33.18±0.56 1.40 3.1 
18 - 33.15±0.51 32.71±0.25 - - 2.7 
20 - 32.80±0.29 32.43±0.50 - - 2.8 
22 - 32.99±0.41 32.17±0.37 - - 2.7 
24 - 32.51±0.43 32.26±0.33 - - 2.7 
26 - - 31.85±0.28 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 28 คา chroma ของพริกหวานสีแดงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศา
เซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 38.92±1.60b 43.46±2.53ab 45.58±1.25a 41.92±0.64ab 4.96 8.7 
2 37.47±1.48b 42.78±2.66a 45.04±1.04a 43.19±1.26a 5.18 9.1 
4 36.70±1.51b 42.52±2.00a 44.45±1.20a 43.17±1.41a 4.70 8.3 
6 36.70±1.92b 44.17±2.31a 43.96±1.34a 42.78±0.78a 5.07 9.0 
8 - 43.73±1.84 45.11±1.23 43.09±1.25 4.52 7.5 
10 - 44.23±1.63 45.45±1.22 43.53±0.93 3.99 6.5 
12 - 43.01±1.53 43.80±0.78 42.08±0.98 3.50 5.9 
14 - 43.69±1.75 44.61±1.31 41.65±1.03 4.30 7.2 
16 - 43.59±1.43 44.74±1.21 42.17±1.07 3.83 6.4 
18 - 45.01±1.46 44.66±1.12 - - 6.5 
20 - 41.08±1.70 42.57±1.31 - - 8.1 
22 - 43.39±1.66 22.23±1.37 - - 7.8 
24 - 43.60±1.56 44.38±1.16 - - 8.8 
26 - - 42.79±0.79 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 29 คา hue angle (องศา) ของพริกหวานสีแดงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ0, 5, 
10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 23.88±0.62 25.64±0.52 24.66±0.69 26.32±2.20 3.67 10.9 
2 21.58±0.32b 25.10±0.58a 24.46±0.58ab 25.60±1.98a 3.26 10.0 
4 21.28±0.28b 24.82±0.48a 23.94±0.59ab 25.20±1.89a 3.08 9.6 
6 20.68±0.27b 24.76±0.42a 23.68±0.67a 24.60±1.48a 2.55 8.1 
8 - 24.24±0.38 23.96±0.47 24.56±1.56 2.98 8.9 
10 - 24.16±0.38 23.82±0.62 24.24±1.27 2.60 7.8 
12 - 24.20±1.94 23.46±0.78 24.10±1.26 4.34 12.8 
14 - 23.98±0.35 23.58±0.56 23.28±1.19 2.42 7.4 
16 - 24.08±0.38 23.58±0.60 23.40±1.20 2.48 7.6 
18 - 23.98±0.40 23.64±0.61 - - 4.8 
20 - 23.60±0.35 23.32±0.61 - - 4.7 
22 - 23.72±0.37 23.34±0.60 - - 4.7 
24 - 23.78±0.31 23.34±0.63 - - 4.7 
26 - - 22.72±0.86 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 30 ปริมาณแคโรทีนอยดรวม (ไมโครกรัมตอกรัมน้ําหนักสด) ของพริกหวานสี
แดงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง 
นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 5.64±0.08 5.64±0.08 5.64±0.08 5.64±0.08 0.25 2.4 
2 6.94±0.15a 6.33±0.13b 6.68±0.01ab 5.88±0.11c 0.37 3.1 
4 6.24±0.14 5.75±0.10 6.03±0.36 6.33±0.55 1.10 9.6 
6 7.24±0.10a 6.76±0.10ab 5.10±0.28c 5.82±0.51bc 0.98 7.7 
8 - 5.21±0.09b 5.35±0.11b 6.59±0.04a 0.29 2.6 
10 - 5.71±0.25b 6.14±0.31ab 6.60±0.12a 0.82 6.7 
12 - 5.24±0.27b 5.15±0.16b 6.68±0.06a 0.72 5.5 
14 - 5.47±0.07 5.52±0.11 5.79±0.22 0.52 4.6 
16 - 5.30±0.07 5.68±0.20 6.14±0.18 0.85 7.5 
18 - 5.28±0.15 5.53±0.03 - - 3.4 
20 - 4.70±0.21b 6.12±0.07a - - 5.0 
22 - 4.83±0.13 5.03±0.22 - - 6.4 
24 - 5.02±0.10 5.34±0.16 - - 4.6 
26 - - 4.63±0.12 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 31 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของพริกหวานสีแดงระหวางการเก็บรักษาท่ี    
อุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 0 0 0 0 - - 
2 1.29±0.04a 0.59±0.04b 0.24±0.01c 0.59±0.05b 0.10 16.9 
4 2.25±0.04a 1.21±0.71b 0.58±0.02c 1.17±0.08b 0.16 13.7 
6 3.11±0.04a 1.65±0.08b 0.80±0.03c 1.55±0.09b 0.19 11.7 
8 - 1.92±0.09a 1.15±0.04b 2.03±0.12a 0.27 17.2 
10 - 2.25±0.10a 1.44±0.06b 2.45±0.14a 0.31 16.4 
12 - 2.55±0.11a 1.71±0.05b 2.81±0.16a 0.33 15.4 
14 - 2.72±0.10b 1.93±0.07c 3.16±0.19a 0.37 15.4 
16 - 2.97±0.09b 2.20±0.07c 3.58±0.18a 0.32 9.9 
18 - 3.15±0.08a 2.48±0.09b - - 9.4 
20 - 3.28±0.06a 2.75±0.09b - - 8.1 
22 - 3.66±0.10a 2.98±0.10b - - 9.7 
24 - 3.90±0.09a 3.18±0.13b - - 8.6 
26 - - 3.30±0.10  - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 32 กิจกรรมของสารตานอนุมูลอิสระ (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัม 
น้ําหนักสด) ของพริกหวานสีแดงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 
องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 214.8±11.7 214.8±11.7 214.8±11.7 214.8±11.7 34.4 13.3 
2 231.7±5.0a 213.4±4.9b 224.3±6.2ab 211.3±3.8b 14.9 5.6 
4 229.6±2.9b 232.1±5.4b 241.5±6.6ab 250.4±5.5a 15.7 5.3 
6 259.1±3.2a 226.4±7.9b 227.8±6.0b 248.3±4.1a 15.3 4.3 
8 - 234.7±5.7 236.8±8.7 257.2±19.6 38.6 12.9 
10 - 199.5±9.6b 217.8±5.7ab 225.5±7.2a 23.1 8.8 
12 - 185.4±9.8b 220.6±8.6a 224.1±10.9a 29.5 11.4 
14 - 223.4±10.3a 187.5±9.3b 214.2±4.3a 25.3 9.9 
16 - 206.5±10.3 227.6±10.8 216.4±11.0 32.2 12.1 
18 - 182.6±9.2 192.4±11.5 - - 13.8 
20 - 191.0±10.8 201.6±1.7 - - 9.6 
22 - 193.8±9.0b 232.6±1.7a - - 9.9 
24 - 197.4±9.3b 232.6±8.2a - - 8.5 
26 - - 190.3±4.0 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 33 ปริมาณสารประกอบฟนอล (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัมน้ําหนักสด) 
ของพริกหวานสีแดงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
 0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 1731.3±38.9 1731.3±38.9 1731.3±38.9 1731.3±38.9 114.9 5.5 
2 1552.0±22.5 1640.3±24.6 1563.8±56.5 1588.9±47.7 119.7 6.3 
4 1435.9±14.0c 1654.8±24.9a 1542.7±20.1b 1569.1±24.7b 63.1 3.4 
6 1387.1±17.6d 1807.8±27.3a 1611.3±20.2b 1482.1±11.3c 58.9 3.1 
8 - 1996.3±32.8a 1890.8±40.0a 1637.7±37.2b 110.7 4.9 
10 - 2091.2±39.7a 2075.4±25.3a 1817.0±85.1b 169.1 6.9 
12 - 1885.6±26.6 1898.7±99.2 1751.1±32.6 187.3 8.3 
14 - 1872.4±18.1b 2009.5±43.1a 1637.7±27.2c 93.8 4.1 
16 - 1925.1±27.0a 1909.3±39.7a 1563.8±29.3b 97.8 4.4 
18 - 2167.7±55.0 2225.7±35.1 - - 5.1 
20 - 2167.7±52.8 2183.6±43.4 - - 5.4 
22 - 2188.8±41.2 2173.0±59.3 - - 5.7 
24 - 2273.2±29.1 2215.2±47.6 - - 4.3 
26 - - 2067.5±66.2 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 34 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของกะหลํ่าปลีสีมวง
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 
26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10  LSD 0.05  C.V. (%) 

0 110.4±18.4 110.4±18.4 110.4±18.4 110.4±18.4 60.0 28.9 
2 66.6±12.1c 109.1±0.0b 121.2±12.1ab 139.4±6.1a 29.7 14.4 
4 86.4±6.2b 98.8±6.2ab 123.4±12.3a 117.3±16.3ab 36.2 18.1 
6 72.7±10.5b 133.3±16.0a 139.4±6.1a 115.2±6.1a 34.2 15.8 
8 91.5±18.3 124.3±10.6 124.3±10.6 124.3±21.1 51.6 14.2 
10 - 116.5±6.1 116.5±24.5 79.7±6.1 52.0 25.0 
12 - 125.7±18.0 101.8±6.0 95.8±12.0 44.8 20.8 
14 - 90.7±6.2a 59.7±6.2b - - 16.5 
16 - 128.0±10.5 91.5±10.6 - - 16.6 
18 - 113.2±10.9 100.6±6.3 - - 14.4 
20 - 125.8±27.4 100.6±6.3 - - 32.6 
22 - 119.5±21.8 - - - - 
24 - 106.3±21.8 - - - - 
26 - 107.6±11.0 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 35 คา L* ของกะหลํ่าปลีสีมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศา-
เซลเซียสและอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 25.29±0.74 25.46±0.42 26.24±1.09 25.68±0.63 2.28 6.6 
2 27.43±0.78a 23.86±0.28b 24.21±0.82b 24.40±0.42b 1.86 5.5 
4 28.47±0.55a 23.02±0.42b 23.08±0.82b 24.19±0.61b 1.86 5.6 
6 27.65±0.63a 22.82±0.29b 23.81±0.53b 23.83±0.54b 1.54 4.7 
8 27.26±0.92a 23.75±0.52b 23.42±0.52b 24.82±0.44b 1.88 5.7 
10 - 23.54±0.38 23.70±0.37 23.56±0.42 1.22 3.7 
12 - 23.91±0.17b 24.11±0.60b 25.89±0.68a 1.65 4.9 
14 - 23.63±0.29 23.49±0.39 - - 3.3 
16 - 23.72±0.27 23.65±0.39 - - 5.9 
18 - 22.50±0.27 22.40±0.35 - - 3.1 
20 - 23.33±0.48 22.59±0.12 - - 3.4 
22 - 23.17±0.62 - - - - 
24 - 23.02±0.29 - - - - 
26 - 23.36±0.55 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 36 คา chroma ของกะหลํ่าปลีสีมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศา
เซลเซียสและอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 22.27±3.45 28.67±2.42 23.65±3.12 28.57±1.47 8.15 23.6 
2 23.13±3.53 25.40±3.74 25.37±0.89 29.10±1.96 8.36 24.2 
4 23.75±3.42 27.68±1.72 25.82±1.61 26.69±1.98 6.91 19.8 
6 23.22±3.75 23.45±2.65 25.27±0.45 25.47±1.47 7.27 22.2 
8 20.69±3.54 23.71±0.99 23.35±0.97 24.69±2.32 6.67 20.8 
10 - 22.15±1.95 21.86±0.98 23.02±1.51 4.72 15.3 
12 - 19.00±1.08 20.02±0.78 22.81±2.10 4.42 15.6 
14 - 21.66±0.78 19.62±1.92 - - 15.8 
16 - 21.35±1.48 18.46±2.41 - - 22.5 
18 - 20.23±2.66 17.54±2.14 - - 28.6 
20 - 19.30±2.43 17.50±1.73 - - 25.6 
22 - 19.58±2.37 - - - - 
24 - 19.07±0.62 - - - - 
26 - 20.27±1.11 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 37 คา hue angle (องศา) ของกะหลํ่าปลีสีมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 
10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05   C.V. (%) 

0 353.76±0.62a 351.04±1.12b 352.02±0.37ab 351.34±1.03ab 2.52 0.5 
2 349.18±0.45b 351.96±0.70ab 352.40±1.44a 350.34±1.17ab 3.05 0.6 
4 348.20±0.33c 351.04±0.87ab 352.22±0.65a 350.00±0.86bc 2.14 0.5 
6 347.58±0.45b 351.42±0.72a 351.24±1.27a 350.28±0.75a 2.55 0.5 
8 349.16±1.40b 348.90±0.68b 353.14±1.29a 352.02±1.22ab 3.54 0.8 
10 - 351.74±0.52 351.22±0.66 350.96±0.89 2.18 0.4 
12 - 353.74±0.31 352.52±0.51 350.46±1.25 2.47 0.5 
14 - 351.30±0.67 351.76±0.76 - - 0.5 
16 - 351.70±0.51 352.18±0.91 - - 0.5 
18 - 351.18±0.95 350.58±0.48 - - 0.5 
20 - 348.42±1.23b 350.72±0.60a - - 0.6 
22 - 350.16±1.19 - - - - 
24 - 350.78±0.54 - - - - 
26 - 350.64±2.19 - - - - 
หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 38 ปริมาณแอนโทไซยานิน (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของกะหลํ่าปลีสี
มวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง 
นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10   LSD 0.05  C.V. (%) 

0 86.3±5.0 86.3±5.0 86.3±5.0 86.3±5.0 16.3 10.1 
2 72.8±5.2 66.4±8.0 54.8±7.7 71.9±3.4 20.8 16.6 
4 81.5±3.8 85.6±5.9 84.0±8.2 84.6±5.9 20.2 12.8 
6 92.5±4.2 81.5±2.2 93.0±1.6 83.4±5.4 12.0 7.3 
8 106.9±6.0 101.5±7.2 85.3±8.6 88.5±10.3 26.6 14.8 
10 - 91.6±2.8 99.7±1.0 95.1±6.1 13.6 7.1 
12 - 105.4±3.7 110.2±9.1 108.6±9.2 26.8 12.4 
14 - 90.3±1.8b 99.1±1.4a - - 2.9 
16 - 85.3±8.8 89.3±2.3 - - 12.8 
18 - 89.7±4.7 91.4±2.2 - - 6.9 
20 - 92.2±2.0 90.6±4.9 - - 7.0 
22 - 94.1±5.8 - - - - 
24 - 90.4±1.2 - - - - 
26 - 89.6±4.2 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 39 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของกะหลํ่าปลีสีมวงระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 0 0 0 0 - - 
2 0.59±0.04b 0.36±0.03c 0.43±0.03c 0.87±0.07a 0.13 26.2 
4 1.40±0.10a 0.64±0.06b 0.81±0.06b 1.65±0.12a 0.26 25.0 
6 2.18±0.14a 0.89±0.07b 1.21±0.07b 2.38±0.16a 0.33 22.0 
8 2.78±0.17a 1.27±0.10b 1.58±0.09b 2.86±0.18a 0.41 21.2 
10 - 1.61±0.11b 1.96±0.11b 3.33±0.21a 0.40 19.0 
12 - 1.95±0.13b 2.39±0.14b 3.84±0.21a 0.47 18.9 
14 - 2.25±0.14b 2.76±0.16a - - 19.1 
16 - 2.71±0.15 3.11±0.17 - - 17.5 
18 - 3.00±0.18 3.41±0.16 - - 16.5 
20 - 3.35±0.19 3.77±0.17 - - 16.0 
22 - 3.69±0.20 - - - - 
24 - 3.87±0.21 - - - - 
26 - 4.11±0.22 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 40 กิจกรรมของสารตานอนุมูลอิสระ (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัม
น้ําหนักสด) ของกะหลํ่าปลีสีมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 
องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
         0         5       10    LSD 0.05  C.V. (%) 

0 202.4±11.4 202.4±11.4 202.4±11.4 202.4±11.4 33.6 12.0 
2 201.1±11.1ab 193.7±7.9ab 174.3±8.4b 220.1±12.1a 29.7 12.5 
4 198.3±8.1 183.1±8.4 187.0±12.1 172.6±12.2 30.7 13.8 
6 193.4±15.0ab 158.9±6.4c 203.2±13.0a 170.5±4.7bc 31.5 14.4 
8 208.8±15.7a 161.3±13.6b 157.8±6.3b 152.2±14.4b 38.4 18.8 
10 - 184.9±7.3b 217.6±11.3a 196.2±11.6ab 31.0 12.6 
12 - 206.0±26.2 261.3±15.7 245.7±17.1 60.9 17.2 
14 - 174.0±10.6b 220.1±9.1a - - 12.3 
16 - 166.3±4.5b 209.5±11.0a - - 10.9 
18 - 209.5±12.9 266.5±22.3 - - 18.8 
20 - 195.1±8.2b 247.9±19.7a - - 16.7 
22 - 209.6±16.4 - - - - 
24 - 205.3±9.3 - - - - 
26 - 170.4±9.1 - - - - 
หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 41 ปริมาณสารประกอบฟนอล (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัมน้ําหนักสด) 
ของกะหลํ่าปลีสีมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 26 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
        0           5           10      LSD 0.05 C.V. (%) 

0 3279.3±40.1 3279.3±40.1 3279.3±40.1 3279.3±40.1 118.2 3.0 
2 2871.8±32.9c 3016.9±67.1b 2834.9±35.1c 3421.7±50.6a 142.8 3.9 
4 2543.5±53.6b 2811.2±48.5a 2266.6±50.0c 2294.3±67.2c 163.2 5.5 
6 3110.9±63.0abc 3003.7±47.4c 3184.4±49.1ab 3063.0±36.0bc 146.9 3.9 
8 3072.9±60.0b 3407.2±69.9a 3231.8±77.4ab 3194.9±68.7b 204.3 5.1 
10 - 3210.7±55.7b 3528.5±63.0a 3589.2±75.1a 195.9 4.6 
12 - 4232.6±89.1a 3902.9±32.7b 4088.9±41.3a 179.9 3.6 
14 - 3394.0±86.1b 3647.2±66.0a - - 5.3 
16 - 3109.2±28.7b 3363.7±76.4a - - 4.4 
18 - 3274.0±24.3 3372.9±70.9 - - 3.9 
20 - 3496.8±35.3 3531.1±87.4 - - 4.6 
22 - 3469.8±35.3 - - - - 
24 - 3502.1±54.6 - - - - 
26 - 3328.1±56.9 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 42 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของบีทระหวางการเก็บ   
รักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 51.1±6.2 51.1±6.2 51.1±6.2 51.1±6.2 20.3 34.8 
2 18.8±0.0b 50.0±6.3a 37.5±10.8ab 25.0±6.2b 22.8 36.8 
4 24.8±6.2b 43.5±6.2a 37.3±0.0ab 24.8±6.2b 17.6 28.6 
6 25.3±6.2b 56.3±10.8a 37.5±10.8ab 37.5±10.0b 26.9 36.6 
8 24.7±6.2b 49.4±6.2a 30.8±6.2ab 24.7±6.2b 20.1 33.0 
10 25.6±6.4b 57.7±0.0a 38.5±0.0b 32.1±6.4b 14.8 20.5 
12 - 48.2±6.0 36.1±0.0 36.1±10.4 24.1 30.0 
14 - 48.5±6.0a 42.4±6.0ab 24.3±6.1b 20.9 27.3 
16 - 48.5±6.0 36.4±10.5 24.3±6.1 27.0 37.2 
18 - 41.9±6.0 29.9±6.0 - - 28.9 
20 - 42.1±6.0 24.1±6.0 - - 31.5 
22 - 36.1±10.4 24.3±5.9 - - 38.5 
24 - 41.9±6.0 29.9±6.0 - - 28.9 
26 - 36.6±10.6 30.5±6.1 - - 44.6 
28 - 36.1±0.0 31.4±13.3 - - 37.4 
30 - 35.9±0.0 29.9±6.0 - - 22.2 
32 - 42.1±6.0 - - - - 
34 - 35.9±2.6 - - - - 
36 - 30.1±6.0 - - - - 
38 - 31.0±12.4 - - - - 
40 - 30.7±6.1 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 43 คา L* ของบีทระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 24.00±0.53 24.00±0.53 24.00±0.53 24.00±0.53 1.57 5.4 
2 25.01±0.65 25.99±0.39 26.54±1.45 26.09±0.83 2.70 8.7 
4 22.37±0.81ab 22.45±0.45ab 22.00±0.74b 24.08±0.73a 2.06 7.5 
6 22.12±0.27 23.07±0.28 23.15±0.74 23.30±0.26 1.30 4.7 
8 24.18±1.03 23.99±1.22 22.93±0.42 23.53±1.07 2.90 10.2 
10 20.21±1.33 22.68±1.45 22.14±0.90 21.37±0.58 3.31 12.7 
12 - 24.01±0.76a 20.53±0.31b 24.79±1.08a 2.36 8.3 
14 - 22.01±1.03 22.21±0.71 22.94±0.70 2.49 9.0 
16 - 23.21±1.20b 24.33±1.09ab 26.56±0.89a 3.22 10.6 
18 - 24.24±0.85 23.23±0.93 - - 9.2 
20 - 24.10±0.46 24.59±0.43 - - 4.4 
22 - 23.88±0.89a 20.43±0.44b - - 7.8 
24 - 23.29±1.12 21.48±0.92 - - 11.1 
26 - 23.73±0.29 23.82±0.96 - - 7.3 
28 - 23.23±0.55 21.98±0.79 - - 7.3 
30 - 23.28±0.80 21.96±0.39 - - 6.8 
32 - 22.93±0.91 - - - - 
34 - 20.39±0.64 - - - - 
36 - 22.33±0.24 - - - - 
38 - 23.13±0.76 - - - - 
40 - 23.61±0.57 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 44 คา chroma ของบีทระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส 
และอุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 44.92±0.73 44.92±0.73 44.92±0.73 44.92±0.73 2.06 5.8 
2 34.26±1.09 35.97±1.06 37.67±2.47 35.19±1.42 4.38 10.4 
4 37.20±1.54b 37.11±1.10b 35.23±1.91b 45.11±2.06a 4.92 10.7 
6 35.72±2.63 38.66±0.82 38.87±2.97 41.27±0.89 6.02 13.0 
8 42.42±0.83 41.46±1.92 40.72±1.44 42.44±1.63 4.21 8.6 
10 35.27±3.50 39.17±2.75 38.07±1.47 34.62±1.47 6.93 16.4 
12 - 40.78±0.75a 35.24±0.49b 42.28±1.86a 3.08 6.6 
14 - 38.75±1.08 36.19±2.26 38.88±1.05 4.80 10.6 
16 - 41.44±2.36b 43.26±1.42ab 47.51±1.19a 4.54 8.7 
18 - 41.92±2.29 39.80±1.95 - - 12.3 
20 - 42.23±1.24 40.19±1.69 - - 11.4 
22 - 43.61±1.84 34.84±2.00 - - 11.3 
24 - 40.90±1.90 35.19±2.66 - - 14.2 
26 - 40.13±1.10 42.11±1.19 - - 6.4 
28 - 41.08±1.12 37.52±1.49 - - 7.9 
30 - 41.32±0.73 40.38±0.73 - - 4.4 
32 - 41.27±2.43 - - - - 
34 - 36.99±1.84 - - - - 
36 - 38.18±1.22 - - - - 
38 - 38.09±1.43 - - - - 
40 - 38.16±1.44 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 45 คา hue angle (องศา) ของบีทระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศา-
เซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 9.36±0.50 9.36±0.50 9.36±0.50 9.36±0.50 1.01 17.2 
2 11.25±1.08 11.93±0.36 12.12±1.58 10.70±0.84 2.72 31.3 
4 7.75±0.41b 6.64±0.81bc 5.68±0.40c 8.16±0.51a 1.42 24.5 
6 7.30±0.37 6.41±0.78 7.21±0.48 7.45±0.40 1.46 25.2 
8 15.14±0.80a 11.93±1.74ab 10.84±0.87b 14.74±0.76a 2.81 24.5 
10 13.73±1.43 13.26±0.90 11.99±1.11 10.98±0.93 3.16 29.5 
12 - 16.60±0.99a 14.36±0.33b 12.67±0.38a 2.66 19.6 
14 - 12.15±0.38 13.23±0.76 12.28±1.88 2.98 29.3 
16 - 15.26±1.24b 13.99±0.70b 18.86±0.74a 3.27 21.5 
18 - 17.21±0.43 16.42±0.71 - - 18.6 
20 - 16.33±0.33 17.15±0.31 - - 16.2 
22 - 16.45±1.32a 14.49±0.15b - - 24.9 
24 - 16.55±0.73a 13.78±0.68b - - 24.7 
26 - 16.21±0.51 15.61±0.56 - - 13.5 
28 - 21.50±1.12 22.58±0.40 - - 14.1 
30 - 14.63±0.38 17.06±0.91 - - 11.6 
32 - 15.89±0.99 - - - - 
34 - 13.81±0.83 - - - - 
36 - 15.75±0.84 - - - - 
38 - 16.95±1.37 - - - - 
40 - 16.23±0.87 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 46 ปริมาณบีตาเลน (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของบีทระหวางการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 57.9±5.1 57.9±5.1 57.9±5.1 57.9±5.1 16.7 1.4 
2 63.6±5.9 74.7±6.3 73.1±1.3 60.9±9.9 21.5 16.8 
4 47.8±12.5 54.7±4.5 62.0±12.4 34.9±3.7 30.3 32.2 
6 46.5±11.4 77.4±12.9 47.9±5.3 53.9±13.6 36.8 24.7 
8 42.6±4.8 65.1±8.8 46.8±4.2 49.8±11.8 26.2 27.2 
10 51.2±7.5b 68.9±4.8a 61.2±3.2ab 50.3±2.8b 16.1 14.7 
12 - 65.1±3.5a 49.2±6.7ab 44.9±3.9b 17.1 16.1 
14 - 41.3±11.0 54.8±4.9 36.0±10.3 31.7 36.0 
16 - 54.5±15.1 42.3±10.3 39.6±2.9 36.9 35.4 
18 - 41.5±3.9 40.4±5.1 - - 19.2 
20 - 56.7±3.7 49.2±1.7 - - 9.4 
22 - 53.0±6.6 45.8±7.7 - - 25.1 
24 - 43.7±6.6 38.0±7.8 - - 33.8 
26 - 45.9±3.9 43.8±8.8 - - 26.3 
28 - 56.3±6.6 54.7±4.6 - - 18.9 
30 - 55.8±5.4 44.2±8.3 - - 24.3 
32 - 38.3±6.9 - - - - 
34 - 43.3±2.2 - - - - 
36 - 42.0±6.1 - - - - 
38 - 32.6±6.6 - - - - 
40 - 44.0±7.0 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 47 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของบีทระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 
10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 0 0 0 0 0 0 
2 0.29±0.02a 0.12±0.03c 0.15±0.01bc 0.20±0.01b 0.05 29.3 
4 0.61±0.03a 0.20±0.05d 0.31±0.01c 0.43±0.01b 0.08 22.6 
6 0.95±0.05a 0.30±0.05d 0.45±0.02c 0.62±0.04b 0.11 19.5 
8 0.31±0.07a 0.43±0.05d 0.62±0.02c 0.84±0.02b 0.13 17.0 
10 1.79±0.10a 0.55±0.07d 0.76±0.03c 1.03±0.04b 0.18 17.9 
12 - 0.65±0.07c 0.92±0.04b 1.23±0.10a 0.12 13.3 
14 - 0.74±0.08c 1.09±0.04b 1.46±0.11a 0.14 12.8 
16 - 0.84±0.08c 1.24±0.06b 1.68±0.67a 0.13 10.9 
18 - 0.95±0.11b 1.39±0.08a - - 14.1 
20 - 1.05±0.14b 1.56±0.11a - - 12.7 
22 - 1.16±0.17b 1.72±0.13a - - 11.5 
24 - 1.26±0.09b 1.89±0.11a - - 20.5 
26 - 1.37±0.08b 2.05±0.13a - - 19.7 
28 - 1.46±0.11b 2.21±0.11a - - 9.0 
30 - 1.56±0.14b 2.38±0.14a - - 18.4 
32 - 1.67±0.11 - - - - 
34 - 1.77±0.11 - - - - 
36 - 1.89±0.07 - - - - 
38 - 2.01±0.10 - - - - 
40 - 2.14±0.18 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 48 กิจกรรมของสารตานอนุมูลอิสระ (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัม
น้ําหนักสด) ของบีทระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส 
และอุณหภูมิหอง นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 90.7±4.3 90.7±4.3 90.7±4.3 90.7±4.3 12.8 11.7 
2 88.9±5.3 84.7±5.4 91.0±9.3 98.9±6.1 19.9 18.1 
4 87.9±8.5 91.5±6.5 80.5±5.0 101.6±11.0 23.8 21.9 
6 91.5±4.7 98.4±5.6 96.3±4.8 97.3±5.6 15.3 13.2 
8 85.7±4.5b 109.±6.3a 100.0±9.1ab 89.4±2.4b 18.0 15.5 
10 92.6±4.0 112.6±3.3 106.3±10.4 109.0±16.2 29.4 23.2 
12 - 99.4±7.0 100.5±8.5 100.5±7.4 23.0 18.7 
14 - 100.0±4.1 91.0±6.3 87.9±3.5 14.0 12.2 
16 - 89.0±13.4 88.4±4.6 79.9±5.0 26.2 24.8 
18 - 94.7±7.3 107.9±11.8 - - 23.7 
20 - 101.1±6.8 105.3±9.1 - - 19.0 
22 - 94.7±5.0 87.3±6.8 - - 15.8 
24 - 93.1±4.8 84.7±4.5 - - 12.9 
26 - 100.5±7.1 98.4±9.2 - - 20.2 
28 - 90.5±1.6 85.2±9.2 - - 26.5 
30 - 90.5±14.6 88.4±5.2 - - 30.1 
32 - 97.3±5.6 - - - - 
34 - 116.9±11.8 - - - - 
36 - 102.1±3.0 - - - - 
38 - 97.4±6.7 - - - - 
40 - 112.7±12.0 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
 



 194

อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
(ºC) 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 49 ปริมาณสารประกอบฟนอล (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัมน้ําหนักสด) 
ของบีทระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 0, 5, 10 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง 
นาน 40 วัน 

 
อุณหภูมิหอง 

(25±2°C) 
0 5 10 LSD 0.05 C.V. (%) 

0 803.5±19.7 803.5±19.7 803.5±19.7 803.5±19.7 58.2 6.0 
2 888.7±46.4 845.6±45.7 792.0±79.2 820.2±81.8 193.4 19.2 
4 908.9±77.4 874.7±32.1 878.2±63.6 661.1±25.5 159.7 16.0 
6 942.3±24.7 908.9±62.6 915.1±77.4 859.7±36.2 160.4 14.7 
8 899.3±36.8 801.7±103.0 859.7±26.9 806.1±78.4 202.4 20.2 
10 1009.1±39.6 955.5±76.2 898.4±30.2 960.8±49.7 153.0 13.3 
12 - 897.5±46.1a 745.4±42.3b 811.4±31.4ab 121.7 12.1 

14 - 912.4±46.1 882.6±30.4 876.4±41.9 177.1 16.2 
16 - 904.5±86.3 791.1±79.9 734.8±46.7 219.9 22.1 
18 - 943.2±54.9 789.4±50.9 - - 15.0 
20 - 792.9±37.5b 913.3±18.7a - - 8.5 
22 - 745.5±31.6b 1048.7±74.9a - - 15.7 
24 - 887.9±20.3 890.5±39.7 - - 8.7 
26 - 876.4±52.4 895.8±102.2 - - 22.4 
28 - 871.1±43.3 906.3±23.2 - - 9.6 
30 - 995.9±40.8 1085.6±55.8 - - 11.5 
32 - 1035.5±36.9 - - - - 
34 - 1039.9±25.8 - - - - 
36 - 1001.2±44.8 - - - - 
38 - 974.9±24.5 - - - - 
40 - 1008.3±24.2 - - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 50 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของพริกหวานสีแดงท่ี
ผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 
องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 178.9±5.7 178.9±5.7 178.9±5.7 19.7 5.5 
2 181.8±2.3 178.1±2.9 173.9±11.2 23.6 7.0 
4 174.4±3.5 170.0±5.1 163.2±1.9 12.9 4.0 
6 159.3±10.5 173.8±5.0 175.6±8.8 29.1 9.4 
8 - 180.7±2.6 177.6±2.8 - 2.5 
10 - 189.2±6.1 182.8±2.3 - 4.3 
12 - 178.8±4.8 181.4±3.4 - 4.0 
14 - 175.2±6.3 179.0±3.2 - 4.9 
16 - 181.7±4.2 186.1±2.9 - 3.4 
18 - 182.0±4.4 168.9±5.0 - 4.6 
20 - 177.5±4.1 174.4±10.4 - 7.8 
22 - 185.2±10.0 177.6±11.2 - 10.2 
24 - 162.9±7.5 175.9±2.1 - 5.6 
26 - 174.2±6.4 173.0±8.7 - 7.6 
28 - - 167.7±0.9 - - 
30 - - 178.3±1.2 - - 
32 - - 181.4±0.7 - - 
34 - - 171.2±1.4 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 51 คา L* ของพริกหวานสีแดงที่ผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ 
vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 37.03±1.43a 34.98±0.51ab 33.48±1.15b 3.38 7.0 
2 37.06±1.25a 35.01±0.65ab 34.08±0.73b 2.83 5.8 
4 37.39±1.08a 35.44±0.60ab 34.10±0.73b 2.55 5.2 
6 36.80±1.21a 34.09±0.71b 34.03±0.49b 2.63 5.4 
8 - 35.14±0.69 34.04±0.54 - 4.0 
10 - 35.07±0.60 34.14±0.43 - 3.3 
12 - 34.83±0.53 33.59±0.59 - 3.7 
14 - 35.09±0.60 34.19±0.68 - 4.1 
16 - 35.20±0.54 34.45±0.48 - 3.3 
18 - 34.51±0.93 33.60±0.57 - 5.1 
20 - 34.83±0.71 33.71±0.69 - 4.6 
22 - 34.37±0.54 33.09±0.54 - 3.5 
24 - 34.43±0.61 33.92±0.63 - 4.0 
26 - 34.48±0.71 33.65±0.59 - 4.3 
28 - - 33.78±0.22 - - 
30 - - 33.82±0.19 - - 
32 - - 34.61±0.22 - - 
34 - - 34.48±0.22 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 52 คา chroma ของพริกหวานสีแดงที่ผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ 
vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 36.55±2.14 37.93±1.24 38.21±0.99 4.47 8.9 
2 34.44±1.79 37.69±1.20 36.25±1.04 4.25 8.5 
4 32.34±2.02b 37.05±1.38a 36.70±0.80ab 4.58 9.4 
6 33.69±1.90 36.74±0.95 35.33±0.66 3.95 8.1 
8 - 37.24±1.29 35.87±0.94 - 6.8 
10 - 37.00±0.94 35.01±1.11 - 6.4 
12 - 36.82±1.31 35.81±1.12 - 7.3 
14 - 36.50±1.46 35.96±1.44 - 8.9 
16 - 36.71±0.71 33.83±1.82 - 8.8 
18 - 37.17±1.49 36.42±1.35 - 8.6 
20 - 36.74±1.22 36.27±1.39 - 8.2 
22 - 36.89±1.12 35.79±1.27 - 7.3 
24 - 37.18±1.38 36.41±1.13 - 7.7 
26 - 36.95±1.09 35.33±0.90 - 6.2 
28 - - 35.17±0.35 - - 
30 - - 35.77±0.36 - - 
32 - - 34.99±0.32 - - 
34 - - 34.41±0.30 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 53 คา hue angle (องศา) ของพริกหวานสีแดงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิ
ดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 34 
วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 36.12±3.22 33.72±1.89 30.80±1.04 6.88 14.9 
2 32.66±2.34 33.10±1.77 30.34±0.99 5.51 12.5 
4 31.60±2.18 33.10±1.76 30.98±0.99 5.28 12.0 
6 31.42±3.18 33.10±2.05 30.46±1.11 5.67 13.0 
8 - 32.80±1.63 30.10±0.91 - 9.4 
10 - 32.36±1.62 29.96±1.22 - 10.3 
12 - 31.84±1.67 29.40±0.71 - 9.4 
14 - 31.28±1.39 29.56±0.88 - 8.5 
16 - 31.86±1.54 27.48±1.97 - 13.3 
18 - 31.68±1.53 29.60±0.75 - 8.8 
20 - 31.36±1.42 29.38±0.79 - 8.4 
22 - 30.96±1.50 29.50±1.50 - 10.9 
24 - 31.22±1.46 28.64±0.70 - 8.6 
26 - 30.66±1.40 28.50±0.75 - 8.5 
28 - - 28.04±0.26 - - 
30 - - 28.52±0.28 - - 
32 - - 28.60±0.24 - - 
34 - - 28.10±0.23 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 54 ปริมาณแคโรทีนอยด (ไมโครกรัมตอกรัมน้ําหนักสด) ของพริกหวานสีแดงท่ี
ผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 5.97±0.06 5.97±0.06 5.97±0.06 0.22 1.8 
2 5.35±0.26 5.22±0.09 5.72±0.13 0.62 5.7 
4 6.58±0.28a 5.80±0.31ab 5.49±0.35b 1.09 9.1 
6 6.80±0.16a 5.66±0.10b 5.60±0.18b 0.52 4.7 
8 - 5.71±0.09 5.43±0.21 - 5.0 
10 - 5.34±0.09 5.34±0.09 - 3.3 
12 - 5.20±0.03b 5.76±0.13a - 3.1 
14 - 5.63±0.12 5.53±0.19 - 4.9 
16 - 5.61±0.15 5.12±0.18 - 5.5 
18 - 5.42±0.11 5.65±0.05 - 2.7 
20 - 5.65±0.09 5.95±0.25 - 6.9 
22 - 6.00±0.09 5.71±.021 - 4.7 
24 - 5.67±0.09 5.65±0.11 - 3.7 
26 - 5.83±0.27 5.48±0.03 - 6.0 
28 - - 5.49±0.11 - - 
30 - - 5.14±0.17 - - 
32 - - 5.47±0.19 - - 
34 - - 5.46±0.04 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 55 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของพริกหวานสีแดงท่ีผานและไม
ผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 
องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 0 0 0 0 0 
2 0.26±0.02b 0.21±0.02b 0.35±0.04a 0.01 32.4 
4 0.67±0.06a 0.48±0.05b 0.79±0.05a 0.16 27.6 
6 1.10±0.07a 0.80±0.06b 1.24±0.09a 0.22 22.4 
8 - 1.10±0.07b 1.72±0.10a - 19.2 
10 - 1.40±0.11b 2.15±0.15a - 20.0 
12 - 1.67±0.11b 2.61±0.15a - 19.5 
14 - 1.98±0.14b 3.05±0.19a - 20.4 
16 - 2.31±0.14b 3.47±0.23a - 20.7 
18 - 2.42±0.19b 3.94±0.28a - 23.5 
20 - 2.98±0.17b 4.34±0.29a - 20.5 
22 - 3.31±0.18b 4.73±0.32a - 20.1 
24 - 3.64±0.17b 5.12±0.35a - 19.7 
26 - 4.05±0.16b 5.32±0.35a - 18.5 
28 - - 5.60±0.11 - - 
30 - - 5.94±0.11 - - 
32 - - 6.46±0.11 - - 
34 - - 6.79±0.13 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 56 กิจกรรมของสารตานอนุมูลอิสระ (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัม
น้ําหนักสด) ของพริกหวานสีแดงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ 
vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 228.1±3.3 228.1±3.3 228.1±3.3 9.9 3.5 
2 231.5±3.7b 227.6±4.7a 226.6±5.4a 14.0 5.2 
4 241.1±1.9a 214.0±6.7b 217.1±3.5b 13.5 5.1 
6 245.1±3.6a 231.1±6.6a 208.0±9.1b 13.9 9.0 
8 - 223.1±8.8 235.6±5.7 - 8.0 
10 - 251.1±4.2 258.6±5.3 - 4.6 
12 - 263.1±8.7a 228.9±6.9b - 7.9 
14 - 252.6±4.8a 223.6±3.8 b - 4.7 
16 - 250.6±7.6 248.4±5.8 - 6.6 
18 - 258.7±10.1 258.6±2.4 - 6.6 
20 - 239.6±3.6 227.1±9.0 - 7.2 
22 - 245.1±6.9 229.6±10.5 - 9.2 
24 - 236.6±7.3 227.6±3.2 - 5.9 
26 - 216.6±7.2 214.0±4.2 - 6.7 
28 - - 223.6±2.6 - - 
30 - - 218.5±3.2 - - 
32 - - 230.1±9.5 - - 
34 - - 240.2±7.6 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต  
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 57 ปริมาณสารประกอบฟนอล (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัมน้ําหนักสด) 
ของพริกหวานสีแดงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum 
cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 34 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 1481.3±23.4 1481.3±23.4 1481.3±23.4 70.4 3.9 
2 1277.5±28.8b 1485.8±37.1a 1332.4±39.3b 106.5 6.3 
4 1213.4±23.2b 1476.7±91.9a 1385.1±32.6ab 174.1 10.4 
6 1192.8±27.8c 1540.7±59.3a 1327.8±17.6b 117.9 7.1 
8 - 1497.3±57.7 1387.4±45.9 - 8.9 
10 - 1488.1±41.3 1469.8±26.5 - 5.8 
12 - 1559.1±87.5 1453.8±32.4 - 10.7 
14 - 1524.7±66.1 1460.6±14.0 - 7.8 
16 - 1444.6±43.4 1485.2±14.8 - 5.4 
18 - 1545.4±36.7 1625.4±60.6 - 7.5 
20 - 1593.4±67.3 1499.6±63.2 - 10.3 
22 - 1543.0±26.9 1499.6±17.9 - 3.7 
24 - 1462.3±27.8 1497.3±42.7 - 6.0 
26 - 1517.9±43.7 1517.9±42.9 - 7.0 
28 - - 1600.3±35.6 - - 
30 - - 1577.4±36.6 - - 
32 - - 1600.3±91.7 - - 
34 - - 1664.4±43.5 - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 58 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ี
ผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 87.0±6.2 87.0±6.2 87.0±6.2 21.6 12.4 
2 81.9±16.9 95.5±11.0 108.2±6.4 42.2 20.8 
4 80.3±6.2 107.5±25.0 108.8±12.5 57.2 23.7 
6 - 93.6±5.9 86.0±5.8 - 11.9 
8 - 109.0±6.4 96.2±11.1 - 15.3 
10 - 82.8±6.4 80.0±6.4 - 14.4 
12 - 87.7±0.0 89.7±12.8 - 21.3 
14 - 95.5±0.0 95.5±11.2 - 14.1 
16 - 82.3±16.7 101.2±12.7 - 28.0 
18 - 80.7±16.4 94.5±10.8 - 30.9 
20 - 100.0±6.2 106.3±6.2 - 10.5 
22 - 108.2±6.4 95.5±0.0 - 7.7 
24 - 98.8±12.3 80.3±6.2 - 18.9 
26 - 104.3±12.3 79.7±6.1 - 18.3 
28 - 103.7±16.1 - - - 
30 - 109.8±18.3 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 59 คา L* ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ 
vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 28.96±0.48a 24.86±0.46b 26.00±0.62b 1.61 4.4 
2 27.82±0.36a 24.03±0.48b 24.99±0.48b 1.36 3.9 
4 26.73±0.49a 23.81±0.53b 23.63±0.68b 1.76 5.1 
6 - 24.63±0.41 24.88±0.74 - 5.4 
8 - 24.14±0.65 24.16±0.38 - 4.9 
10 - 24.91±0.26 25.97±0.49 - 3.5 
12 - 23.89±0.52 24.94±0.61 - 5.2 
14 - 24.23±0.43b 25.80±0.49a - 4.1 
16 - 24.49±0.40 24.36±0.31 - 3.3 
18 - 24.32±0.64 24.53±0.42 - 4.9 
20 - 24.45±0.28 25.09±0.42 - 3.2 
22 - 23.76±0.48b 25.59±0.42a - 4.1 
24 - 23.41±0.46b 24.70±0.22a - 3.4 
26 - 24.01±0.37b 25.15±0.29a - 3.0 
28 - 23.93±0.17 - - - 
30 - 24.23±0.49 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 60 คา chroma ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ
vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 20.45±1.09 22.42±1.43 23.59±1.37 4.29 12.5 
2 19.99±1.23b 20.51±1.43b 26.60±2.69a 5.28 15.6 
4 19.07±0.84b 19.61±1.72b 24.60±1.52a 4.60 14.4 
6 - 18.72±1.15 24.85±3.20 - 18.2 
8 - 18.46±1.43 22.64±1.52 - 14.2 
10 - 16.79±0.70b 22.52±2.10a - 13.0 
12 - 17.21±1.54 23.32±4.40 - 25.9 
14 - 16.19±0.64 20.58±2.28 - 14.4 
16 - 15.38±1.45 19.28±2.57 - 21.9 
18 - 14.76±0.52 20.41±3.87 - 23.6 
20 - 16.75±1.29b 20.24±3.18a - 20.2 
22 - 16.20±1.22 18.65±1.57 - 16.0 
24 - 16.65±2.01 18.91±1.63 - 23.0 
26 - 13.77±0.58b 20.76-2.25a - 15.2 
28 - 12.63±0.92 - - - 
30 - 14.41±0.62 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 61 คา hue angle (องศา) ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวย
ระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 348.22±0.79b 351.72±0.77a 350.12±1.06ab 2.72 0.6 
2 346.88±0.95b 351.96±0.77a 349.52±0.94ab 2.75 0.6 
4 346.16±1.32b 350.26±1.48a 348.78±0.79ab 3.80 0.8 
6 - 351.50±1.01 349.06±0.46 - 0.5 
8 - 351.24±0.24a 349.70±0.54b - 0.3 
10 - 352.46±0.74a 349.84±0.72b - 0.5 
12 - 352.16±0.56 350.96±0.60 - 0.4 
14 - 351.34±0.41 349.42±0.74 - 0.4 
16 - 352.92±0.90a 349.72±0.55b - 0.5 
18 - 350.64±0.57 350.62±0.69 - 0.4 
20 - 351.90±0.78 350.92±1.26 - 0.7 
22 - 352.64±0.94a 349.42±0.84b - 0.5 
24 - 352.70±1.05 351.70±1.25 - 0.7 
26 - 353.72±0.58 351.98±1.28 - 0.6 
28 - 352.34±1.16 - - - 
30 - 352.56±0.48 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 62 ปริมาณแอนโทไซยานิน (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของกะหลํ่าปลีสี
มวงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 79.5±3.5 79.5±3.5 79.5±3.5 12.1 10.1 
2 79.2±2.1 83.9±4.9 75.8±2.8 12.0 8.6 
4 78.2±4.3 81.4±2.9 84.5±1.1 10.7 7.8 
6 - 94.3±1.5 96.8±4.4 - 6.7 
8 - 91.0±1.0b 99.4±2.3a - 3.7 
10 - 88.8±3.3 92.6±1.8 - 5.7 
12 - 78.4±3.7 84.5±6.6 - 12.9 
14 - 97.5±3.3 94.0±3.6 - 7.0 
16 - 88.2±1.4 89.7±6.7 - 10.6 
18 - 93.8±7.2 90.2±0.7 - 10.8 
20 - 89.9±8.1 87.4±7.4 - 17.1 
22 - 94.1±3.3 85.2±6.4 - 11.1 
24 - 94.9±5.2 83.1±9.1 - 16.2 
26 - 90.8±3.2 89.3±9.8 - 15.7 
28 - 82.9±3.3 - - - 
30 - 84.7±1.4 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 63 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ีผานและไม
ผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 
องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 0 0 0 0 0 
2 0.31±0.00a 0.15±0.03b 0.20±0.05b 0.10 33.9 
4 0.60±0.01a 0.27±0.06b 0.52±0.07a 0.10 35.9 
6 - 0.51±0.08b 0.79±0.07a - 38.4 
8 - 0.66±0.08b 1.06±0.04a - 23.8 
10 - 0.85±0.11b 1.25±0.05a - 25.5 
12 - 1.01±0.12b 1.49±0.05a - 23.6 
14 - 1.17±0.11b 1.75±0.05a - 18.8 
16 - 1.33±0.12b 2.00±2.08a - 19.3 
18 - 1.43±0.12b 2.23±0.09a - 18.5 
20 - 1.72±0.15b 2.51±0.10a - 18.8 
22 - 1.91±0.16b 2.80±0.12a - 18.6 
24 - 2.14±0.19b 3.10±0.15a - 20.7 
26 - 2.27±0.19b 3.31±0.15a - 19.7 
28 - 2.47±0.22 - - - 
30 - 2.67±0.23 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 64 กิจกรรมของสารตานอนุมูลอิสระ (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัม
น้ําหนักสด) ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ 
vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 244.1±8.4 244.1±8.4 244.1±8.4 25.2 14.2 
2 241.1±10.1 247.1±22.0 230.1±10.7 45.9 15.6 
4 252.6±4.1b 277.7±5.5a 259.1±4.8b 14.6 4.5 
6 - 298.7±6.7a 284.2±10.6b - 3.5 
8 - 288.2±10.1 306.2±15.9 - 11.0 
10 - 301.2±8.6 298.2±8.4 - 6.9 
12 - 279.7±12.8 279.2±24.7 - 17.2 
14 - 276.2±9.6b 307.2±19.1a - 12.7 
16 - 300.2±21.0 298.2±9.7 - 13.4 
18 - 297.2±17.7 285.7±6.0 - 11.1 
20 - 270.6±21.8 295.7±23.2 - 19.5 
22 - 274.1±8.0 264.6±15.3 - 11.1 
24 - 264.1±11.5 274.6±16.7 - 13.0 
26 - 274.1±17.6 238.1±12.7 - 15.0 
28 - 232.1±10.5 - - - 
30 - 240.1±7.3 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 65 ปริมาณสารประกอบฟนอล (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัมน้ําหนักสด
ของกะหลํ่าปลีสีมวงท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum 
cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 30 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 3076.5±185.3 3076.5±185.3 3076.5±185.3 557.6 16.3 
2 3216.0±50.3 3403.2±124.6 3264.1±127.5 321.9 8.0 
4 3253.8±96.8 3408.3±65.3 3221.2±54.6 224.1 5.5 
6 - 3308.7±81.3b 3592.1±35.8a - 4.5 
8 - 3301.8±72.9 3487.3±89.4 - 7.3 
10 - 3523.4±137.6 3564.6±59.9 - 7.3 
12 - 3179.9±94.3 3315.6±182.1 - 10.9 
14 - 3395.3±106.4 3556.0±129.1 - 8.3 
16 - 3561.1±93.1 3561.1±112.6 - 7.1 
18 - 3428.9±202.6 3173.1±42.6 - 10.9 
20 - 3068.3±85.9 2965.4±100.8 - 7.6 
22 - 3162.3±105.7 3011.2±93.5 - 8.8 
24 - 3130.9±79.6 3118.2±42.9 - 5.2 
26 - 3190.2±223.1 3135.3±123.1 - 14.0 
28 - 3283.0±65.6 - - - 
30 - 3299.1±99.5 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 66 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของบีทท่ีผานและไมผาน
การลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศา-
เซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 45.3±4.1 45.3±4.1 45.3±4.1 14.3 15.8 
2 41.1±4.1 57.6±10.9 45.3±4.1 24.7 25.8 
4 37.0±0.0 45.3±4.1 49.4±7.1 16.5 18.8 
6 28.8±4.1 37.0±0.0 24.3±7.1 16.4 27.3 
8 24.7±0.0b 41.1±7.2a 32.9±7.1ab 11.6 17.7 
10 - 32.9±4.1 28.8±4.1 - 23.0 
12 - 45.3±4.1 37.0±0.0 - 12.3 
14 - 49.1±7.1a 32.9±4.1b - 24.5 
16 - 32.9±4.1 28.8±4.1 - 23.0 
18 - 41.1±4.1 32.9±4.1 - 19.3 
20 - 32.9±4.1 32.9±4.1 - 21.6 
22 - 32.9±4.1 28.8±4.1 - 23.0 
24 - 32.9±4.1 28.8±4.1 - 23.0 
26 - 28.8±4.1 24.7±0.0 - 18.8 
28 - 28.8±4.1 16.4±4.1 - 31.5 
30 - 16.4±4.1 - - - 
32 - 20.6±4.1 - - - 
34 - 16.4±4.1 - - - 
36 - 12.3±0.0 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 67 คา L* ของบีทท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling 
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 25.60±0.45 25.60±0.45 25.60±0.45 1.46 4.6 
2 25.34±1.02 28.60±1.58 29.67±1.99 4.76 13.9 
4 27.08±1.11 25.03±0.92 26.05±0.94 2.99 9.4 
6 26.97±0.91 25.25±0.85 25.10±0.65 2.45 7.7 
8 25.02±0.30 24.72±0.50 24.65±1.53 2.56 7.2 
10 - 26.06±0.79 29.57±2.89 - 15.2 
12 - 24.39±0.18b 26.46±0.43a - 2.5 
14 - 23.40±0.74 27.36±1.50 - 9.1 
16 - 23.37±0.97 25.21±0.19 - 5.7 
18 - 29.21±0.98 28.55±0.47 - 5.3 
20 - 27.73±0.83 29.43±1.10 - 6.8 
22 - 25.63±0.62 25.41±1.18 - 7.4 
24 - 30.03±4.11 23.83±1.00 - 22.2 
26 - 27.78±0.31 32.85±3.51 - 12.9 
28 - 27.04±0.66 26.03±2.21 - 12.3 
30 - 21.68±0.80 - - - 
32 - 23.25±0.31 - - - 
34 - 24.29±0.64 - - - 
36 - 24.62±0.72 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 68 คา chroma ของบีทท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum 
cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 47.65±1.47 47.65±1.47 47.65±1.47 4.23 7.9 
2 42.46±1.67 46.17±1.20 44.39±1.10 4.13 7.9 
4 40.56±1.81 41.09±0.94 43.58±1.64 4.48 9.1 
6 46.15±1.82 45.47±1.30 44.97±0.68 3.57 6.7 
8 45.66±0.99 42.20±0.35 42.86±1.01 3.63 4.9 
10 - 46.64±0.49 47.43±2.37 - 8.7 
12 - 41.14±0.86 43.53±2.10 - 7.9 
14 - 40.33±2.54 42.66±2.60 - 12.1 
16 - 41.84±1.94 44.66±0.94 - 7.3 
18 - 50.66±0.45 49.15±0.90 - 1.7 
20 - 45.95±1.70 46.91±1.18 - 7.2 
22 - 44.97±0.76 43.48±0.60 - 3.1 
24 - 45.36±3.61 39.67±2.72 - 15.3 
26 - 47.02±0.86 48.23±1.33 - 5.7 
28 - 44.52±1.46 45.58±1.36 - 7.2 
30 - 37.70±0.93 - - - 
32 - 39.16±1.26 - - - 
34 - 42.72±1.32 - - - 
36 - 40.37±0.84 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 69 คา hue angle ของบีทท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum 
cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 15.09±0.69 15.09±0.69 15.09±0.69 2.10 9.2 
2 15.33±1.12 14.11±3.45 17.09±0.47 5.10 35.3 
4 13.93±2.95 14.25±1.02 15.60±1.53 4.33 33.4 
6 19.43±0.89a 15.14±1.16b 17.09±0.26ab 2.82 17.0 
8 20.06±0.63a 16.52±1.22b 15.15±0.84b 2.07 10.2 
10 - 17.82±1.38 14.68±2.15 - 19.7 
12 - 18.52±0.57 20.19±1.64 - 14.1 
14 - 17.05±0.59 14.90±1.14 - 20.0 
16 - 16.05±0.50b 17.42±0.39a - 6.3 
18 - 18.95±0.89 15.58±1.48 - 16.2 
20 - 14.54±0.70 14.20±2.67 - 25.4 
22 - 18.09±0.09 15.60±0.51 - 6.5 
24 - 15.71±0.95 17.43±0.98 - 16.8 
26 - 15.07±1.19 12.54±2.62 - 27.5 
28 - 13.12±1.39 13.19±2.60 - 31.2 
30 - 14.41±1.32 - - - 
32 - 14.50±0.93 - - - 
34 - 14.76±1.39 - - - 
36 - 15.86±1.11 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 70 ปริมาณบีตาเลน (มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด) ของบีทท่ีผานและไมผาน
การลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศา-
เซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 30.4±2.1 30.4±2.1 30.4±2.1 7.1 11.6 
2 25.8±1.9 32.1±3.3 32.2±1.2 7.9 13.3 
4 22.6±4.9 24.7±6.8 24.9±4.9 19.3 30.2 
6 17.3±0.7 21.4±3.1 24.1±3.6 9.5 22.7 
8 24.3±3.7b 37.0±2.4a 36.5±3.6a 6.4 15.8 
10 - 32.1±3.3 26.4±1.9 - 16.2 
12 - 27.8±3.9 34.5±5.4 - 26.2 
14 - 50.7±14.8 37.1±0.3 - 31.3 
16 - 40.3±1.8a 28.7±3.5b - 13.8 
18 - 33.0±0.3a 24.7±1.0b - 4.2 
20 - 28.1±8.7 20.4±3.0 - 36.6 
22 - 27.4±3.7 40.3±2.9 - 17.0 
24 - 26.7±10.9 39.4±4.5 - 33.8 
26 - 17.1±2.1 32.9±8.0 - 30.5 
28 - 28.1±1.7 31.1±8.7 - 26.2 
30 - 35.4±9.48 - - - 
32 - 27.0±5.77 - - - 
34 - 33.9±2.12 - - - 
36 - 32.0±1.04 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
 
 
 



 216

กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 71 การสูญเสียน้ําหนักสด (เปอรเซ็นต) ของบีทท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิ
ดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 36 
วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 0 0 0 0 0 
2 0.60±0.04a 0.23±0.03b 0.31±0.03b 0.10 28.4 
4 1.14±0.07a 0.39±0.04c 0.58±0.04b 0.16 24.5 
6 1.72±0.09a 0.53±0.04c 0.95±0.07b 0.21 21.3 
8 2.62±0.10a 0.72±0.06c 1.26±0.12b 0.28 19.7 
10 - 0.89±0.06b 1.63±0.13a - 26.2 
12 - 1.08±0.07b 2.14±0.20a - 28.9 
14 - 1.25±0.07b 2.41±0.21a - 26.6 
16 - 1.47±0.07b 2.65±0.20a - 22.7 
18 - 1.60±0.08b 2.83±0.21a - 22.6 
20 - 1.83±0.07b 3.07±0.21a - 20.5 
22 - 2.01±0.07b 3.48±0.23a - 20.0 
24 - 2.16±0.10b 3.67±0.24a - 20.5 
26 - 2.39±0.10b 3.86±0.24a - 18.8 
28 - 2.66±0.13b 4.16±0.24a - 17.8 
30 - 2.71±0.13 - - - 
32 - 2.85±0.13 - - - 
34 - 3.00±0.13 - - - 
36 - 3.13±0.20 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 72 กิจกรรมของสารตานอนุมูลอิสระ (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัม
น้ําหนักสด) ของบีทท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum 
cooling แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 102.4±5.2 102.4±5.2 102.4±5.2 15.8 12.5 
2 88.4±5.9 83.3±3.4 80.3±2.3 12.5 12.1 
4 96.8±3.9 73.4±3.2 103.4±4.5 56.8 36.0 
6 104.4±3.2 102.4±5.7 108.9±2.6 12.1 9.1 
8 85.3±6.7b 97.9±6.9ab  103.4±1.9a 17.0 14.5 
10 - 82.3±1.7 87.3±2.7 - 6.6 
12 - 94.4±4.2 95.4±8.5 - 17.3 
14 - 108.4±11.6 103.4±3.2 - 19.7 
16 - 92.4±2.6 88.8±3.2 - 7.9 
18 - 96.8±3.8 89.3±1.0 - 9.6 
20 - 106.9±2.6 97.9±3.5 - 7.4 
22 - 106.4±2.5 105.9±3.8 - 7.4 
24 - 108.9±5.7a 87.8±3.6b - 11.9 
26 - 83.3±5.2 85.3±5.7 - 16.0 
28 - 72.3±3.9b 93.8±2.4a - 10.9 
30 - 86.8±5.2 - - - 
32 - 90.8±5.1 - - - 
34 - 89.3±5.3 - - - 
36 - 96.8±6.2 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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กรรมวิธี 

ระยะเวลาเก็บรกัษา 
(วัน) 

ตารางภาคผนวก 73 ปริมาณสารประกอบฟนอล (ไมโครกรัมเทียบกับกรดแกลลิกตอกรัมน้ําหนักสด) 
ของบีทท่ีผานและไมผานการลดอุณหภูมิดวยระบบ vacuum cooling แลวเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 36 วัน 

 
ชุดควบคุม 
(25±2°C) 

VC + 4 ºC NV + 4 ºC  LSD 0.05 C.V. (%) 

0 966.1±10.3 966.1±10.3 966.1±10.3 30.9 2.6 
2 860.8±51.6 907.7±43.8 825.3±28.8 127.8 12.0 
4 827.6±60.3 934.1±44.2 914.9±55.8 162.1 14.8 
6 855.2±33.3c 1054.2±30.7b 1176.8±38.4a 103.1 8.1 
8 942.4±48.4c 1272.9±55.6a 1125.2±17.1b 131.6 9.1 
10 - 1053.1±20.0 1034.8±24.7 - 5.3 
12 - 1105.5±43.3 1062.3±60.4 - 13.1 
14 - 1300.6±95.5a 1127.5±17.9b - 12.8 
16 - 1221.4±25.4a 960.4±21.2b - 5.3 
18 - 1007.0±18.5a 923.5±12.6b - 5.1 
20 - 985.6±48.0 938.6±50.0 - 12.5 
22 - 869.3±24.6b 1094.3±23.6a - 5.9 
24 - 934.1±31.7 976.4±28.1 - 7.7 
26 - 963.5±24.2 966.1±55.4 - 27.3 
28 - 924.9±22.3 873.4±43.0 - 9.3 
30 - 922.6±19.1 - - - 
32 - 844.8±50.9 - - - 
34 - 905.5±8.0 - - - 
36 - 912.3±19.5 - - - 

หมายเหตุ :  ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียท่ีแตกตางกันในแถวเดียวกันแสดงวามีความแตกตางกัน       
                    ทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
 
 
 



 219

ภาพภาคผนวก 1 การจําลองวิธีการเก็บรักษาในรูปแบบของชั้นวางจําหนายรานดอยคํา 
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ภาพภาคผนวก 2 ตัวอยางลักษณะท่ีหมดอายุการวางจําหนายของผักบางชนิด 
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ประวัติผูเขียน 
 
 
ชื่อ    นายพลกฤษณ มณวีระ 
 
วัน เดือน ปเกิด   7 พฤศจิกายน 2525 
 
ภูมิลําเนา    156 หมู 1 ต.ริมเหนือ อ.แมริม จ.เชียงใหม 50180 
 
ประวัติการศึกษา สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนตน โรงเรียนปรินสรอยแยลสวิทยาลัย

ตําบลวัดเกตุ อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม ปการศึกษา 2540 
 

สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนปรินสรอยแยลสวิทยาลัย
ตําบลวัดเกตุ อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม ปการศึกษา 2543 

 
สําเร็จการศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ภาษาอังกฤษทางการเกษตร) 
สาขาวิชาศิลปศาสตร มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช จังหวัดนนทบุรี 
 ปการศึกษา 2545 

 
สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีวิทยาศาสตรบัณฑิต (เกษตรศาสตร) 
คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม  
ปการศึกษา 2547 

 
 
 



 


