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pH ของอาหารเหลว หลังการใสเช้ือลงในอาหารเหลวครบ 9วัน 

12  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณซิลิกอนที่ละลายได    41 

และปริมาณ IAA ในอาหารเหลวท่ีใสแรเฟลดสปารของบริษัทเชอรมาท 
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13   ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอการเพิ่มปริมาณเซลลของเชื้อซลิิเกตแบคทีเรีย  43 

pH และปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลว 

ที่ใสแรเฟลดสปารจากจังหวัดลําปางในชวง 3 วันหลังการใสเชื้อ 

14  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอการเพิ่มปริมาณเซลลของเชื้อซลิิเกตแบคทีเรีย  44 

pH และปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลว 

ที่ใสแรเฟลดสปารจากจังหวัดลําปางในชวง 6 วันหลังการใสเชื้อ 

15  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอการเพิ่มปริมาณเซลลของเชื้อซลิิเกตแบคทีเรีย 45  

pH และปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลว 

ที่ใสแรเฟลดสปารจากจังหวัดลําปางในชวง 9 วันหลังการใสเชื้อ 

16  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณซิลิกอนที่ละลายไดและปริมาณ IAA  46 

ในอาหารเหลวที่ใสแรเฟลดสปารจากจังหวัดลําปาง 

17  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอการเพิ่มปริมาณเซลลของเชื้อซลิิเกตแบคทีเรีย  48 

pH และปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลว 

ที่ใสแรไมกาจากแหลงที่ 1 ในชวง 3 วันหลังการใสเชื้อ 

18  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอการเพิ่มปริมาณเซลลของเชื้อซลิิเกตแบคทีเรีย 50  

pH และปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลว 

ที่ใสแรเฟลดสปารจากจังหวัดลําปางในชวง 6 วันหลังการใสเชื้อ 

19  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอการเพิ่มปริมาณเซลลของเชื้อซลิิเกตแบคทีเรีย  51 

pH และปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลว 

ที่ใสแรเฟลดสปารจากจังหวัดลําปางในชวง 9 วันหลังการใสเชื้อ 

20  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณซิลิกอนที่ละลายไดและปริมาณ IAA  52 

ในอาหารเหลวที่ใสแรไมกาจากแหลงที่ 1 

21  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณเซลลของเชื้อ pH     54 

และโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลวที่ใชแรไมกาจากแหลงที่ 2  

เปนแหลงของโพแทสเซียมในชวง 3 วันหลังการใสเชื้อ 

22  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณเซลลของเชื้อ pH     55 

และโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลวที่ใชแรไมกาจากแหลงที่ 2  

เปนแหลงของโพแทสเซียมในชวง 6 วันหลังการใสเชื้อ 
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23  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณเซลลของเชื้อ pH     56 

และโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลวที่ใชแรไมกาจากแหลงที่ 2  

เปนแหลงของโพแทสเซียมในชวง 9 วันหลังการใสเชื้อ 

24  ผลของการใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณซิลิกอนที่ละลายไดและปริมาณ IAA  57 

ในอาหารเหลวที่ใสแรไมกาจากแหลงที่ 2 

25  ผลของการใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอจํานวนใบและขนาดของทรงพุม   61 

ของสตรอเบอรี่ที่ระยะ 54 วัน หลังการยายปลูก 

26  ผลของการใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอจํานวนดอก และจํานวนผลของสตรอเบอร่ี  61 
ในระยะ 47 และ 76 วัน หลังการยายปลูก 

27  ผลของการใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอน้ําหนักผลสด      62 

ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (total water soluble solid, TSS)  

ในผล (0Brix) และนํ้าหนักแหงของสวนเหนือดินท่ีระยะ 76 วัน หลังการยายปลูก 

28  ผลของการใสหัวเช้ือซิลิเกตแบคทีเรียตอความเขมขนของ N P และ K (%)  63 

ในใบออนที่คลี่เต็มที่ (young fully expended leaves, YFL) และ N P และ K  

( gN/plant ) ที่สะสมในสวนเหนือดินที่ระยะ 76 วันหลังการยายปลูก 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 ฐ
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รูป                    หนา 
1 ความสัมพันธระหวาง  concentration ของ IAA และ absorbance curves  11 

         เมื่อใชวิธีวิเคราะหวิธีตางๆ 
2   โครงสรางพ้ืนฐานของแรซลิิเกต       14 

3   แผนซิลิกาเตทตระฮีดรอล (มองดานบน)      17 

4   โครงสรางของมัสโคไวท(muscovite)       17 
5   ปฏิกิริยาไฮเดรชั่นบนผิวโพแทสเฟลดสปาร      19 

6 ลําดับขั้นตอนของการสลายตัวผุพังของแรดินเหนียว      20 

7 ลักษณะโคโลนีของเชื้อแบคทีเรียกลุมที่ 1, 2 และ 3 ที่แยกไดจากดินบานบอแกว   35 

       อําเภอสะเมิง  จังหวัดเชียงใหม 
8 ลักษณะโคโลนีของเชื้อแบคทีเรียกลุมที่ 1 และ 2 ที่พบในหัวเชื้อปุยชีวภาพโพแทสเซียม 36 
9 ผลของการใชเชื้อซิลิเกตแบคทีเรีย isolate ตางๆ ตอปริมาณ K ที่ปลดปลอยจาก  58 

      สินแรซิลิเกต (%ของปริมาณ K ทั้งหมดในสินแร) ที่ระยะ 3 , 6 และ 9 วัน  

      หลังการใสเชื้อ 
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สารบัญตารางภาคผนวก 

 
ตาราง                    หนา 
1  Analysis of variance การใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรีย     89 
       ตอจํานวนใบและขนาดของทรงพุมของสตรอเบอรี่ที่ระยะ 54 วัน หลังการยายปลูก 
2    Analysis of variance การใสหัวเช้ือซิลิเกตแบคทีเรียตอจํานวนดอก   89 

  ของสตรอเบอร่ี ในระยะ 47 และ 76 วัน หลังการยายปลูก (จํานวนดอก/ตน) 

3    Analysis of variance การใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอจํานวนผล   89 

  ของสตรอเบอร่ี ในระยะ 47 และ 76 วัน หลังการยายปลูก (จํานวนผล/ตน) 

4    Analysis of variance การใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอน้ําหนักผลสด (g)  90 

  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (total water soluble solid, TSS) ในผล (0Brix) 

  และนํ้าหนักแหงของสวนเหนือดิน (g) ที่ระยะ 76 วัน หลังการยายปลูก 
5    Analysis of variance การใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอความเขมขน   90 

        ของ N, P และ K ในใบออนที่คลี่เต็มที่ (young fully expended leaves, YFL) 

      ที่ระยะ 76 วันหลังการยายปลูก 

6  Analysis of variance การใสหัวเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอ N, P และ K   90 

      ที่สะสมในสวนเหนือดินที่ระยะ 76 วันหลังการยายปลูก 

7  Analysis of variance การใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียลงในอาหารเหลวที่ใชแรเฟลดสปาร 91 

       และไมกาตอปริมาณเซลลของซิลิเกตแบคทีเรียในอาหารเหลวหลังการใสเชื้อ 

       ลงในอาหารเหลวครบ 3, 6 และ 9 วัน (log cfu/ml) 

8  Analysis of variance การใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียลงในอาหารเหลวที่ใชแรเฟลดสปาร 92 

       และไมกาตอ pH ของอาหารเหลวหลังการใสเช้ือลงในอาหารเหลวครบ 3, 6 และ 9 วัน 

9  Analysis of variance การใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียลงในอาหารเหลวที่ใชแรเฟลดสปาร 93 

       และไมกาตอปริมาณโพแทสเซียมทั้งหมดที่ละลายไดในอาหารเหลวหลังการใสเชื้อ 

  ลงในอาหารเหลวครบ 3, 6 และ 9 วัน (mgK/100 ml) หลังการใสเชื้อ 

10  Analysis of variance การใสเชื้อซิลิเกตแบคทีเรียตอปริมาณซิลิกอน   93 

  ที่ละลายไดในอาหารเหลวที่ใสแรเฟลดสปารของบริษัทเชอรมาทหลังการใสเชื้อ 9 วัน 
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