
บทที่ 1 
 

บทนํา 
 

การสงออกสินคาเนื้อไกของประเทศไทยในป 2550 มีประมาณ 330,000 ตัน มูลคา 34,500 

ลานบาท คิดเปนรอยละ 93 ของสินคาปศุสัตวที่สงออกทั้งหมด โดยประเทศไทยเริ่มสงออกเนื้อไก
คร้ังแรกในป 2516 ในลักษณะสินคาไกทั้งตัวแชแข็งไปยังประเทศญี่ปุน จนกระทั่งปจจุบันได
พัฒนาการสงออกจากเนื้อไกทั้งตัวไปเปนเนื้อไกแปรรูปพรอมปรุงสุกกึ่งรับประทานไดทันที 
(ready to eat) ชวยนําเงินตราจากตางประเทศเขามาอยางมหาศาล ดังเชนในป 2534 ประเทศไทย
สงออกสินคาไกทั้งหมด (ไกสดแชแข็งและไกแปรรูป) เปนมูลคา 419 ลานเหรียญสหรัฐฯ ในขณะ
ที่ป 2548 สามารถสงออกไดถึง 682 ลานเหรียญสหรัฐฯ หรือเทากับประมาณ 23,870 ลานบาท โดย
มีสัดสวนการสงออก (เฉพาะเนื้อไกแปรรูป) ไปสูตลาดกลุมประเทศสหภาพยุโรป (EU) เทากับ
รอยละ 48  ญ่ีปุนรอยละ 42 และตลาดอื่นๆ รอยละ 10 แตเนื่องจากการคากับตางประเทศมักจะมีการกีด
กันการคาในรูปแบบตางๆ ทั้งในดานมาตรการภาษีหรือการกําหนดโควตา รวมทั้งดานที่ไมใช
มาตรการทางภาษี เชน มาตรฐานสุขอนามัยที่เขมงวด เปนตน การพัฒนาตลาดของอุตสาหกรรมไก
เนื้อจึงตองเผชิญกับขอจํากัดการสงออกไปยังตลาดสหภาพยุโรปและญี่ปุน ทําใหการขยายตัวของ
ปริมาณการผลิตไมสามารถคาดการณได สวนหนึ่งจําเปนตองพึ่งพาการบริโภคภายในประเทศ 

บอยคร้ังที่ราคาลูกไกเนื้อและราคาไกเนื้อไดลดลงอยางรวดเร็วเมื่อการสงออกและการบริโภค
ภายในประเทศไมสามารถรองรับปริมาณการผลิตที่เพิ่มขึ้นได กลุมผูผลิตลูกไกจําเปนตองใช
มาตรการควบคุมปริมาณลูกไกใหเหมาะสมกับความตองการใชทั้งภายในและตางประเทศ ทั้งนี้เพื่อ
มิใหเกิดภาวะผลผลิตลนตลาด (over supply) ซ่ึงสงผลใหราคาไกเนื้อตกต่ํา ในกรณีดังกลาวผูผลิต
ลูกไกหรือโรงฟกไขจะชะลอการนําไขมีเชื้อเขาฟกดวยการเก็บสตอกไขฟกไวเปนเวลานานขึ้น และ
เมื่อนําไขดังกลาวเขาฟกจะมีผลทําใหอัตราการฟกออกเปนตัวลดลง ซ่ึงจะลดมากหรือนอยเพียงใด
ขึ้นอยูกับวิธีการเก็บรักษาและระยะเวลาในการเก็บไขกอนเขาฟก ดังนั้นเพื่อลดความเสียหายจาก
การเก็บไขฟกไวในหองเย็นเปนเวลานาน จึงมีผูพยายามหาวิธีการเก็บแบบตางๆ มาใช เชน การใส
ในถุงพลาสติก (cryovac) เพื่อลดการสูญเสียความชื้นและลดการระเหยของกาซออกจากฟองไข  
การวางไขในถาดกระดาษแทนถาดพลาสติก หรือการวางไขโดยนําดานปานลงแทนการวางไขแบบ
ปกติ (วางดานปานขึ้น) ซ่ึงอาจจะชวยเพิ่มอัตราการฟกออกใหสูงขึ้นกวาการเก็บรักษาไขฟกดวยวิธี
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แบบเดิม อยางไรก็ดีผลของวิธีการเก็บรักษาไขฟกเหลานี้ยังไมมีขอสรุปที่สามารถนําไปใชได
ในทางปฏิบัติ ดังนั้นจึงควรทําการศึกษาวิจัยเพื่อใหไดขอมูลที่เปนประโยชนตอโรงฟกไขในกรณีที่
จําเปนตองเก็บไขฟกไวเปนเวลานานกวาปกติ 
 

วัตถุประสงคของการวิจัย  
เพื่อศึกษาถึงผลของระยะเวลาและวิธีการเก็บรักษาไขกอนนําเขาฟกตออัตราการฟกออก

และคา pH ในไขขาวของไขจากไกเนื้อพอแมพันธุ 
 

ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
ไดวิธีการเก็บรักษาไขฟกที่เหมาะสม เมื่อเก็บไวในหองเย็นเก็บไขเปนเวลานานกวาปกติ 

(14 - 28 วัน) ชวยใหไดอัตราการฟกออกของไขของไกเนื้อแมพันธุดีขึ้น ซ่ึงจะเปนประโยชนตอโรง
ฟกไขในการชวยลดตนทุนการผลิตในเชิงพาณิชย  
 


