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บทท่ี 1 
 

บทนํา 
 
 ปจจุบันอุตสาหกรรมในการเลี้ยงสัตวเคี้ยวเอื้องขยายตัวเพิ่มมากขึ้นโดยเฉพาะอุตสาหกรรม
ทางดานการเลี้ยงโคนม ทําใหตองมีการจัดการดานอาหารเพื่อใหมีโภชนะที่จําเปนสําหรับรางกาย
สัตวอยางครบถวนและเพียงพอตอความตองการ โดยทั่วไปอาหารสัตวเคี้ยวเอื้องจะเปนอาหารหยาบ
ซ่ึงถือวาไมเพียงพอตอความตองการของรางกายสัตว เพราะคุณภาพของอาหารหยาบในประเทศไทย
มีคุณคาทางโภชนะต่ําและมักพบปญหาขาดแคลนอาหารหยาบในบางฤดูกาลจึงจําเปนตองหาโภชนะ
จากแหลงอื่น เพื่อใหเพียงพอตอความตองการของรางกายสัตว การเสริมดวยอาหารขนจึงเปนแนว
ทางการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตและทําใหโคนมไดรับโภชนะที่เพียงพอตอความตองการมากขึ้น 
อยางไรก็ตาม วัตถุดิบอาหารสัตวที่นํามาผลิตอาหารสัตวทั้งที่เปนแหลงของพลังงานเชน ปลายขาว 
ขาวโพด ขาวฟาง เปนตน และแหลงโปรตีนเชน กากถั่วเหลือง กากฝาย กากงา กากนุน เปนตน มัก
ประสบปญหาขาดแคลนและมีราคาสูงในบางฤดูกาล ดังนั้นจึงสงผลกระทบตอตนทุนคาอาหารดัง
กลาวตามไปดวย การหาวัตถุดิบชนิดอื่นๆ ที่มีราคาถูกกวามาทดแทนจะสามารถชวยลดตนทุนการ
ผลิตอาหารสัตวของเกษตรกรลงได สงผลใหมีการเพิ่มผลกําไรมากยิ่งขึ้น ผลพลอยไดจากโรงงานอุต
สาหกรรม (agro-industrial by-products) เปนวัตถุดิบอาหารสัตวอีกชนิดหนึ่งที่กําลังไดรับความ
สนใจนํามาใชทดแทนวัตถุดิบอาหารสัตวที่มีราคาสูง  

เปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (soybean hulls) เปนอีกทางเลือกหนึ่งที่ถูกมองวานาจะนํามาใชเปน
วัตถุดิบอาหารสัตวได เปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองถือวาเปนผลพลอยไดจากการผลิตเมล็ดถ่ัวเหลืองซึ่งเมื่อ
ผานกระบวนการผลิตตางๆ แลวจะมีเปลือกเหลือประมาณ 8 เปอรเซ็นตของน้ําหนักเมล็ดถ่ัวเหลือง 
การใชเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองเสริมในอาหารไกกระทงสามารถใชไดประมาณ 20-24 เปอรเซ็นต ใน
สุกรสามารถใชไดประมาณ 10-20 เปอรเซ็นต แตสวนมากมักใชเสริมในอาหารสัตวเคี้ยวเอื้อง เนื่อง
จากสัตวกระเพาะเดี่ยวไมสามารถยอยองคประกอบของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองที่มีสวนของเยื่อใยอยู
สูง เปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองจึงใชไดดีในสัตวเคี้ยวเอื้อง เนื่องจากเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองเปนแหลงพลัง
งานที่สําคัญของสัตวเคี้ยวเอื้อง เปนแหลงของเยื่อใยประมาณ 67 เปอรเซ็นต (NRC, 1989) การใช
เปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองเปนอาหารเสริมในโคนมและโคเนื้อ มีจุดประสงคหลักเพื่อใชเปนแหลงพลัง
งานสามารถใชรวมกับอาหารที่มีคารโบไฮเดรทสูงได และสามารถทดแทนสัดสวนของเยื่อใยใน
อาหารไดเปนอยางดี 
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เปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองที่ไดจากกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑจากถ่ัวเหลือง มีคุณคาทาง
โภชนะประมาณ คือ วัตถุแหง เถา โปรตีนหยาบ เยื่อใยรวม ไขมัน เยื่อใยท่ีละลายในกรด เยื่อใยที่
ละลายในดาง มีคาเทากับ  88.71, 4.58, 11.42, 24.75, 3.57, 27.78 และ 39.03 เปอรเซ็นต ตาม
ลําดับ     (สุกัญญา, 2546) 

จากการศึกษาที่กลาวมาทั้งหมดพบวาการใชเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองเปนอาหารเสริมในโคนม 
มีจุดประสงคหลักเพื่อใชเปนแหลงพลังงาน สามารถใชรวมกับอาหารที่มีคารโบไฮเดรทสูงได และ
สามารถทดแทนสัดสวนของเยื่อใยในอาหารไดเปนอยางดี  
 
วัตถุประสงคของการศึกษา 

1. เพื่อศึกษาถึงองคประกอบทางเคมีและคุณคาทางโภชนะของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง 
2. เพื่อศึกษาการสลายตัวของโภชนะที่มีในเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองภายในกระเพาะรูเมนโดย

เทคนิคการใชถุงไนลอน (in situ หรือ nylon bag technique) ตามวิธีของ ∅rskov 
and McDonald (1979) 

3. เพื่อศึกษาการยอยไดของโภชนะและหาคาพลังงานที่มีในเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองโดย
เทคนิคการวัดปริมาณแกส (gas production technique) ตามวิธีของ Menke and 
Steingass (1988) 

4. เพื่อศึกษาปริมาณโภชนะที่ยอยไดของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในแตละสวนของทางเดิน
อาหารในตัวสัตว (in vivo) โดยใชสารบงชี้ (indicator method) ตามวิธีของ Brandt et 
al. (1983) 

5. เพื่อศึกษาระดับของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองที่เหมาะสมในสูตรอาหารเพื่อใชในการเลี้ยง
โคนม 

 
ประโยชนท่ีจะไดรับจากการศึกษา 

1. ทําใหทราบถึงองคประกอบทางเคมีของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง  
2. ทําใหทราบถึงปริมาณโภชนะที่สลายตัวภายในกระเพาะรูเมนและคาพลังงานของเปลือก

เมล็ดถ่ัวเหลือง 
3. ทําใหทราบถึงปริมาณโภชนะที่ยอยได (digestibility) ของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง ในแต

ละสวนของทางเดินอาหารสัตวเคี้ยวเอื้อง 
4. ทําใหทราบระดับของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองที่เหมาะสมในสูตรอาหาร เพื่อใชในการเลี้ยง

โคนม 
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