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สารบาญ 
           หนา 
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อักษรยอและสัญลักษณ         ด 
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2.5.1.1 การยอยสลายคารโบไฮเดรทในกระเพาะหมัก    13 
2.5.1.2 การยอยสลายโปรตีนในกระเพาะหมัก     14 
2.5.1.3 การยอยและการดูดซึมในลําไส     16 
2.5.1.4 ประโยชนจากการทราบตําแหนงของการยอยอาหาร   18 

2.6 การศึกษาการยอยไดในโคนม       18 
2.6.1 การศึกษาการสลายตัวของโภชนะภายในกระเพาะหมัก 

โดยวิธีใชถุงไนลอน       19 
2.6.1.1 ปจจัยที่มีผลตอการสลายตัวของโภชนะในกระเพาะหมัก 

โดยวิธีการใชถุงไนลอน      21 
2.6.1.2   การทํานายปริมาณการกินไดของวัตถุแหง ปริมาณวัตถุแหง 

ยอยไดที่สัตวไดรับ อัตราการเจริญเติบโต และดัชนีบงช้ีคุณภาพ  24 
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2.6.2 การประเมินคาการยอยไดและพลังงานโดยวิธีวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น  25 
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4.2.2 การสลายตัวของวัตถุแหงในอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ด 
ถ่ัวเหลืองทั้ง 4 ระดับ       46 

4.2.3 การสลายตัวของอินทรียวัตถุในอาหารทดลองที่ผสมเปลือก 
เมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      49 

4.2.4 การสลายตัวของโปรตีนรวมในอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ด 
ถ่ัวเหลืองทั้ง 4 ระดับ       51 

4.2.5 คาทํานายวัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ อัตราการเจริญ 
เติบโตและคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ จากวิธีการ 
ใชถุงไนลอน        54 

4.3 การประเมินคาการยอยไดและพลังงานโดยวิธีวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น   55 
4.3.1 การยอยไดและพลังงานของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับโดยวิธีวัด 

ปริมาณแกสที่เกิดขึ้น       55 
4.3.2 คาทํานายการยอยไดอินทรียวัตถุ คาพลังงานใชประโยชนและคาพลัง 

งานสุทธิเพื่อการใหนมของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ โดยวิธีวัด 
ปริมาณแกสที่เกิดขึ้น       57 

4.3.3 คาทํานายวัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ อัตราการเจริญ 
เติบโตและคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจาก 
วิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น      58 

4.3.4 การเปรียบเทียบคาทํานาย ปริมาณวัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่ 
 สัตวไดรับ อัตราการเจริญเติบโตและคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลอง 
 ทั้ง 4 ระดับจากการศึกษาในหองปฏิบัติการทั้ง 2วิธี    59 

4.4 การยอยไดของโภชนะในตัวสัตว       60 
4.4.1 การยอยไดในตัวสัตวโดยวิธีดั้งเดิมของสัตวทดลอง เมื่อไดรับอาหาร 

ทดลองทั้ง 4 ระดับ       60 
4.4.1.1 โภชนะรวมยอยได พลังงานใชประโยชนได และพลังงาน 

สุทธิเพื่อการใหนม เมื่อไดรับอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ   61 
4.4.2 การยอยไดในตัวสัตวโดยวิธีการใชสารบงช้ีของสัตวทดลอง เมื่อได 

รับอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ      62 
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4.4.2.1 ปริมาณที่วัตถุแหงตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหาร  63 
4.4.2.2 ปริมาณที่อินทรียวัตถุที่ตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหาร  64 
4.4.2.3 ปริมาณที่โปรตีนรวมที่ตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหาร  65 

4.5 สภาพภายในกระเพาะหมักของสัตวทดลอง เมื่อไดรับอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  67 
บทที่ 5 วิจารณผลการทดลอง         72 

5.1 องคประกอบทางเคมีและคุณคาทางโภชนะ     72 
5.1.1 องคประกอบทางเคมีของเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง    72 
5.1.2 องคประกอบทางเคมีของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง  72 

5.2 การสลายตัวของโภชนะภายในกระเพาะหมักโดยวิธีใชถุงไนลอน   73 
5.2.1 การสลายตัวของเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองภายในกระเพาะหมัก  73 
5.2.2 การสลายตัวของวัตถุแหง อินทรียวัตถุและโปรตีนรวมในอาหาร 

ทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ    74 
5.3 การประเมินคาการยอยไดและพลังงานโดยวิธีวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น   75 

5.3.1 การยอยไดและพลังงานของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ด 
ถ่ัวเหลืองทั้ง 4 ระดับโดยวิธีวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น   75 

5.3.2 คาทํานายการยอยไดอินทรียวัตถุ พลังงานใชประโยชนและ 
พลังงานสุทธิเพื่อการใหนมของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
โดยวิธีวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น     76 

5.3.3 คาทํานายวัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ  
 อัตราการเจริญเติบโตและคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
 ที่จากวิธีการใชถุงไนลอนและวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น  77 

5.4 การยอยไดในตัวสัตว        78 
5.4.1 การยอยไดในตัวสัตวโดยวิธีดั้งเดิมของสัตวทดลอง  

เมื่อไดรับอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ     78 
5.4.2 โภชนะรวมยอยได พลังงานรวม พลังงานใชประโยชนไดและ 

พลังงานสุทธิเพื่อการใหนมอาหาร เมื่อไดรับทดลองทั้ง 4 ระดับ  79 
5.4.3 การยอยไดในตัวสัตวโดยวิธีการใชสารบงช้ีของสัตวทดลอง  

เมื่อไดรับอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ     80 
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5.4.4 ปริมาณที่วัตถุแหงตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหาร   81 
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5.5 สภาพภายในกระเพาะหมักของสัตวทดลอง เมื่อไดรับทดลองทั้ง 4 ระดับ   83 
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สารบาญตาราง 
ตาราง           หนา 
1.   พ้ืนที่เพาะปลูกถั่วเหลือง ผลผลิต และผลผลิตเฉลี่ยไร ปเพาะปลูก 2540/2541-2546/2544  5 
2.   องคประกอบทางเคมีของเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง (รอยละของวัตถุแหง)    8 
3.   องคประกอบทางโภชนะของกากถั่วเหลืองและเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง    8 
4.   การยอยไดของเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองในโคและแกะ      11 
5.   สัดสวนของอาหารขนตออาหารหยาบที่มีผลตอกรดไขมันระเหยไดในกระเพาะหมักโคนม  14 
6.   สวนประกอบของวัตถุดิบ ตนทุนตอกิโลกรัม รอยละของโปรตีนรวม (%CP) จากการ 
      คํานวณของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ    31 
7.   สวนประกอบของ rumen medium buffer ที่ใชในการศึกษาดวยวิธีการวัดปริมาณแกส  36 
8.   ชวงเวลาเก็บตัวอยางจากลําไสเล็กของการทดลองหาคาการยอยไดโดยวิธีใชสารบงช้ี 41 
9.   องคประกอบทางเคมีอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ 
      (โภชนะคิดเปนรอยละของวัตถุแหง)       45 
10. รอยละของวัตถุแหงที่สลายตัวไปของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 
      4 ระดับ ที่ช่ัวโมงบมตางๆ กัน และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน     47 
11. คาพารามิเตอรตางๆ ของวัตถุแหงที่คํานวณจากโปรแกรมสําเร็จรูป NEWAY ของ  
      อาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      48 
12. รอยละของอินทรียวัตถุที่สลายตัวไปของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง 
      ทั้ง 4 ระดับ ที่ช่ัวโมงบมตางๆกัน และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน     49 
13. คาพารามิเตอรตางๆ ของอินทรียวัตถุที่คํานวณจากโปรแกรมสําเร็จรูป NEWAY ของ 
      อาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      50 
14. รอยละของโปรตีนรวมที่สลายตัวไปของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง 
      ทั้ง 4 ระดับ ที่ช่ัวโมงบมตางๆ กัน และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน     52 
15. คาพารามิเตอรตางๆ ของโปรตีนรวมที่คํานวณจากโปรแกรมสําเร็จรูป NEWAY 
      ของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ     53 
16. วัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ อัตราการเจริญเติบโต และคาดัชนีบงช้ี  
      ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับที่คํานวณจากวิธีการใชถุงไนลอน     54 
17. ปริมาณแกสที่เกิดขึ้น ณ ช่ัวโมงตางๆ ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ    55 
18. คาพารามิเตอรที่คํานวณไดจากโปรแกรมสําเร็จรูป NEWAY โดยใชขอมูลการวัด 
      ปริมาณแกสที่เกิดขึ้นของอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ   57 
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สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง           หนา 
19. ปริมาณแกสที่เกิดใน 24 ช่ัวโมง อินทรียวัตถุยอยได พลังงานใชประโยชน และพลังงาน 
      สุทธิเพื่อการใหนมของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับจากวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น 58 
20. วัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ อัตราการเจริญเติบโตและคาดัชนีบงช้ีของ 
      อาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ ทํานายจากวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น    58 
21. เปรียบเทียบคาทํานายวัตถุแหงกินได วัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ อัตราการเจริญเติบโต 
      และคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับจากการศึกษาในหองปฏิบัติการทั้ง 2 วิธี  59 
22. สัมประสิทธิ์การยอยไดของวัตถุแหง และโภชนะของอิาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ   61 
23. โภชนะรวมยอยได พลังงานใชประโยชนไดและพลังงานสุทธิเพื่อการใหนมของโคนม 
      ที่ไดรับอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ     62 
24. สัมประสิทธิ์การยอยได ในลําไสเล็กของโคนมที่ไดรับอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ด 
      ถ่ัวเหลืองทั้ง 4 ระดับคิดเปนรอยละของวัตถุแหง      63 
25. ปริมาณวัตถุแหงที่ตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหารในตัวสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหาร 
      ทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      64 
26. ปริมาณอินทรียวัตถุที่ตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหารในตัวสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหาร 
      ทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      65 
27. ปริมาณโปรตีนรวมที่ตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหารในตัวสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหาร 
      ทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      66 
28. คาความเปนกรด-ดาง (pH) ภายในกระเพาะหมักของสัตวทดลองที่ไดรับอาหารทดลอง 
      ที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ        67 
29. ปริมาณแอมโมเนียไนโตรเจน (NH3-N) ภายในกระเพาะ หมักของสัตวทดลองที่ไดรับ 
      อาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      69 
30. กรดไขมันระเหยได (volatile fatty acid, VFA) ภายในกระเพาะหมักของสัตวทดลองที่ 
      ไดรับอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ     70 
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สารบาญภาพ 
ภาพ           หนา 
1.   การใชประโยชนของถั่วเหลืองในประเทศไทย      6 
2.   กระบวนการผลิตของโรงงานสกัดน้ํามันพืช       7 
3.   แผนภาพแสดงทางเดินอาหารของโคนม       12 
4.   การยอยสลายโปรตีนและคารโบไฮเดรทในกระเพาะหมัก     13 
5.   การสลายตัวของโภชนะของอาหารขนในกระเพาะหมัก     20 
6.  เปลือกเมล็ดถั่วเหลือง (soybean hulls)       30 
7.  ถุงไนลอนที่ใชในการศึกษาการสลายตัวของโภชนะในกระเพาะหมักโคนม   34 
8.  อุปกรณที่ใชในการศึกษาการยอยไดและพลังงานโดยวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น   39 
9.  การวัดคาความเปนกรด-ดาง (pH) ภายในกระเพาะหมักโคนมและการวัดปริมาณแอมโมเนีย   ไนโตรเจนโดย

วิธีการ conway method         43 
10.  สัตวทดลองที่ใชในการศึกษาการยอยไดในตัวสัตวโดยวิธีดั้งเดิมและการใชสารบงช้ี   43 
11. ปริมาณวัตถุแหงที่สลายตัวที่ช่ัวโมงบมตางกันของเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง    46 
12. ปริมาณวัตถุแหงที่สลายตัวที่ช่ัวโมงบมตางกันของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ   47 
13. ปริมาณอินทรียวัตถุที่สลายตัวที่ช่ัวโมงบมตางกันของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ   50 
14. ปริมาณโปรตีนรวมที่สลายตัวที่ช่ัวโมงบมตางกันของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ   52 
15. ปริมาณแกสสุทธิที่เกิดขึ้น ณ ช่ัวโมงตางๆ ของเปลือกเมล็ดถั่วเหลือง    56 
16. คาความเปนกรด – ดาง (pH) ภายในกระเพาะหมักของสัตวทดลองที่ไดรับอาหาร 
      ทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ      68 
17. ปริมาณแอมโมเนียไนโตรเจน (NH3-N) ภายในกระเพาะหมักของสัตวทดลองที่ได 
      รับอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ     69 
18. ปริมาณกรดไขมันระเหยได (volatile fatty acid) ภายในกระเพาะหมักของสัตว 
      ทดลองที่ไดรับอาหารที่ผสมเปลือกเมล็ดถั่วเหลืองทั้ง 4 ระดับ     71 
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อักษรยอและสัญลักษณ 
 
 A  = Solubility, washing loss 

ADF  = Acid detergent fiber 
 ADFD  = Acid detergent fiber digestibility 
 ADL  = Acid detergent lignin 
 ADP  = Adenosine diphosphate 
 ANOVA = Analysis of variance 
 ATP  = Adenosine triphosphate 
 B  = Insoluble potentially fermentable nutrient 
 c  = Degradation rate 

C2  = Acetic acid 
C3  = Propionic acid 
C4  = Butyric acid 
CF  = Crude fiber 
CH 4  = Methane 
CP  = Crude protein 
CPD  = Crude protein digestibility 
CRD  = Completely randomized design 
C.V.  = Coefficient of variation 
DDM  = Digestible dry matter 
DDMI  = Digestible dry matter intake 
DE  = Digestible energy 
df  = Degree of freedom 
DM  = Dry matter 
DMD  = Dry matter digestibility  
DMI  = Dry matter intake 
EE  = Ether extract 
EED  = Ether extract digestibility 
GE  = Gross energy 
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อักษรยอและสัญลักษณ (ตอ) 
 

g/kgDM  = Gram per kilogram dry matter 
L  = Lag time 
LSD  = Latin square design 
IVOMD  = In vitro dry matter digestibility 
Mcal/kgDM = Megacalory per kilogram dry matter 

 MJ/kgDM = Megajoule per kilogram dry matter  
ME  = Metabolizable energy 
MS  = Mean square 

 N  = Nitrogen 
NADN  = Nicotinamide adenine dinucleotid 
NDF  = Neutral detergent fiber 

 NDFD  = Neutral detergent fiber digestibility 
NE  = Net energy 

 NEL  = Net energy for lactation 
 NFC  = Non fiber carbohydrate 
 NFCD  = Non fiber carbohydrate digestibility 
 NFE  = Nitrogen free extract 
 NH3-N  = Ammonia nitrogen 
 OM  =  Organic matter 
 OMD  = Organic matter digestibility 
 P  = Potential degradability 

RCBD  = Randomized complete block design 
SD  = Standard deviation 
SCFA  = Short chain fatty acid 
TDN  = Total digestible nutrient 
UIP  = Undegradable intake protein 
VFA  = Volatile fatty acids  
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สารบาญตารางภาคผนวก 
ตารางภาคผนวก         หนา 

1. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับ   106 
2. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ   106 
3. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณโปรตีนรวมในอาหารทดลอง 4 ระดับ   106 
4. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณเยื่อใยที่ละลายในดางในอาหารทดลอง 4 ระดับ  106 
5. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณไขมันรวมในอาหารทดลอง 4 ระดับ   106 
6. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณเยื่อใยที่ละลายในกรดในอาหารทดลอง 4 ระดับ  107 
7. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณเยื่อใยรวมในอาหารทดลอง 4 ระดับ   107 
8. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณไนโตรเจนฟรีเอ็กซแทรกในอาหารทดลอง 4 ระดับ   107 
9. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณเฮมิเซลลูโลสในอาหารทดลอง 4 ระดับ    107  
10. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณเซลลูโลสในอาหารทดลอง 4 ระดับ    107 
11. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณลิกนินในอาหารทดลอง 4 ระดับ    108 
12. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณสวนประกอบภายในเซลในอาหารทดลอง 4 ระดับ   108 
13. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ c ของวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับ จากวิธีการ 

ใชถุงไนลอน           108 
14. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ A ของวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับจากวิธีการ 

ใชถุงไนลอน          108 
15. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ B ของวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับจากวิธีการ 

ใชถุงไนลอน          109 
16. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ A+B ของวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับจาก 

วิธีการใชถุงไนลอน         109 
17. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ lag time ของวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับจาก 

วิธีการใชถุงไนลอน         109 
18. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ ED 0.05 ของวัตถุแหงในอาหารทดลอง 4 ระดับจาก 

วิธีการใชถุงไนลอน         109 
19. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ c ของอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ 

จากวิธีการใชถุงไนลอน         110 
20. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ A ของอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ 

จากวิธีการใชถุงไนลอน         110 
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สารบาญตารางภาคผนวก (ตอ) 
ตารางภาคผนวก         หนา 

21. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ B ของอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         110 

22. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ A+B ของอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         110 

23. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ lag time ของอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         111 

24. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ ED 0.05 ของอินทรียวัตถุในอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         111 

25. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ c ของโปรตีนรวมในอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         111 

26. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ A ของโปรตีนรวมในอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         111 

27. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ B ของโปรตีนรวมในอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         112 

28. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ A+B ของโปรตีนรวมในอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         112 

29. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ lag time ของโปรตีนรวมในอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         112 

30. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของ ED 0.05 ของโปรตีนรวมในอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
จากวิธีการใชถุงไนลอน         112 

31. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคาวัตถุแหงที่สัตวกินไดของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
ที่คํานวณจากวิธีการใชถุงไนลอน        113 

32. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณวัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการใชถุงไนลอน      113 

33.  ผลวิเคราะหความแปรปรวนของอัตราการเจริญเติบโตของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
ที่คํานวณจากวิธีการใชถุงไนลอน        113 

34.  ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
ที่คํานวณจากวิธีการใชถุงไนลอน        113 
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35. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณแกสที่เกิดใน 24 ช่ัวโมง ของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส      114 

36.  ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคาทํานายอินทรียวัตถุยอยได ของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส      114 

37. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของพลังงานใชประโยชน ของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส      114 

38. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของพลังงานสุทธิเพื่อการใหนมของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส      114 

39. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคา a ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส       115 

40. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคา b ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส       115 

41. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคา a+b ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส       115 

42. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคา c ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกส       115 

43. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคาวัตถุแหงที่สัตวกินไดของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น     116 

44. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของปริมาณวัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับของอาหารทดลอง 
ทั้ง 4 ระดับ ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น     116 

45. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของอัตราการเจริญเติบโต ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ 
ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น       116 

46. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของคาดัชนีบงช้ีของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ  
ที่คํานวณจากวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น       116 

47. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของวัตถุแหงของอาหาร 
ทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม      117 

48. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของอินทรียวัตถุของอาหาร 
ทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม      117 
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49. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของโปรตีนรวมของอาหาร 
ทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม      117 

50. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของไขมันรวมของอาหาร 
ทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม      117 

51. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของเยื่อใยรวมของอาหาร 
ทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม      118 

52. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของเยื่อใยที่ละลายในดาง 
ของอาหารทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม     118 

53. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของเยื่อใยที่ละลายในกรด 
ของอาหารทดลอง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม     118 

54. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของโภชนะยอยไดรวมของอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม        118 

55. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของพลังงานรวมของอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม        119 

56. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของพลังงานใชประโยชนไดของอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม        119 

57. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของพลังงานสุทธิเพื่อการใหนมของอาหารทดลอง 4 ระดับ 
จากวิธีการยอยไดแบบดั้งเดิม        119 

58. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของวัตถุแหง 
ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ จากวิธีการยอยไดในลําไสเล็ก     119 

59. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของอินทรียวัตถุ 
ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดในลําไสเล็ก     120 

60. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของโปรตีนรวม 
ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดในลําไสเล็ก     120 

61. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของไขมันรวม 
ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดในลําไสเล็ก     120 

62. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของสัมประสิทธิ์การยอยไดของเยื่อใยที่ละลายในดาง 
ของอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับจากวิธีการยอยไดในลําไสเล็ก     120 
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63. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณวัตถุแหงที่สัตวทดลองกินไดเมื่อไดรับอาหาร 
ทดลอง 4 ระดับ         121 

64. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณวัตถุแหงที่บริเวณลําไสเล็กสวนตน 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      121 

65. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณวัตถุแหงที่บริเวณลําไสเล็กสวนปลาย 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      121 

66. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณวัตถุแหงที่หายไปที่บริเวณลําไสเล็ก 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      121 

67. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณวัตถุแหงที่ถูกขับออกมากับมูล 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      122 

68. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณอินทรียวัตถุที่สัตวทดลองกินได 
เมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ        122 

69. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณอินทรียวัตถุที่บริเวณลําไสเล็กสวนตน 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      122 

70. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณอินทรียวัตถุที่บริเวณลําไสเล็กสวนปลาย 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      122 

71. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณอินทรียวัตถุที่หายไปที่บริเวณลําไสเล็ก 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      123 

72. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณอินทรียวัตถุที่ถูกขับออกมากับมูล 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      123 

73. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณโปรตีนรวมที่สัตวทดลองกินได 
เมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ        123 

74. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณโปรตีนรวมที่บริเวณลําไสเล็กสวนตนของ 
สัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      123 

75. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณโปรตีนรวมที่บริเวณลําไสเล็กสวนปลาย 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      124 

76. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณโปรตีนรวมที่หายไปที่บริเวณลําไสเล็ก 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      124 
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77. ผลวิเคราะหความแปรปรวนปริมาณโปรตีนรวมที่ถูกขับออกมากับมูล 
ของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      124 

78. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของความเปนกรด-ดาง ภายในกระเพาะหมักที่ 1 ช่ัวโมง 
 กอนสัตวไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ       124 

79. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของความเปนกรด-ดาง ภายในกระเพาะหมักที่ 1 ช่ัวโมง  
หลังสัตวไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ       125 

80. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของแอมโมเนียไนโตรเจนภายในกระเพาะหมักที่ 1 ช่ัวโมง  
กอนสัตวไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ       125 

81. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของแอมโมเนียไนโตรเจนภายในกระเพาะหมักที่ 1 ช่ัวโมง  
หลังสัตวไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ       125 

82. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของกรดอะซิติกที่เกิดขึ้นภายในกระเพาะหมักของสัตว 
ที่ไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ        125 

83. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของกรดโพรพิโอนิกที่เกิดขึ้นภายในกระเพาะหมัก 
ของสัตวที่ไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ       126 

84. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของกรดบิวทีนิกที่เกิดขึ้นภายในกระเพาะหมักของสัตว 
ที่ไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ        126 

85. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของกรดอะซิติกตอกรดโพรพิโอนิกที่เกิดขึ้นภายใน 
กระเพาะหมักของสัตวที่ไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ      126 

86. ผลวิเคราะหความแปรปรวนของกรดไขมันระเหยไดรวมที่เกิดขึ้นภายในกระเพาะหมัก 
ของสัตวที่ไดรับอาหารทดลอง 4 ระดับ        126 


