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ญ

สารบาญตาราง(ตอ)
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4.19 การปฏิบัติโดยรวมของผูสัมผัสอาหารดานการจัดเก็บอาหาร 56
4.20 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 57
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ดานสุขนิสัยระหวางการปรุงและเสิรฟ
4.24 การปฏิบัติโดยรวมของผูสัมผัสอาหารดานสุขนิสัยในระหวางการปฏิบัติงาน 61
4.25 การปฏิบัติโดยรวมของผูสัมผัสอาหารดานดานสุขวิทยาสวนบุคคล 61
4.26 การปฏิบัติโดยรวมของผูสัมผัสอาหารทุกดาน 62
4.27 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 63 

จําแนกตามเพศ
4.28 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 63

จําแนกตามอายุ
4.29 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 64

จําแนกตามระดับการศึกษา
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ฎ

สารบาญตาราง(ตอ)
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4.32 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 66

จําแนกตามการอบรมสุขาภิบาลอาหาร จากหนวยงานของรัฐ    
4.33 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 67

จําแนกตามจํานวนการอบรม จากหนวยงานของรัฐ    
4.34 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 67

จําแนกตามเวลาที่ผานการอบรมครั้งสุดทาย จากหนวยงานของรัฐ    
4.35 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 68

จําแนกตามการอบรมสุขาภิบาลอาหาร จากหนวยงานของโรงแรม
4.36 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติของผูสัมผัสอาหาร 68

จําแนกตามจํานวนการอบรม จากหนวยงานของโรงแรม
4.37 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และระดับการปฏิบัติตามหลักสุขาภิบาล 69

อาหารของผูสัมผัสอาหาร จําแนกตามเวลาที่อบรมครั้งสุดทาย 
จากหนวยงานของโรงแรม    

4.38 คะแนนเฉลี่ย สวนเบี่ยงเบนมาตรฐานและระดับการปฏิบัติตามหลักสุขาภิบาล 69
อาหารของผูสัมผัสอาหาร จําแนกตามภาวะสุขภาพ   
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