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บทคดัย่อ 
 

งานวิจยัน้ีเป็นการศึกษาการปรับปรุงประสิทธิภาพการผลิตโดยใช้เทคนิคการศึกษางาน
และเทคนิคสมดุลการผลิตในกระบวนการผลิตกระเทียมเจียวของหา้งหุ้นส่วนจ ากดั ค  าธาราการ์ลิค 
แอนด์ โพรเซสฟูดส์ เน่ืองจากกระบวนการผลิตในปัจจุบนัเกิดปัญหางานรอ การไหลของงานไม่
ต่อเน่ือง ไม่สามารถผลิตสินคา้ส่งมอบใหลู้กคา้ไดท้นั จากการเก็บขอ้มูลเพื่อท างานวิจยัท าให้ทราบ
วา่โรงงานมีก าลงัผลิตสูงสุด 390.53 กิโลกรัมต่อวนั ดงันั้นเป้าหมายของงานวิจยัน้ีคือการหาเวลา
มาตรฐานในกระบวนการผลิตและปรับปรุงผลิตผลกระเทียมเจียว  

ในขั้นแรกไดน้ าเทคนิคการศึกษางานเพื่อหาเวลามาตรฐานของแต่ละกระบวนการผลิต
จากนั้นน าเวลามาตรฐานมาใชใ้นกระบวนการจดัสมดุลการผลิตใหม่โดยใหส้อดคลอ้งกบัก าลงัการ
ผลิตท่ีตอ้งการในแต่ละวนั จากการด าเนินการ พบวา่กระบวนการท่ีเป็นปัญหามี 2 กระบวนการคือ            
1. กระบวนการทอด 2. กระบวนการผึ่งลม ท าให้เกิดงานรอ เพราะฉะนั้นจึงปรับปรุงโดยการเพิ่ม
หมอ้ทอดจากเดิม 4 หมอ้ทอด เป็น 8 หมอ้ทอด และเพิ่มกระบะผึ่งลมเพื่อลดเวลารอ ท าให้มีก าลงั
ผลิตเพิ่มข้ึน 771.68 กิโลกรัมต่อวนั หรือคิดเป็นประสิทธิภาพเพิ่มข้ึน 97.60 เปอร์เซ็นตต่์อวนั 
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ABSTRACT 
 

 The purpose of this study was to improve the productivity for fried garlic by using work 
study and line balancing technique of Kamtara Garlic and Processed Foods Limited Partnership, 
Lamphun Province. The process in the production does not flow continually and cause of delay 
for the production. From the survey, it was revealed that the maximum capacity of the factory was 
390.53 kilograms per day. So, the aim of this study was to find a standard time in the production 
and to improve the productivity of fried garlic. 

Firstly, the author employed the technique to find a standard working time of each work 
station, then, the standard time was used to reset the production balancing in consistent with 
demanded production force each day. From the study, it was revealed that the problem came from 
2 processes, fire process and dry process. These were causes idle time. So, the researcher 
suggested increasing from 4 fire pots to 8 fire pots. This can make the production efficiency 
increased to 771.68 kilograms per day or 97.60% per day. 
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