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1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 

ภาคเหนือของไทยมีภูมิประเทศและภูมิอากาศเหมาะแกการเพาะปลูกพืชผัก และผลไม
หลากหลายชนิด โดยเฉพาะภาคเหนือตอนบน เชน ลําพูน เชียงใหม พะเยา และเชียงรายท่ีมีการ
เพาะปลูกพืชเมืองหนาว ภาคเหนือจึงเปนแหลงผลิตวัตถุดิบทางการเกษตรที่สําคัญของประเทศ จึงมี
สถานประกอบการแปรรูปผลิตภัณฑทางการเกษตรเกิดข้ึนมากมายในภาคเหนือ อาทิ การแปรรูป
ผักและผลไมบรรจุกระปอง แชแข็ง อบแหง หมักดอง อาหารสําเร็จรูป  กึ่งสําเร็จรูป อาหารขบเค้ียว 
เปนตน (ธนาคารเพ่ือการสงออกและนําเขาแหงประเทศไทย, 2543) 

ตลาดสวนใหญเปนตลาดตางประเทศไดแก เอเซีย ตะวันออกกลาง และสหภาพยุโรป 
โดยเฉพาะสหภาพยุโรป ท่ีเปนองคกรความรวมมือระหวางประเทศท้ังหมด 27 ประเทศ มีประชากร
มากถึง 502,489,143 ลานคน ในป พ.ศ. 2553 มีมูลคาการนําเขาจากไทย 13,887.67 ลานเหรียญ
สหรัฐ เพิ่มข้ึนในอัตรารอยละ 15.3 สวนการสงออกผลิตภัณฑผักและผลไมกระปอง ไดมีการ
คาดการณวาในป พ.ศ. 2554  จะมีมูลคาสงออกเพิ่มข้ึนถึง 1,903.32 ลานเหรียญสหรัฐ โดยมีอัตรา
การเติบโตเพิ่มข้ึนรอยละ 10 สงผลใหใหผูประกอบการทางดานอุตสาหกรรมเกษตรที่มีมากถึง 536 
รายมีการปรับตัวในดานการพัฒนาดานการผลิต ใหสอดคลองกับมาตรฐานการผลิตท่ีเปนท่ียอมรับ
ของตางประเทศ  และเพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันในตลาดโลก (กรมสงเสริมการ
สงออก, 2554) 

ในป พ.ศ. 2541 สมาคมผูคาปลีกแหงสหราชอาณาจักร (The British Retail Consortium: BRC) 
ท่ีเกิดจากการรวมกลุมกันระหวางกลุมผูคาปลีกของอังกฤษ และกลุมอุตสาหกรรมอาหารและ
เคร่ืองดื่ม เพ่ือพัฒนามาตรฐานสมาคมผูคาปลีกแหงสหราชอาณาจักร (British Retail Consortium 
standard: BRC standard)  ข้ึนมาสําหรับธุรกิจอาหารคาปลีก เพ่ือใหผูคาปลีกสามารถปฏิบัติได
สอดคลองตามขอกําหนดทางกฎหมาย และปกปองคุมครองผูบริโภค และเปนท่ียอมรับของเครือ
สมพันธอังกฤษและสหภาพยุโรป มาตรฐานน้ีเปนเคร่ืองมือบริหารจัดการในหวงโซอาหาร (food 
supply chain) ไดรับการออกแบบใหสามารถเขากันไดกับระบบมาตรฐานคุณภาพสากลอื่นๆ ท่ีไดมี
การใชกันอยูแลว เชน หลักเกณฑวิธีปฏิบัติท่ีดีในการผลิต (Good Manufacturing Practice: GMP) 
ระบบวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตท่ีตองควบคุม (Hazard Analysis and Critical Control Point: 
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HACCP) มาตรฐานระบบ SQF2000 (Safe Quality Food 2000) ISO 9001:2000  และ ISO22000: 
2008  มาตรฐาน BRC นี้มีใชกับสถานประกอบการท่ีตองการสงผลิตภัณฑอาหารใหแกผูคาปลีกใน
สหภาพยุโรป ปจจุบันไดมีการประกาศใชเปนฉบับท่ี 6 (Issue 6) เดือน กรกฎาคม 2554 มาตรฐานน้ี
มีการพัฒนาอยางตอเนื่อง ซ่ึงจะมีผลบังคับใชตั้งแตวันท่ี 1 มกราคม 2555 ประกอบดวย 7 
ขอกําหนดหลัก ไดแก ความมุงม่ันของผูบริหาร ระบบ HACCP ระบบบริหารคุณภาพและความ
ปลอดภัยอาหาร มาตรฐานสภาพแวดลอมท่ีตั้งของโรงงาน การควบคุมผลิตภัณฑ การควบคุม
กระบวนการ และบุคลากร {บริษัท มูดี้ อินเตอรเนช่ันแนล(ไทยแลนด) จํากัด, 2538} 

บริษัท อาหารภาคเหนือ จํากัด กอตั้งมาต้ังแตป พ.ศ. 2531  เปนผูประกอบการขนาดกลางท่ีทํา
การผลิตผักและผลไมบรรจุกระปอง ตั้งอยูในเขต ต.หนองตอง อ.หางดง จ.เชียงใหม   ในป พ.ศ. 
2553 บริษัทฯ มีกําลังการผลิตโดยรวมอยูท่ี 12,035 ตัน หรือ 400 ตูตอป ผลผลิตสวนใหญสงออก
รอยละ 80 คิดเปนมูลคาอยูท่ี 220 ลานบาทตอป โดยมีตลาดหลักคือ เอเซีย ตะวันออกกลาง และ
อเมริกา  บริษัทฯไดดําเนินการผลิตตามระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหารหลายระบบ
ไดแก  GMP  HACCP  และ  ISO 22000: 2005 ในอนาคตบริษัทฯ มีเปาหมายท่ีจะขยายตลาดไปยัง
เครือสมาพันธอังกฤษและยุโรป จึงจําเปนอยางยิ่งท่ีบริษัทฯ จะตองทําการพัฒนาระบบการจัดการ
ความปลอดภัยของอาหารใหเปนไปตามมาตรฐาน BRC ดังนั้นกอนท่ีจะนําระบบนี้ไปใชนั้น จึงตอง
ทําการประเมินความพรอมของบริษัทฯ ท่ีมีตอมาตรฐาน BRC ท้ัง 7 ขอกําหนดหลัก จากการ
ประเมินนี้จะทําใหทราบถึงระดับความพรอมของบริษัทฯ และไดแนวทางในการเตรียมความพรอม
เพื่อใหสามารถนํามาตรฐาน BRC ไปใชไดอยางมีประสิทธิภาพ 

 

1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา 
     เพื่อประเมินความพรอมของบริษัท อาหารภาคเหนือ จํากัด ตอการรองรับระบบการจัดการความ
ปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกแหงสหราชอาณาจักร 
 
1.3 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากการศึกษา 
     1.3.1 ทําใหทราบถึงความพรอมของบริษัท อาหารภาคเหนือ จํากัด ตอการรองรับมาตรฐาน BRC  
     1.3.2 เพื่อเปนแนวทางสําหรับผูประกอบการโรงงานผลิตอาหารอ่ืนๆ  ในการเตรียมความพรอม
กอนการขอรับรองมาตรฐาน BRC 
 
 


